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Mareno Preparation

Worktabels

WERKTAFELS

lende lengten. Zij kunnen eveneens in speciale afmetingen verwe-
zenlijkt worden om aan alle eisen van ruimte en indeling van ale
keukens te beantwoorden.

e Detafelszijn volledigin roestvrij staal AlS| 304 vervaardigd en a
of niet voorzien van een ondertablet.

®  Het versterkt werkblad, heeft een draagvermogen van 150 kg/Im,
met of zonder muurboord.

®  Roestvrijstalen poten in hoogte regelbaar.

Optie: 4 zwenkwielen waarvan 2 met rem.

Robuust en functioned!

Standaard beschikbaar in twee dieptes - 60 en 70 cm - en in verschil-

TABLESDE TRAVAIL

® Disponibles en deux profondeurs standards — 60 et 70 cm — et en plu-
sieurs longueurs, elles peuvent également étre réalisées dans des di-
mensions spéciales pour répondre a toutes les exigences d’ espace et
d’ agencement de toutes les cuisines.

e Tableréalisée en acier inox AlS| 304 |e plan renforcé supporte 150 kg/
m, avec ou sans dosseret, équipée d' une étagére basse pour certains
modeles.

® | espiedsen acier inox AlSI 304, sont réglables en hauteur.

En supplément : 4 roues pivotantes dont 2 avec freins

Robustes et fonctionnelles!

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Diepte 600 mm Profondeur Diepte 700 mm Profondeur

Afmetingen [Zonder muurboord|  |Met muurboord Afmetingen |Zonder muurboord Met muurboord
Dimensions |Sans rebord Avec rebord. Dimensions |Sans rebord Avec rebord.
60x60x85h. | ET-66 402.00€ ETA-66 425.00€ 60x70x85h. ET-6 430.00 € ETA-6 458.00€
70x60x85h. | ET-76 449.00€ ETA-76 476.00 € 70x70x85h. ET-7 434.00 € ETA-7 466.00€
80x60x85h. | ET-86 452.00 € ETA-86 481.00€ 80x70x85h. ET-8 477.00 € ETA-8 511.00€
90x60x85h. | ET-96 494.00 € ETA-96 526.00€ 90x70x85h. | ET-9 508.00 € ETA-9 546.00€
100x60x85h.| ET-106 497.00 € ETA-106 532.00€ 100x70x85h. | ET-10 524.00 € ETA-10 565.00€
110x60x85h.| ET-116 530.00 € ETA-116 568.00€ 110x70x85h. | ET-11 552.00 € ETA-11 598.00€
120x60x85h.| ET-126 548.00 € ETA-126 589.00€ 120x70x85h. | ET-12 578.00€ ETA-12 625.00€
130x60x85h.| ET-136 576.00 € ETA-136 619.00€ 130x70x85h. | ET-13 605.00 € ETA-13 657.00€
140x60x85h.| ET-146 633.00 € ETA-146 680.00€ 140x70x85h. | ET-14 672.00€ ETA-14 727.00€
150x60x85h.| ET-156 658.00 € ETA-156 707.00€ 150x70x85h.| ET-15 696.00 € ETA-15 755.00€
160x60x85h.| ET-166 680.00 € ETA-166 733.00€ 160x70x85h. | ET-16 721.00€ ETA-16 783.00€
170x60x85h.| ET-176 716.00 € ETA-176  771.00€ 170x70x85h. | ET-17 762.00 € ETA-17 827.00€
180x60x85h.| ET-186 744.00 € ETA-186 803.00€ 180x70x85h. | ET-18 791.00€ ETA-18 860.00€
190x60x85h.| ET-196 769.00 € ETA-196 830.00€ 190x70x85h. | ET-19 821.00€ ETA-19 893.00€
200x60x85h.| ET-206 790.00 € ETA-206 855.00€ 200x70x85h.| ET-20 846.00€ ETA-20 921.00€
210x60x85h.[ ET-216 820.00 € ETA-216 888.00€ 210x70x85h. | ET-21 876.00 € ETA-21 955.00€
Sup. wielen set roues @ 75 mm X-R 236.00 € Sup. wielen setroues @ 75 mm X-R 236.00 €

05



Mareno Preparation

Cupboards

Werktafel met kast

® Standaard beschikbaar in twee dieptes - 60 en 70 cm - en in verschillen-
delengten. Zij kunnen eveneens in speciale afmetingen verwezenlijkt
worden om aan ale eisen van ruimte en indeling van alle keukens te
beantwoorden.

® Voorzien van schuifdeuren

® Volledig inroestvrij staal AlS| 304 vervaardigd heeft het versterkt
werkblad een draagvermogen van 150 kg/Im, voorzien van een onderta-
blet en a of niet van een muurboord.

® Roestvrijstalen poten in hoogte regel baar.

® PS zonder muurboord

® PA met muurboord

® EAC... versie met 1 ladenblok.

Het ideal e kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten

Tables armoires

@ Disponibles en deux profondeurs standards — 60 et 70 cm — et en plu-
sieurs longueurs, €lles peuvent égal ement étre réalisées dans des dimen-
sions spéciales pour répondre a toutes les exigences d’ espace et d’ agen-
cement de toutes les cuisines.

® Portes coulissantes

® Réalisée en acier inox AlSI 304 le plan renforcé supporte 150 kg/m,
avec ou sans dosseret, équipée d’ une étagere basse.

® | espieds en acier inox AlSI 304, sont réglables en hauteur.
® PS sans dosseret

® PA avec dosseret

® EAC... avec 1 rangée detiroirs.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complé&tement fer-

Diepte 600 mm Profondeur
Mode Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro
EAP-610-PS 100x60x85h. 840.00€
EAP-612-PS 120x60x85h. 931.00€
EAP-614-PS 140x60x85h. 1032.00€
EAP-616-PS 160x60x85h. 1123.00€
EAP-618-PS 180x60x85h. 1230.00€
EAP-620-PS 200x60x85h. 1324.00€
EAP-612-PA 120x60x85h. 979.00€
EAP-614-PA 140x60x85h. 1086.00 €
EAP-616-PA 160x60x85h. 1184.00€
EAP-618-PA 180x60x85h. 1298.00€
EAP-620-PA 200x60x85h. 1399.00€
EAC-616-PA 160x60x85h. 1617.00€
EAC-618-PA 180x60x85h. 1728.00€
EAC-620-PA  200x60x85h. 1831.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Diepte/profondeur 700
Model Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro
EAP-710-PS 100x70x85h. 868.00 €
EAP-712-PS 120x70x85h. 964.00 €
EAP-714-PS 140x70x85h. 1074.00€
EAP-716-PS 160x70x85h. 1167.00€
EAP-718-PS 180x70x85h. 1281.00€
EAP-720-PS 200x70x85h. 1391.00€
EAP-712-PA 120x70x85h. 1013.00€
EAP-714-PA 140x70x85h. 1129.00€
EAP-716-PA 160x70x85h. 1230.00€
EAP-718-PA 180x70x85h. 1349.00€
EAP-720-PA 200x70x85h. 1466.00 €
EAC-716-PA 160x70x85h. 1674.00€
EAC-718-PA 180x70x85h. 1806.00 €
EAC-720-PA 200x70x85h. 1898.00€




Mareno Preparation

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Table accessories

Accessoires voor tafels Accessoires pour tables

e Ter aanvulling of aanpassing aan uw wensen van de werktafelsenlage @ Pour compléter et adapter les tables et |es tables armoires a vos exi-

kasten met werkblad. gences.

® Rekken met 1 of 2 niveaus. ® Présentoirsal ou 2 étagéres.
e ERA...: Verwarmingselementen onder de legborden te monteren. ® ERA...: Résistances chauffantes & monter sous les étagéres.
Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn: nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ... boucherie, ...
Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande- Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
werkbladen, regelbare poten, ... més, pieds réglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro

RA-10 100x30x30h. 1niv. 279.00€

RA1-2 120x30x30h. 1niv. 293.00€

RA-14 140x30x30h. 1niv. 311.00€

RA-16 160x30x30h. 1niv. 324.00€

RA-18 180x30x30h. 1niv. 342.00€

RA-20 200x30x30h. 1niv. 356.00€

RA-210 100x30x60h. 2niv. 418.00 €

RA-212 120x30x60h. 2niv. 441.00€

RA-214 140x30x60h. 2niv. 472.00€

RA-216 160x30x60h. 2niv. 489.00 €

RA-218 180x30x60h. 2niv. 527.00€

RA-220 200x30x60h. 2niv. 545.00€

ERA-10 100x30x4h I.R. 1kW 745.00 €

ERA-12 120x30x4h I.R. 1kW 764.00 €

ERA-14 140x30x4h I.R. 1,5 kW 989.00 €

ERA-16 160x30x4h I.R. 1,5 kW 1002.00€

ERA-18 180x30x4h I.R. 2kW 1279.00€

ERA-20 200x30x4h I.R. 2kW 1232.00€
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Cabinets

Kasten

Verticale kasten, volledig uitgevoerd in roestvrij staal AIS| 304.

De legborden (3) en het onderste legbord zijn verstevigd om een be-
lasting van 150 kg/m2 op te vangen, gelijkmatige belasting verdeeld
over het ganse oppervlak.

e  Schuifdeuren.

® In hoogte verstelbare poten.

® Bijkomende legbordenin optie.

Het ideal e kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Armoires

Armoires verticales, entierement réalisées en acier inox AlS| 304.
Les étageres intérieures (3) et I’ étagere de fond sont renforcées pour
supporter une charge de 150 kg/m2, charge uniforme sur toute la
surface.

Portes coulissantes.

Pieds réglables en hauteur.

Etageres supplémentaires en option.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
més, piedsréglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro
EAV-71215 120x70x155h. 1667.00€
EAV-71415 140x70x155h. 1886.00 €
EAV-71615 160x70x155h. 2040.00€
EAV-71815 180x70x155h. 2235.00€
EAV-72015 200x70x155h. 2446.00€
EAV-71218 120x70x180h. 1733.00€
EAV-71418 140x70x180h. 1996.00 €
EAV-71618 160x70x180h. 2145.00€
EAV-71818 180x70x180h. 2375.00€
EAV-72018 200x70x180h. 2558.00€
EAV-71220 120x70x200h. 1923.00€
EAV-71420 140x70x200h. 2119.00€
EAV-71620 160x70x200h. 2310.00€
EAV-71820 180x70x200h. 2505.00€
EAV-72020 200x70x200h. 2702.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Wall Cabinets / Shelves

Wandkasten en —rekken

e Wandkasten van 80 tot 210 cm breedte, open of voorzien van schuif-
deuren, volledig uitgevoerd in roestvrij staal AlS| 304. Draagstruc-
tuur met beugels voor muurbevestiging.

Model PS-... : wandkasten.

Model AA-... : hoekkasten.

Model EPA : open kast.

Model EPP : kast met schuifdeuren.

Model PX-R... : Open rekken, gladde legborden, in hoogte verstelbare
muurbevestiging.

e Mode PX-RM... : Open rekken, gladde |egborden, vaste muurbeves-
tiging.

Het ideal e kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een total e hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aand uiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro
EPA-608-PS 80x40x66h. 344.00€
EPA-610-PS 100x40x66h. 374.00€
EPA-612-PS 120x40x66h. 423.00€
EPA-614-PS 140x40x66h. 466.00 €
EPA-616-PS 160x40x66h. 517.00€
EPA-618-PS 180x40x66h. 565.00 €
EPA-620-PS 200x40x66h. 607.00 €
EPA-607-AA 70x70x66h. 516.00 €
EPP-607-AA 70x70x66h. 607.00 €
EPP-608-PS 80x40x66h. 512.00€
EPP-610-PS 100x40x66h. 526.00 €
EEP-612-PS 120x40x66h. 587.00€
EEP-614-PS 140x40x66h. 647.00 €
EEP-616-PS 160x40x66h. 718.00€
EEP-618-PS 180x40x66h. 787.00€
EEP-620-PS 200x40x66h. 857.00€
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Armoires et Etagéresmurales

e Armoires murales de 80 2210 cm de largeur, ouvertes ou avec portes
coulissantes, entiérement réalisées en acier inox AlS| 304. Structure
portante avec étriers pour lafixation murale fournis.

Modéle PS-... : armoires.

Modéle AA-... : armoire de coinarmoires a portes coulissantes.
Modele EPA : armoire ouverte.

Modéle EPP : armoaire a portes coulissantes.

Modéle PX-R... : Etageres murales a surface lisse, avec supports a
crémaillére .

e Modéle PX-RM... : Etagéres murales a surface lisse, avec supports
fixes.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complé&tement fer-
més, piedsréglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro
PX-R-830 80x30x4h. 17400€
PX-R-1230 120x30x4h. 188.00€
PX-R-1530 150x30x4h. 212.00€
PX-R-1830 180x30x4h. 265.00€
PX-R-2030 200x30x4h. 278.00 €
PX-R-835 80x35x4h. 192.00€
PX-R-1235 120x35x4h. 207.00€
PX-R-1535 150x35x4h. 222.00€
PX-R-1835 180x35x4h. 284.00€
PX-R-2135 210x35x4h. 352.00€
PX-R-840 80x40x4h. 200.00€
PX-R-1240 120x40x4h. 215.00€
PX-R-1540 150x40x4h. 235.00€
PX-R-1840 180x40x4h. 299.00€
PX-R-2140 210x40x4h. 344.00 €
PX-RM-8 80x35x4h. 204.00€
PX-RM-12 120x35x4h. 220.00€
PX-RM-15 150x35x4h. 236.00€
PX-RM-18 180x35x4h. 303.00€
PX-RM-21 210x35x4h. 371.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOOoON —HN—rmrmO—X7T

Rekken

®  Rekken met volle bladen beschikbaar in 3 hoogtes: 155, 180 en 200
cm en twee dieptes: 50 en 60 cm.

®  De beschikbaarheid van losse staanders en legbladen maakt het mo-
gelijk om aan a uw noden te voldoen.

e  Staanders en legbladen uit roestvrij staal AlSI 304.

e  De verstevigde legbladen laten een belasting toe van 150 kg/m. (bij
een gelijkmatige belasting)
e  SC: vol model legborden

Het ideale kwalitatieve gammavoor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een total e hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Etagéres

® FEtageres aplans lisses proposées en 3 hauteurs différentes: 155, 180 et
200 cm et deux profondeurs: 50 et 60 cm .

e | adisponibilité des montants et étageres séparément offre des possibi-
lités supplémentaires pour toute adaptation & vos besoins.

e Montants et étagéres en acier inox AlS| 304.

® FEtageres renforcées pour supporter un poids de 15 kg/m2 (pour une
charge uniforme sur toute la surface).

® FEtagerespleines (Modéle SC...) ou perforées (Modéle SCF...)

L’'idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
meés, piedsréglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro cm euro
SC-126 120x46x155h. 482.00 € SC-12 120x56x155h. 529.00 €
SC-156 150x46x155h. 716.00 € SC-15 150x56x155h. 784.00€
SC-186 180x46x155h. 855.00 € SC-18 180x56x155h. 953.00€
SC-216 210x46x155h. 925.00€ SC-21 210x56x155h. 1012.00€
SC-18126 120x46x180h. 508.00 € SC1-812 120x56x180h. 556.00 €
SC-18156 150x46x180h. 742.00€ SC1-815 150x56x180h. 810.00€
SC-18186 180x46x180h. 881.00€ SC1-818 180x56x180h. 961.00 €
SC-18216 210x46x180h. 952.00 € SC-1821 210x56x180h. 1039.00€
SC-20126 120x46x200h. 523.00€ SC-2012 120x56x200h. 571.00€
SC-20156 150x46x200h. 758.00 € SC-2015 150x56x200h. 825.00€
SC-20186 180x46x200h. 897.00€ SC-2018 180x56x200h. 976.00€
SC-20206 200x46x200h. 943.00€ SC-2021 210x56x200h. 1054.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Handenwasser L ave-mains

e Kuip enrugplaat in roestvrij staal AlS| 304. ® Plan de cuve et dosseret en acier inoxydable AlS| 304.
® Vast instelbare mengkraan warm/koud water en sifon. o Mélangeur pré réglable eau chaude/froide et siphon.
® Mengkraan met terugslagklep. e Méangeur avec clapet anti-retour.
® Roestvrijstalen muurbevestiging inbegrepen. ® Visserieinox fournie pour lafixation murale.
® Aandluiting met 15/21 koppel stukken. ® Branchement réseau avec raccords 15/21.
e Standaard modellen met kniebediening. ® Modées standard avec commande fémorale.
Model 8504 Modéle 8504
® Ronde kuip, afzonderlijke rugplaat. ® Cuveronde, dosseret séparé
Model 85... Moddle 85...
® Ovalekuip en rugplaat uit een stuk. e Cuveovale et dosseret emboutis d' une seule piéce.
® 8507 : met mengkraan e 8507 : avec mélangeur
® 8508 + zeeppomp en borstel e 8508 + pompe & savon et brosse Aongle
® 8517 : + elektronische bediening door fotoce!. e 8517 : + commande par cellule dectronique

Type Afm./Dim. Kuip/Cuve Prijs/Prix

cm cm Euro

BOU-8504.00 34x36,5x53 dia27,5x12,5 348.00€

BOU-8507.00 43x37,5x58 43x37,5x59 452.00€

BOU-8508.00 43x37,5x58 43x37,5x59 559.00€

BOU-8517.01 43x37,5x58 43x37,5x59 990.00€
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Mareno Preparation

SPOELTAFELS
Spoeltafels met 1 of 2 kuipen, met of zonder verlek(ken) en met (]
een muurboord.
Kuipen beschikbaar in verschillende afmetingen uitgerust met (]
een overlooppijp.
Roestvrijstalen draagstructuur op in hoogte regelbare poten. De (]
kuipen zitten verborgen achter een schortpanes!.
S/D — Op te geven bij de bestelling :

S: verlek links

D : verlek rechts

Mode ELI ... : voor onderbouw van vaatwasser

PLONGES

Bacs de plusieurs dimensions, avec ou sans égouttoir droite ou
gauche, équipées de dosseret postérieur.

Structure portante sur pieds avec cache des bacs, entierement
réalisée en acier inox AlS| 304.

Equipées de bonde et de trop plein pour chaque bac et de pieds
réglables en hauteur.

S/D — A préciser alacommande
S = égouttoir a gauche
D = égouttoir adroite

Modéle ELI... : pour lave-vaisselle encastrable

Model Afm./Dim. Afm. kuip nkuipen  nverlek Prijs/ Prix
cm Dim. cuve n CUvVes négout. euro
Diepte 600 mm Profondeur
ELN-6715 70x60x85h. 50x40x28,5 1 0 692.00 €
ELN-61215-S/D 120x60x85h. 50x40x28,5 1 1 823.00€
ELN-61225 120x60x85h. 50x40x28,5 2 0 979.00€
ELN-61825-S/D 180x60x85h. 50x40x28,5 2 1 1145.00€
ELN-62025-DS 200x60x85h. 50x40x28,5 2 2 1263.00€
Diepte 700 mm Profondeur
ELN-816 80x70x85h. 60x50%28,5 1 0 806.00 €
ELN-1215-S/D 120x70x85h. 50x50%28,5 1 1 843.00€
ELN-1416-S/D 140x70x85h. 60x50%28,5 1 1 954.00€
ELN-1426 160x70x85h. 60x50%28,5 2 0 1185.00€
ELN-1825-S/D 180x70x85h. 60x50%28,5 2 1 1259.00€
ELN-2025-DS 200x70x85h. 50x50%28,5 2 2 1356.00€
ELN-2426-DS 240x70x85h. 60x50%28,5 2 2 1477.00€
ELI-1416-S/D 140x70x85h. 60x50%28,5 1 1 938.00€
ELI-1624-S/D 160x70x85h 40x50x28,5 2 1 1155.00€
ELI-2026-S/D 200x70x85h. 60x50%28,5 2 1 1354.00€
P-SSP Reukafdluiter (per kuip) / Syphon (par cuve) 24.00€
P-EBM Dubbelgatsmengkraan 1/2" / Robinet double trou 1/2" 116.00€
ENC-K-50 Pré-flush 596.00 €
ENCK-55 Tussenkraan voor K50/ Robinet intermédiair pour K50 118.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOOoON —HN—rmrmO—X7T
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Accessoires Accessoires

e Bedieningskarren van verschillende afmetingen en functies: korven- ® Chariots de service en plusieurs dimensions et plusieurs fonctions:
drager voor vaatwasser, opberging van dienbladen. portes-paniers de lave-vaisselle, rangement de plateaux.

e Bedieningskarren met 2 of 3 niveaus, volledig uit roestvrij staal AlSI e Chariotsde service a2 ou 3 étages, entierement réalisés en acier inox
304. AlSI 304.

e Verrijdbare afvalbakken met zwenkwielen en waterdichte bodem, ® Bacsaordures aroues pivotantes avec fond étanche, couvercle de
deksel met centrale hendel. Model PPC : opening door middel van fermeture avec poignée centrale. Modéles PPC : ouverture par com-
een voetpedaal . mande a pédale.

Het ideal e kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-

een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn: nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,

restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ... boucherie, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande- Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des

ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-

werkbladen, regelbare poten, ... més, piedsréglables, ...
Model Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro
Afvalbakken / Bacsa ordures
PP-50 D. 39x63.5h. 245.00€
PP-90 D. 46.5x74.5h. 303.00€
PPC-50 D. 39x60h. 354.00€
PPC-90 D. 46.5x71h. 425.00 €
Lagekar / Chariot bas
CCL 53x53x85h. 682.00 €
CP 55x110x85h. 784.00€
Model Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro
Kar met geleiders/ Chariot a glissiéres
ZCT-16 16 niv. 50x54x176h. 819.00€
ZCT-32 32niv. 50x96x176h. 983.00€
CPV GN1/1-2/1 60x65x160h. 828.00 €
Servicekar / Chariot de service
CRP-102 2niv. 50x100x100 409.00 €
CRP-82 2niv. 50x80x100 387.00€
CRP-83 3niv. 50x80x100 492.00€
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Mareno
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Cooking Hob

L aagbranders

Deze laagbranders met groot vermogen zijn een onmisbare hulp
in iedere gemeenschapskeuken. Ze zijn stevig, de hoogte is be-
perkt en het thermisch vermogen is aanzienlijk.

Laagbranders op gas uitgevoerd in roestvrij staal AISI 304.
In hoogte regelbare poten.

Gietijzeren pijp-branders met gestabiliseerde viam.
Pottendragers in zwart geémailleerd gietijzer.

Gaskranen met veiligheidsklep, waakvlam en thermokoppel.

Modellen :

e FB...laag model voor op werkvlak of onderstel.
e FP... modd op poten.

e SF... onderstel in gelakt staal.

Uitneembare geémailleerde stalen lekbak voor eenvoudige reiniging.

Réchauds

Les réchauds surpuissants sont un auxiliaire indispensable dans
une cuisine collective. |1s sont robustes, la hauteur limitée et la
puissance thermique remarquable.

Réchauds a gaz réalisés en acier inoxydable AlS| 304.

Pieds réglables en hauteur.

Brileurs-pipe en fonte a flamme stabilisée.

Grille de réduction en fil d’ acier chromé.

Robinets avec soupape de sécurité, veilleuse et thermocouple.

Bac d’ égouttement en acier émaillé amovible pour un nettoyage fa-
cile.

Modéles:

e FB... modele bas pour pose sur plan de travail ou support.
e [FP... modéle a pattes pour pose au sol.

e SF... Support réchaud en acier laqué.

Type Afm./Dim. Brander/bruleurs Prijs/prix

cm kw Euro
FP-1-GS 55x55x50 9 1117.00€
FB-1-GS 40x47x23 35 587.00€
FB-2-GS 80x47x23 35+55 983.00€
FB-3-GS 120x47x23 2x3,5+5,5 1386.00€
SF-2 81x36x65 207.00€
SF-3 121x36x65 230.00€




Snack 600

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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K ookfornuis gas

e Monoblok fornuis en kookvlak met 2, 4 of 6 branders en gietijzeren
roosters.

® Grote gasoven met geémailleerde binnenzijvlakken en branders met
gestabiliseerde viam. Thermostatisch regelbare temperatuur van 140
tot 300°C, en piézo-elektrische ontsteking.

® Model PCG-... : Kookvlak.
® Model CFG-... : Monoblok fornuis.

Het gamma Mareno 600 betekent optimal e doeltreffendheid.

Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe.

Dekwaliteit van de material en waarborgt een duurzame investering.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.

Fourneaux a gaz

e Cuisiniére monobloc et table de cuisson a2, 4 ou 6 brileurs et grilles
en fonte. Sécurité par vanne thermostatique et veilleuse.

® Four agaz de grandes dimensions, parois intérieures émaillées et
brlleurs a flamme stabilisée. Réglage thermostatique de 140 4 300°C
et allumage piézo-électrique.

® Modéle PCG-... : Table de cuisson.

® Modéle CFG-... : Cuisiniére monabloc.

Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Samodularité permet une multitude de combinaisons.

Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
La gamme exprime toutes |es possibilités de |a petite restauration actuelle.

Type Afm./Dim. Bran/Brul.  Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW kW kW Euro

Tafelmodel / Modéle detable

PCG-42 40x65x29,5 79 745.00€

PCG-82 80x65x29,5 3,5+7 10,59 1152.00€

Brander op open onderstel / Bruleur sur Soubassement ouvert

PCG-41 40x65x29;5 3,5+5,5 9 747.00€

PCG-41L 40x65x29;5 2x35 79 725.00€

PCG-61 40x65x29;5  2x3,5+2x5,5 18g 1156.00€

PCG-61L 40x65x29;5 4x3,5 14g 1127.00€

Fornuis met elektrische oven / Fourneau avec Four électrique

CFGE-61 60x65x85 2x3,5+2x5,5 2,5e 189 2,5 2075.00€

Fornuis met gasoven / Fourneau avec Four a gaz

CFG-70 70x65x85 2x3,5+2x5,5 5 239 2102.00€

CFG-101 110x65x85 3x3,5+3x5,5 5 32g 2960.00 €

CFG-120 120x65x85 3,5+2x7 5 22,59 2840.00€
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Snack 600

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Electric Cookers

K ookfor nuis elektrisch

e Monoblok fornuis en kookvlak voorzien van 4 gietijzeren kookplaten
met een diameter van 22 en 18 cm, voorzien van een hermetische
roestvrijstalen boord.

Het verzonken bovenblad, voor de recuperétie van vloestoffen, is
effen uitgevoerd voor het eenvoudig reinigen. Regelknoppen voor de
temperatuurinstelling en controlelampjes.

Grote elektrische oven met geémailleerde binnenwanden. Gepantser-
de weerstanden en regelbare thermostaat van 45 tot 300°C.
Vitro-keramisch kookvlak met professioneel vermogen. Temperatuur-
regeling met automatische spaarfunctie, controlelampjes.

Model PCE-... : Kookvlak

Model PCVE-... : Vitro-keramisch kookvlak

Model CFE-... : Monoblok fornuis

Model CFVE-... : Vitro-keramisch monoblok fornuis

Het gamma Mareno 600 betekent optimale doeltreffendheid.

Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe.

Dekwaliteit van de materialen waarborgt een duurzame investering.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.

Fourneau éectrique.

® Cuisiniére monobloc et table de cuisson a4 plagues en fonte, de dia-
meétre 22 et 18 cm, et a bord hermétique en acier inox.
Plan avec renfoncement pour récupération des liquides, est entiére-
ment lisse pour faciliter e nettoyage. Boutons de réglage de latempé-
rature et témoins lumineux d’ allumage.

® Four éectrique grandes dimensions avec parois intérieures émaill ées.

Résistances blindées et thermostat réglable de 45 a 300 °C.

Table de cuisson vitro-céramique a puissance professionnelle. Ré-

glage de latempérature avec fonction auto-économisante, témoins de

chauffe.

Modele PCE-... : Table de cuisson

Modéle PCVE-... : Table de cuisson vitro-céramique

Modéle CFE-... : Cuisiniére monobloc

Modéle CFVE-... : Cuisiniére monobloc vitro-céramique

Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Samodularité permet une multitude de combinaisons.

Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
La gamme exprime toutes |es possibilités de |a petite restauration actuelle.

Type Afm./Dim. Bran./Brul. Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw kw kw Euro
Open onderstel / Soubassement ouvert
PCE-40 40x60x75 15+2,6 41 648.00 €
PCE-60 60x60x75 2x1,5+2x2,6 8.2 952.00€
PCVE-40 40x60x75 1,8+2,4 42 1127.00€
PCVE-60 60x60x75 1,2+1,8+2x2,4 7.8 1610.00€
Monoblok met elektrische oven / Monobloc avec four éectrique
CFE-60 60x65x85 2x1,5+2x2 22 9.2 2028.00€
CFE-60-P 60x65x85 2x1,5+2x2x6 22 104 2131.00€
CFE-70 70x65x85 2x1,5+2x2,6 22 127 2830.00€
CFVE-60 60x65x85 1,2+1,8+2x2,4 22 10 2623.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Elektrische- en gasfriteuse

e  Gevormde kuipen met hellende bodem voor een vlot ledigen van de
olie.

® FElektrische modellen met thermostatische temperatuurcontrole tussen
100 en 190°C, veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden en
controlelamp voor werking.

® Gas-modellen voorzien van piézo-el ektrische ontsteking, veiligheid
door thermokoppel en waakvliam. Stalen branders met gestabiliseerde
vlam. Thermostatische temperatuurregeling tussen 60 en 190°C.

Modéd ...R : draaibare weerstanden

Het gamma Mareno 600 betekent optimal e doeltreffendheid.

Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe.

Dekwaliteit van de material en waarborgt een duurzame investering.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.

Friteuse électrique et gaz

® Cuves mouléesafond incliné facilitant I’ évacuation de |’ huile.

Modéles électriques avec contrdle thermostatique de la température
de 100 & 190°C, thermostat de sécurité, résistances blindées et té&-
moins lumineux d’ allumage.

o Modéles agaz avec allumage piézo-éectrique et sécurité par robinets
avalve avec thermocouple et veilleuse. Brlleurs en acier aflamme
stabilisée. Réglage thermostatique de 60 a 190°C.

Modéle ...R : résistance pivotantes

Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Samodularité permet une multitude de combinaisons.

Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
Lagamme exprime toutes les possibilités de la petite restauration actuelle.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijs/prix
cm | kw Euro
Tafelmodel / Modéle de table - M onophase 230V
FQE-4 17,5x43x31 4 2,5e (230V) 538.00€
FQE-6 26,6x43x31 6 3,5e (230V) 719.00€
FQE-6+6 53,5x43x31 2x6 7e (230V) 1205.00€
Gas, open onderstel / Gaz, soubassement ouvert
FQG-40 40x65x85 8 59 1372.00€
FQG-60 60x65x85 2x8 10g 2381.00€
Elektrisch, open onderstel / Electrique, soubassement ouvert
FQE-41-R 40x60x29,5 10 % 1456.00€
FQE-41-RL 40x60%x29,5 10 6e 1462.00€
FQE-61-R 40x60%x29,5 2x10 18e 2548.00€
FQE-61-RL 40x60%x29,5 2x10 12e 2563.00€

17



Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Elektrischeen gasBain-Marie

Voorzien voor GN bakken met een hoogte van 15 cm.
Hellende bodem voor volledige afwatering.
Geperforeerde dubbel e bodem, aftapkraan op voorzijde.
Thermostati sche temperatuurcontrol e tussen 30 en 90°C.

Velligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden en controlelampje
voor werking.

e Model BSEI met infraroodstraler bovenaan.

Het gamma Mareno 600 betekent optimale doeltreffendheid.

Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe.

De kwaliteit van de materialen waarborgt een duurzame investering.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.

Bain-Marie électrique et a gaz

Concu pour bacs GN hauteur 15 cm.

Fond incliné pour un drainage complet de |’ eau.

Double fond perforé, robinet d’ évacuation al’ avant.
Contrdle thermostatique de |a température entre 30 et 90°C.

Thermostat de sécurité, résistances blindées et témoins lumineux
d'alumage.
e Modéle BSEl avec chauffage par résistance supérieure infrarouge.

Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Samodularité permet une multitude de combinaisons.

Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
Lagamme exprime toutes |es possibilités de |a petite restauration actuelle.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW Euro

Gas open onder stel / Gaz soubassement ouvert

BMG-40 40x65x29,5 3g 1084.00 €

BMG-60 60x65x29,5 3,59 1088.00€

Elektrisch open onderstel / Electrique soubassement ouvert

BME-40-M 40x60x85 2e 774.00€

BME-60-M 60x60x85 3e 909.00€

BME-80-M 80x60x85 3e 979.00€

Elektrisch + Infrarood lamp / Electrique + lampe infrarouge

BSEI-40-M 40x65x130,5 2e 1012.00€




Snack 600

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Frytop

e De High Performance platen zijn vlak, geribd, gemixt of gechro-
meerd. Alle modellen hebben een spatboord, een opvanglade voor de
vloeistoffen en een roestvrij stalen schraper.

® FTE-...: Elektrische modellen met een thermostati sche temperatuur-
controle tot 300°C, veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden
en controlelampjes voor de werking.

® FTG-...: Gasmodellen met piézo-elekirische ontsteking en thermo-
statische kranen. Stalen branders met gestabiliseerde viam. Thermo-
statische temperatuurregeling van 60 tot 300°C.

® FTVE-...: Mode met vitro-keramische plaat zijn voorzien van con-
trolelampjes voor de werking, snelle opwarming en economische
werking.

Het gamma Mareno 600 betekent optimal e doeltreffendheid.

Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe.

De kwaliteit van de materialen waarborgt een duurzame investering.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.

Frytop

® Plagues haute performance lisses, rainurées, mixtes ou chromées.
Tous les modéles ont un contour anti-éclaboussures, un tiroir de récu-
pération des jus de cuisson et une palette en acier inox.

® FTE-...: Modéle électrique avec contrdle thermostatique de la tempé-
rature jusqu’ @ 300°C, thermostat de sécurité, résistances blindées et
témoins lumineux d’ allumage.

® FTG-...: Modele a gaz avec alumage piézo-€él ectrique et vanne ther-
mostatique. Brileurs en acier a flamme stabilisée. Réglage thermosta-
tique de latempérature de 60 a 300°C.

® FTVE-...: Modéle vitrocéramique avec témoins lumineux, montée
rapide en température et économique.

Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Samodularité permet une multitude de combinaisons.

Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
La gamme exprime toutes les possibilités de |a petite restauration actuelle.

Type Afm./Dim. Viak geribd  chromé Verm./Puiss. Prijs/prix
cm Lisse nervuré  chrome kw Euro
Gas, open onder stel / Gaz, sousbassement ouvert
FTG-40-B 40x65x29,5 1 6 1232.00€
FTG-40-BLC 40x65x29,5 1 1 6 1630.00€
FTG-60-B 40x65x29,5 1 12 1804.00€
FTG-60-BR 40x65x29,5 12 12 12 1950.00€
FTG-60-BLC 40x65x29,5 1 1 12 2459.00€
FTG-80-B 80x65x29,5 1 12 1970.00€
FTG-80-BR 80x65x29,5 12 12 12 1985.00€
Elektrisch, open onderstel / Electrique, sousbassement ouvert
FTE-40-B 40x60x29,5 1 39 984.00 €
FTE-40-BR 40x60x29,5 1 3.9 1106.00€
FTE-40-C 40x60x29,5 1 1 39 1278.00€
FTE-60-B 60x60x29,5 1 7.8 1314.00€
FTE-60-BR 60x60x29,5 12 12 7.8 1449.00€
FTE-60-C 60x60x29,5 1 1 7.8 1771.00€
FTE-100-B 100x60%x29,5 1 11.7 1894.00€
FTE-100-BR 100x60x29,5 2/3 1/3 11.7 1961.00€
FTE-100-CRL 100x60x29,5 2/3 13 1 11.7 2681.00€
Vitro-keramisch, open onder stel / Vitr o-céramique sousbassement ouvert
FTVE-40 40x60x29,5 1 25 1398.00€
FTVE-60 60x60x29,5 1 4 1811.00€
FTVE-100 100x60%x29,5 1 75 2305.00€




Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Grills

BIE/BIG - Grill

High performance bereiding met een sterk hellend vlak voor het af-
voeren van de kookvetten in een opvanglade.

De elektrische modellen zijn voorzien van een thermostati sche tem-
peratuurregeling (0-300°C), een veiligheidsthermostaat, gepantserde
weerstanden en een controlelampje voor de werking. De modellen op
gas hebben een piézo-elektrische ontsteking en zijn beveiligd met een
thermokoppel gestuurde gasklep en een waakvlam. Roestvrijstalen
branders met gestabiliseerde viam, thermostatische temperatuurrege-
ling van 60 tot 300°C.

PLG - Lavagrill op gas.

Antispat boorden en braadgrill in hoogte verstelbaar met twee posities
voor een perfect en eenvoudig gebruik.

Piézo-el ektrische ontsteking en veiligheid door thermokoppel en
waakvlam.

Het braadvet wordt naar opvangladen geleid. Deze laden zijn gemak-
kelijk uitneembaar voor reiniging.

Stalen branders met gestabiliseerde viam.

CWE - Geperforeerde grill, elektrisch

Gietijzeren grill, twee posities en geperforeerde dubbel e bodem voor
een perfect braden. Thermostatische temperatuurregeling (O tot 300°
C), veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden afgeschermd
van de vetten om de rook te verminderen, controlelampje voor wer-
king.

Grill

Grilles

BIE/BIG - Grill

Cuisson haute performance fortement inclinée pour diriger les
graisses de cuisson vers un tiroir de récupération. Modéles électri-
ques, avec controle thermostatique de la température (0-300 °C),
thermostat de sécurité, résistances blindées et témoins lumineux d'al-
lumage. Modéles a gaz, avec alumage piézo-électrique et sécurité
garantie par des robinets a valve avec thermocoupl e et veilleuse. Bri-
leurs en acier inox aflamme stabilisée. Réglage thermostatique de 60
a300°C.

PLG - Grill avec pierres de lave - Gaz

Contour anti-éclaboussures et grille de cuisson a deux positions pour
une cuisson parfaite en toute simplicité.

Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par des robinets a ther-
mocouple et veilleuse.

Les graisses de cuisson sont dirigées vers destiroirs de récupération,
faciles aretirer pour le nettoyage.

Brileurs en acier a flamme stabilisée.

CWE - Grill perforé - électrique

Grille en fonte, deux positions possibles et double-fond perforé pour
une cuisson parfaite. Contrdle thermostatique de la température (0-
300 °C), thermostat de sécurité, résistances blindées protégées contre
les éclaboussures de graisse pour réduire lafumée, témoins lumineux
d'alumage.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW Euro
Open onder stel / Soubassement ouvert
BIE-40-B 40x60x29,5 3,9 1205.00€
BIE-60-B 60x60x29,5 7.8e 1608.00 €
BIG-40 40x65x29,5 6,259 1219.00€
BIG-60 60x65x29,5 12,59 1675.00€
PLG-40 40x65x29,5 79 1339.00€
PLG-80 80x65x29,5 149 1877.00€
CWE-42 40x60x29,5 4,5e 1142.00€
CWE-62 60x60x29,5 7,5e 1562.00€
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Snack 600

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Multipla

Multipla Multipla

Multifunctioneel apparaat : braadpan + fry-top. e Appareil multifonctions: sauteuse + fry-top
Kuip volledig uit roestvrij staal met een diepte van 100 mm en afge- ® Cuve entierement en acier inox d'une profondeur de 100 mm et aux
ronde hoeken voor een eenvoudige reiniging. arétes arrondies pour un nettoyage aisé.
e Bakoppervlak gepolierd. e Surface de cuisson polie amiroir.
® Elektrische verwarmingsweerstanden met thermostatische regeling, e Chauffage par résistance électrique a réglage thermostatique avec
veilighei dsthermostaat en controlelampje. thermostat de sécurité et lampe témoin.
e Aftapopening met diameter 60 mm en overloop uit roestvrij staal. ® Orifice d' évacuation diamétre 60 mm avec trop-plein en acier inox.
e Kast voorzien van opvangbak GN. ® Caisson équipé d’ une cuve de vidange GN.
Het gamma Mareno 600 betekent optimale dodltreffendheid. Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Zijn modulaire structuur |aat tal van combinatiestoe. ] Samodularité permet une multitude de combinaisons.
De kwaliteit van de materialen waarborgt een duurzame investering. La qualité des matériaux garantissent un investissement desting a durer.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine Lagamme exprime toutes les possibilités de la petite restauration actuelle.
restauratie.
Type Afm./Dim.  Verm./Puiss.  Inh./Cont. Prijs/prix
cm kw | Euro
VBE-40 40x60x85 4 13 2013.00€
VBE-60 60x60x85 81 21 2491.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Accessories

Basis, werkblad, Spoeltafel Base, Plan detravail, Evier
® Robuust, compact en gemakkelijk reinigbaar kunnen de werkbladen e Solides, compacts et faciles a nettoyer, les plans de travail peuvent
gecombineerd worden met polyethyleen snijplanken et kunnen zij étre complétés par des planches a hacher en polyéthyléne et peuvent
geleverd worden met of zonder lade, gemonteerd op tel escopische étre réalisés avec ou sans tiroir montés sur guides tél escopiques.
geleiders. ® Leséviers sont réalisés en moul ages de grande dimensions, dotés
e Despodtafe isvervaardigd uit één vormstuk met grote afmetingen d’un robinet de remplissage et d’ un filtre pour letrop-plein.
en voorzien van een vulkraan en een filter op de overloop.
Lagamme Mareno 600 vous propose une efficacité maximale.
Het gamma Mareno 600 betekent optimal e doeltreffendheid. Samodularité permet une multitude de combinaisons.
Zijn modulaire structuur laat tal van combinaties toe. Laqualité des matériaux garantissent un investissement destiné a durer.
De kwaliteit van de materialen waarborgt een duurzame investering. Lagamme exprime toutes |es possibilités de |a petite restauration actuelle.
Het gamma uit zich in alle mogelijkheden van de hedendaagse kleine
restauratie.
Type Afm./Dim. Prijs/prix
cm Euro
Werkblad open onderstel / Table detravail soubassement ouvert
PL-4 40x60x29.5 303.00€
PL-6 60x60x29.5 340.00€
Werkblad met lade/ Table detravail avectiroir
PL-40 40x60x29.5 438.00€
PL-60 60x60x29.5 491.00€
Spoeltafel open onderstel / Evier soubassement ouvert
LA-60 60x60x29.5 722.00€
Open Onder stel / Soubassement ouvert
M-40 40x53,5x58 296.00€
M-60 60x53,5x58 305.00€
M-80 80x53,5x58 370.00€
M-100 100x53,5x58 398.00€
M-120 120x53,5x58 454.00€
M-160 160x53,5x58 549.00 €
M-200 200x53,5x58 600.00 €
Deuren / Portes
P-40-SD 40 118.00€
P-60-S/D 60 136.00€
Laden/Tiroirs
CS40 40 342.00€
CS-60 60 419.00€
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Mareno 700

as Cookers

K ookfornuis gas

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Hoog vermogen branders(3,5/ 6/ 8 kW)

Branders voorzien van een waakvlam met thermokoppel .
Voorzien van uitneembare geémaill eerde overkookschal en.
Grote stabi el e kookroosters (35x35 cm).

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermostatisch geregelde statische gasoven of statische el ektrische
oven met afzonderlijk regelbaar onder- en bovenverwarming.,

Thermostatisch regelbaar tot 330°C.
Fornuisinclusief 1 verchroomd rooster.

Fourneau a gaz

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Des brileurs puissants et a rendement élevé (3.5/ 6/ 8 kW)
Brileurs avec veilleuse et thermocouple.

Bacs de rétention émaillés vitrifiés, grands et amovibles.
Des grilles mono-feu (35x35 cm).

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four a gaz statique avec sécurité thermique ou four statique é ectrique
avec chauffage indépendant sol ou ciel.

Four réglable jusqu’ a 330°C
Fourni avec 1 grille chromée.

Type Afm./Dim. Bran./Brul. Oven/Four  Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw kw Euro

GIETIJZEREN POTTENDRAGERS/PORTE-CASSEROLESEN FONTE

Gasfornuis op open onderstel / Fourneau a gaz sur soubassement ouvert

C-74-G+BV-74+XBV-AG 40x73x85 3,5t8 115 1351.00€

C-78-G+BV-78+XBV-AG 80x73x85 3,5+2x6+8 235 2102.00€

C-712-G+BV-712+XBV-AG 120x73x85 2x3,5+2x6+2x8 35 2822.00€

Gasfor nuis met gasoven / Four neau gaz avec four a gaz.

C-7-FG-8-G 80x73x85 3,5+2x6+8 8 315 3071.00€

C-7-FG-12-G 120x73x85 2%3,5+2x6+2x8 8 43 3617.00€

C-7-FG-9-G 90x73x85 6x5,5 8 415 3500.00€

Gasfornuis met elektrische oven / Fourneau a gaz avec four électrique.

C-7-FE--8-G 80x73x85 3,5+2x6+8 6 23,50 6e 3478.00€

C-7-FE-12-G 120x73x85 2%3,5+2x6+2x8 6 35g 6e 4403.00€

TOEBEHOREN / ACCESSOIRES

XBFGGN-21 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43.00€

XC-7-PL 35x29 Vlakke plaat / Plaque lisse 108.00 €

XC-7-PR 35x29 Geribde plaat / Plaque nervurée 114.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN HN—rmO—X 70
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Mareno 700

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Electric C

K ookfornuis elektrisch

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermostatisch geregel de, statische e ektrische oven met afzonderlijk
regel bare onder- en bovenverwarming, Thermostatisch regelbaar tot
330°C, fornuis met oven geleverd met 1 x verchroomd rooster.

4 traditionele platen (Model C7....E)

e Platen van groot vermogen (4 kW elk) op bovenblad met waterkering.
® 6 standenschakelaar voor een perfecte regeling van de platen.

e Signalisatielamp al's de platen onder spanning zijn.

“SOLID TOP". (Model CT7...E)

® Zware gietijzeren plaat.

® 4 Verwarmingselementen van 3,4 kW ek.

e FElke verwarmingzone kan afzonderlijk geregeld worden.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Fourneau éectrique.

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique électrique avec chauffage indépendant sol et ciel. Four
réglable jusqu’ a 330°C Four fourni avec 1 grille chromée.

4 Plaquestraditionnelles (Modéle C7...E)

® Des plagues de grande puissance (4 kW chacune) avec desjoints
étanches sur un plan embouti .

e Commutateurs de puissance des plaques a 6 positions
® | ampe témoin de signalisation des plagues sous tension.

«SOLID TOP »Model CT7...E)

® Plague en fonte épaisse.

® 4 Eléments de chauffe de 3.4 kW.

® Chaque zone de cuisson peut étre reglée indépendamment.

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Bran./Brul. Oven/Four  Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW kw kW Euro

Elektrisch fornuisop open onderstel / Fourneau électrique sur soubassement ouvert

C-74-EC+BV-74 40x73x85 2+2,6 4.6 1334.00€

C-78-EC+BV-78 80x73x85 2x2+2x2,6 9.2 1847.00€

Elektrisch fornuis met elektrische oven / Fourneau éectrique avec four électrique.

C-7-FE-8E 80x73x85 2x2+2x2,6 6 15.2 3379.00€

C-7-FE-8-EC 80x73x85 2X2+2x2,6 6 15.2 3478.00€

Elektrisch fornuis op open onderstel " Solid Top" Cuisiniere électrique sur soubassement ouvert

CT-7-8-EC+BV-78 80x73x85 4x2,4 9.6 3567.00€

Elektrisch fornuismet oven " Solid Top" Cuisiniére éectrique avec four

CT-7-FE-8-EC 80x73x85 4x2,4 6 15.6 4646.00€

TOEBEHOREN / ACCESSOIRES

XBFGGN-21 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43.00€
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Mareno 700

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Ceaamic & Induction Cookers

Vitro-keramische en inductie
fornuizen

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlS| 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd).
Verschillende toebehoren op aanvraag.

Sterke glasplaat van 6 mm dikte.

Vitro-keramisch

Verwarmingsel ementen van 2,4 en 1,8 kW om een temperatuur van
400°C in 3 minuten te halen. Inclusief controlelampje en restwarmte-
lampje

Op open onderstel.

Inductie

Verwarmingsel ementen 3,5 kW ek. Fornuisinclusief 1 verchroomd
rooster.

Model IW = Wok inductie vermogen van 3,5 kW.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesl oten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Fourneau vitr o-céramique et
induction.

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté)
Accessoires sur demande.

Plague vitro-céramique incassable de 6 mm d’ épaisseur

Plaque vitro-céramique.
Eléments de chauffe de 2,4 et de 108 kW, température maximum de
400° C pouvant étre atteinte en trois minutes. Témoin de chaleur
résiduelle méme lorsque I’ appareil est éteint.

Sur soubassement ouvert.

Induction.

Eléments de chauffe de 3,5 kW chague, pour une montée rapide en
température.

Modéle IW = Wok induction puissance de 3,5 kW.

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
satiné, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Bran./Brul. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW kW Euro

Vitro-keramische kookplaat / Fourneau vitro-céramique

V-74-EC+BV-74 40x70x85 2 zones 4.2 2191.00€

V-76-EC+BV-76 60x70x85 4 zones 7.8 2873.00€

Inductie kookplaat / Fourneau ainduction

|-74-E 40x73x85 2x3,5 7 9313.00€

I-78-E 80x73x85 4x3,5 14 14698.00 €

IW-74-E 40x73x85 1x3,5 35 4844.00€




Mareno 700

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Solid Top Cooker

Coup de Feu

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.

Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermisch beveiligde oven, thermostatisch regelbaar tot 330°C, for-

nuis met oven geleverd met 1 x verchroomd rooster.

e Dubbele kroonbrander van 11 kW voor de gietijzeren plaat, die een
temperatuur tot 500°C kan bereiken.

e Diktevan de gietijzeren plaat van 20 mm voor een goede warmtever-
deling.

® Versie“simple service” op gasoven GN2/1 + neutrale kast, en 2
branders waarvan de pottendragers op zelfde niveau a's de plaat zijn.

® Gaskranen van plaat en openbranders met waakvlam en thermokoppel

beveiliging.

Het gammaMareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesl oten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Coup de Feu

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique éectrique. Four réglable jusgu’a 330°C Four fourni

avec 1 grille chromée.

e Brileur delaplague en fonte a double couronne de puissance élevée
(11 kW!) pour atteindre une température de 500° C au milieu.

® Epaisseur de laplague en fonte polie de 20 mm pour une bonne répar-
tition de lachaleur.

e Version“simpleservice" sur lefour agaz GN 2/1 + armoire neutre et
2 feux ouverts dont les grilles sont au méme niveau que la plague.

® Plague et feux ouverts dotés de robinets a gaz & sécurité avec thermo-

couple et flamme pilote.

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Plaat/Plaque Bran./Brul. Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw kW kW Euro
open onderstel / sousbassement ouvert
T--8-G+BV-78 80x73x85 voll.complet 9 9 2344.00€
S-78-GD+BV-78 80x73x85 1/2 rechts/droite 3,5+6+6 155 2253.00€
S-78-GS+BV-78 80x73x85 1/2 links/gauche 6+3,5+6 155 2253.00€
gasoven / four a gaz
T-7-FG-8-G 80x73x85 voll.complet 9 8 17 3240.00€
T-7-FG-12-G 120x73x85 +2 brand./brul 9+3,5+8 8 285 4504.00 €
S-7-FG-8-GD 80x73x85 1/2 rechts/droite 3,5+6+6 8 235 3011.00€
S7-FG-8-GS 80x73x85 1/2 links/gauche 6+3,5+6 8 235 3011.00€
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Mareno 700

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Friteuse

Zichtbare delen vervaardigd in inox AISA 304 18/10.
Regelbare inox poten.

® De kuipen met groot bakoppervlakte hebben een koude zone en een
aftapkraan voor olieverversing in een opvangbak (niet inclusief)

e Geleverd met een mand per kuip.

e \/oor een beter rendement en een betere kwaliteit van het eindproduct
is het vermogen hoog (circa 0,9 kW / liter) en dit zowel voor de el ek-
trische al's voor de gas toestellen.

® De gastoestellen zijn voorzien van een piézo-elektrische ontsteking.

e DeK-versie heeft een elektronische temperatuurcontrole, die een
gelijkmatige en progressieve opwarming (ideaal voor vetten) en een
precieze olietemperatuur garanderen.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AISI 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesl oten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Friteuse

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Les cuves a grande surface de chauffe sont munies d’ une zone froide
et d'un robinet de vidange pour la collecte de I huile dans un récipient
situé al’ extérieur de |’ appareil.(non inclus).

Livrée avec un panier par cuve.

Les puissances spécifiques sont élevées (environ 0,9 kW/litre)tant sur
les modeéles électriques que sur les modéles a gaz, pour un plus grand
rendement et une meilleure qualité du produit fini.

L’ allumage s effectue par dispositif piézo-électrique.

Lesversions K sont a commande électronique, avec des programmes
différenciés de montée en température (idéals pour les grai sses soli-
des), ainsi qu’une détermination précise delatempérature .

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 et
satiné, pieces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més. Les ééments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijg/prix
cm I kw Euro

Gas/ Gaz

F-74-G-15 40x73x85 15 14 2251.00€

F-78-G-15 80x73x85 2x15 28 3923.00€

Elektrisch / Electrique

F-74-E-10+BV-74 40x73x85 10 9 2221.00€

F-76-E-10+BV-76 60x73x85 2x10 18 3609.00€

F-74-E-12 40x73x85 12 10.5 2116.00€

F-78-E-12 80x73x85 2x12 21 3549.00€

Accessoires

XFR-7-BR 1/2 mand / 1/2 panier 102.00€

XFR-7-C-2 aftapschaal 16 1. bac de récupération 85.00 €
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Bain-Marie

® Bakken vervaardigd in roestvrij staal, zonder plooien en met hellende
bodem voor een gemakkelijke reiniging en voorzien van een bodem-
rooster.

e Afmetingen geschikt voor GN 1/1 inzetbakken van 150 mm.
(GN bakken niet inbegrepen)
e \/oorzien van een standpijp met afvoer aan de onderzijde.

® Elektrische versie voorzien van roestvrijstalen weestanden, schake-
laar en controlelampje.

® Gasversie voorzien van thermisch beveiligde roestvrijstalen buisbran-

ders met waakvlam, thermostaatkraan en piézo-elektrische ontsteking.

e \Watertemperatuur regelbaar van 30 tot 90°C
e Op open onderstel

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AISI 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesl oten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Bain-Marie

® Bacsde grandes surfaces réalisées sans plis et afond incliné pour un
entretien aisé et équipés d’un double fond perforé.

e | esdimensions sont adaptées pour des bacs GN 1/1 de 150 mm de
profondeur.
(bacs GN non inclus)
Trop-plein avec décharge sous la cuve.

Version électrique avec résistances électriques en acier inox comman-
dés par thermostat, interrupteur et |ampe témoin.

e Versionsagaz avec brileur a gaz tubulaire en acier inox avec veuil-
leuse, robinet thermostatique et allumage piézo-électrique.

® Température d'eau réglable de 30 490°C.
Sur soubassement ouvert

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AISI 304 18/10 et
satiné, pieces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
de travail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw Euro

Bain-Marie op gas/ Bain-Marie a gaz

B-74-G+BV-74 40x73x85 3 1521.00€

B-78-G+BV-78 80x73x85 6 1828.00€

Elektrische Bain-Marie Electrique

B-74-E+BV-74 40x73x85 18 1552.00€

B-78-E+BV-78 80x73x85 54 2017.00€
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Frytop

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.

Regelbare inox poten.

Stalen platen of © gechromeerde platen.

Gechromeerde toestellen : regelbare thermostaat 90° tot 300°C.
De gastoestellen hebben een piézo-elektrische ontsteking.
Verschillende toebehoren op aanvraag .

Deuren in supplement.

Het gammaMareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met e ementen van de 900 reeks.

Frytop

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Plaque de forte épaisseur en acier ou en acier chromé ©.
Appareils en acier chromé : thermostat réglable de 90 a300°C.
L’ allumage piézo-électrique sur les modeles a gaz.
Accessoires sur demande.

Portes en suppléments.

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
satiné, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Viak geribd chromé Verm./Puiss. Prijs/prix

cm Lisse nervuré chrome kw Euro
FT-74-GL+BV-74 40x73x85 1 69 1659.00€
FT-74-GLC+BV-74 40x73x85 1 1 69 2091.00€
FT-74-GR+BV-74 40x73x85 1 69 1809.00€
FT-74-GRC+BV-74 40x73x85 1 1 69 2187.00€
FT-76-GL+BV-76 60x73x85 1 9 1966.00 €
FT-76-GLC+BV-76 60x73x85 1 1 9 2479.00€
FT-76-GM+BV-76 60x73x85 2/3 U3 9 2000.00 €
FT-76-GMC+BV-76 60x73x85 2/3 U3 1 9 2546.00 €
FT-78-GL+BV-78 80x73x85 1 129 2375.00€
FT-78-GLC+BV-78 80x73x85 1 1 129 3229.00€
FT-78-GLT+BV-78 80x73x85 1+thermost. 129 2443.00€
FT-78-GM+BV-78 80x73x85 2/3 U3 129 2413.00€
FT-78-GMC+BV-78 80x73x85 2/3 13 1 129 3247.00€
FT-78-GMT+BV-78 80x73x85 2/3+thermost. 13 129 2648.00€
FT-74-EL+BV-74 40x73x85 1 4,8 1674.00€
FT-74-ELC+BV-74 40x73x85 1 1 4,8e 2023.00€
FT-74-ER+BV-74 40x73x85 1 4,8e 1743.00€
FT-76-EL+BV-76 60x73x85 1 6,6e 2290.00€
FT-76-ELC+BV-76 60x73x85 1 1 6,6e 2667.00 €
FT-76-EM+BV-76 60x73x85 2/3 13 6,6e 234500€
FT-76-EMC+BV-76 60x73x85 2/3 U3 1 6,6e 2693.00€
FT-78-EL+BV-78 80x73x85 1 9,6e 2509.00 €
FT-78-ELC+BV-78 80x73x85 1 1 9,6e 3381.00€
FT-78-EM+BV-78 80x73x85 2/3 U3 9,6e 2563.00 €
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ava Grill

Grill met lavastenen

Traditie en technol ogie voor een groots resultaat!

e Antispatboorden en in hoogte verstelbare rooster.

® Piézo-eektrische ontsteking en veiligheid gewaarborgd door thermo-
koppelbeveiliging en waakvlam.

e Gesmolten vet en olie worden opgevangen in een vergaarbak wat het
onderhoud ten goede komt.

® Roestvrijstalen branders met gestabiliseerde viam, veiligheidsgas-
kraan.

® Rooster voor vette vlieessoorten in optie

e Op open onderstel.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Grilleapierresdelave

Tradition et technologie pour de grands résultats!

® Rebords anti-éclaboussures et grille de cuisson réglable en hauteur.

® Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par vanne thermocou-
ple et veilleuse.

® Lesgraisses et les huiles sont évacuées dans des bacs de récupération
facilitant |’ entretien.
Brilleurs en acier inox aflamme stabilisée, robinet & gaz de sécurité.
Grille pour viandes grasses en option.

®  Sur soubassement ouvert.

Lagamme Mareno 700 est laplus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més. Les éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix

cm kw Euro
GL-74-G+BV-74 40x73x85 7 2170.00€
GL-78-G+BV-78 80x73x85 14 3057.00€
XGL-7-GC vleesgrill/grill aviande 241.00€
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Tiltin

Bratt Pan

Kantelbare braadpan

e Volledig afgeronde pan met zware stalen (Model ... F) of roestvrijsta-
len (Model ... 1) bodem .

Watervulkraan met bediening op de voorzijde.
Manued kantel mechanisme van de pan.
Thermostati sche temperatuurregeling van 50 to 300°C.

Elektrische versies voorzien van gepantserde roestvrijstalen weerstan-
den tegen de bodem.

® Degasversies zijn voorzien van gasbranders, specifiek ontwikkeld
voor de gelijkmatige verwarming van de bodem. V oorzien van piézo-
elektrische ontsteking en veiligheidsventiel.

® Zeer krachtige weestanden en branders op alle modellen.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met e ementen van de 900 reeks.

Sauteuses basculantes

® Bac entiérement arrondi avec fond épaisen acier (Modéle.... F) ou en
acier inox AlSI 304 (Modéle ...l).

Robinet d' eau commandé sur la face avant.
Basculement du bac manuel.
Réglage thermostatique de la température de 50 a 300°C.

Les versions électriques sont équipées de résistances blindées en acier

inox situés sur lefond du bac.

® Lesversionsagaz de brlleurs congu de fagon a chauffer uniformé-
ment le fond du bac. Soupape de sécurité et allumage piézo-
électrique.

® Puissance éevée des résistances et brleurs sur tous les modeles.

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, pieces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme Mareno 700 est la plusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, fusions en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos ados, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijg/prix
cm | kW Euro

Braadpan op gas/ Sauteuse a gaz

BR-78-GF 80x73x85 60 14 3895.00€

BR-78-Gl 80x73x85 60 14 4314.00€

Elektrische braadpan / Sauteuse électrique

BR-78-EF 80x73x85 60 8.1 4105.00€

BR-78-El 80x73x85 60 8.1 4521.00€
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oiling Pan

Kookketels

e Ketelsvolledig uitgevoerd in gepolierd roestvrij staal AISI 316 met
afgeronde bodem hellend naar de afvoerkraan.

® De versies met indirecte verwarming hebben een dubbele wand ge-
vuld met thermische olie voor snelle en gelijkmatige verhitting en zijn
onderhoudsvrij.

e Koud-en warmwaterkraan op bovenzijde en een aftapkraan met af-
voerfilter in het front.

® Degasversieszijn uitgerust met een buisbrander en piézo-elektrische
ontsteking. Thermostaatregeling bij de indirecte verwarming.

e Deelektrische versies zijn uitgerust met roestvrijstalen gepantserde
weerstanden.

e Bijkomende veiligheidsthermostaat met manuele herinschakeling en
controlelamp bij indirecte verwarming.

® Pl :indirecte verwarming
PD : directe verwarming

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Mar mites

e Cuves entiérement en acier inoxydable AlISI 316 brillant avec fond
arrondi et incliné vers la goul otte d’ évacuation.

® Lesversionsachauffage indirect présentent une double paroi avec
chauffage a huile thermique pour une montée en température rapide et
uniforme et sans entretien.

® Robinets d'eau froide et chaude sur la face supérieure et de vidange
avec filtre sur laface avant.

® Modélesagaz abrileurstubulaires en inox et allumage piézo-
électrique. Réglage thermostatique pour les versions a chauffage indi-
rect.

e Modeéles électriques arésistances blindées en inox.

e Thermostat supplémentaire de sécurité a réarmement manuel et té-
moin lumineux de signalisation pour le chauffage indirect.

e Pl : chauffageindirect
PD : chauffage direct

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
sating, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des ééments de la série 900.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm I kw Euro

Kookketel op gas/ Marmite a gaz

PD-76-G-5 60x73x85 50 10,5 3.686,00 €

PI-76-G-5 60x73x85 50 10,5 5.049,00 €

Elektrische kookketel / Marmite électrique

PI-76-E-5 60x73x85 50 6,8 5.186,00 €
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Pastakoker

Volledig roestvrijstalen kuip met afgeronde hoeken.

Het bovenblad is voorzien van een waterkraan, een verzonken anti-

overloop gedeelte, een schuim expansie zone en een overloop.
e De aftapkraan is vanaf de voorzijde bedienbaar.
® De elektrische modellen zijn voorzien van weerstanden in de kuip,

kantelbaar opgesteld voor een viotte reiniging. Thermostatische vei-

ligheid in geval van gebruik met lege kuip.

e De gasmodellen hebben hoogrendementsbranders onder de kuip met
thermostatische regeling en piézo-elektrische ontsteking. Thermokop-

pelbeveiliging.
e Manden (GN 1/3) en deksels inbegrepen.

Het gamma Mareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd

AISI 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesloten raakvlakken, werk-

bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten

ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met

een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Cuiseur a Pates

Cuves entiérement en acier inox poli afond arrondi.

L es bords supérieurs sont emboutis, munis d’ un robinet de remplis-
sage, d' un renforcement anti-débordement, d' un trop-plein et d’une
zone d’ expansion des écumes.

® | ’évacuation del’eau est assurée par un robinet a bille depuisle pan-
neau frontal del’ appareil.

e Dansles modeles électriques les résistances sont situées dans la cuve
€t pivotent pour un nettoyage aisé. Sécurité thermostatique lorsque la
cuve est vide.

® | esmodeles agaz ont des bruleurs haut rendement sous la cuve et
equipés d' un réglage thermostatique et d’ un allumage piézo-
électrique. Sécurité par thermocouple.

® Paniers (GN 1/3) et couvercles compris.

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 et
satiné, pieces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
detravail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més.L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw Euro

Pastakokersop gas/ Cuiseursa pates au gaz

PC-74-G 40x73x85 10,5 2.384,00€

PC-76-G 60x73x85 14 297500€

PC-78-G 80x73x85 2x28 21 3.38500€

Elektrische pastakokers/ Cuiseurs a pates électriques

PC-74-E 40x73x85 5,6 242500€

PC-76-E 60x73x85 85 3.037,00€

PC-78-E 80x73x85 2x28 14 3.840,00€
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Multipla

Multipla

Multifunctioneel apparaat : braadpan + fry-top.

Kuip volledig uit roestvrij staal met een diepte van 100 mm en afge-

ronde hoeken voor een eenvoudige reiniging.
e Bakoppervlak gepolierd.
® Elektrische verwarmingsweerstanden met thermostatische regeling,
veiligheidsthermostaat en controlelampje.
e Aftapopening met diameter 60 mm en overloop uit roestvrij staal.
e Kast voorzien van opvangbak GN 1/1 van 150 mm.

Het gammaMareno 700 is het meest betrouwbare gamma: gesatineerd
AIlS| 304 roestvrij staal 18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.
Het meest complete en functionele gamma: gesl oten raakvlakken, werk-
bladen op dezelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten
ruggen. De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met
een brug en eveneens met el ementen van de 900 reeks.

Multipla

Appareil multifonctions: sauteuse + fry-top.

Cuve entiérement en acier inox d’une profondeur de 100 mm et aux
arétes arrondies pour un nettoyage aisé.

Surface de cuisson polie amiroir.

Chauffage par résistance électrique a réglage thermostatique avec
thermostat de sécurité et lampe témoin.

Orifice d' évacuation diamétre 60 mm avec trop-plein en acier inox.
Caisson équipé d’ une cuve de vidange GN 1/1 de 150 mm.

Lagamme Mareno 700 est la plus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 sati-
né, piéces en fonte robustes, acier émaillé.

Lagamme la plus compléte et fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans
de travail au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fer-
més. Les éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont éga-
lement avec des éléments de la série 900.

Type Afm./Dim.
cm

VB-74-E 40x73x85

VB-76-E 60x73x85

Verm./Puiss. Prijg/prix
kw Euro

4 2.553,00€

8,1 3.342,00€
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Neutral & Accessories

e Neutraa bovenelement uit roestvrij staal met lade, gemonteerd op

neutraal onderstel, zonder deuren.
e Deuren en laden voor onderstellen
® Verwarmingskit voor onderstel.
® Geleiders en gechromeerde stalen roosters.

Raadpleeg ons voor andere toebehoren of aanpassingen.

e  Elément supérieur neutre en inox avec tiroir, monté sur soubassement
neutre, sans porte.

® Portes et tiroirs pour soubassements.
® Elément chauffant.
® (Glissiereset grilles en acier chromé.

N’ hésitez pas & nous contacter pour toute autre accessoire
ou adaptation.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kw Euro

Neutraal bovenelement / Elément supérieur neutre

EN-72+BV-72 20x73x85 716.00€

EN-74+BV-74 40x73x85 865.00 €

EN-76+BV-76 60x73x85 1089.00€

EN-78+BV-78 80x73x85 1244.00€

Deuren / Portes

XBV-P-4 39,5x3,6x39 183.00€

XBV-P-6 59x3,6x39 200.00€

Ladenblok / Tiroirs

XBV-C-4 39x55,8x21,5 407.00€

XBV-C-6 59x55,8x21,5 498.00€

Verwar mingskit onderstel / Elément chauffant soubassement

XBV-7-FC-4 32x63,5x6 1 476.00€

XBV-7-FC-8 61,5x63x6 2 684.00 €

Geleidersvoor roosters/ Glissiérespour grilles

XBV-RG 5x56x38 134.00€

Roosters/ Grilles

XBV-GGN-1/1 32,5x53x1 32.00€

XBV-GGN-2/1 53x65x1 38.00€




Mareno 900

Gas Cookers

K ookfornuis gas

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlS| 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Hoog vermogen branders(3,5/ 6/ 8 kW)

Branders voorzien van een waakvliam met thermokoppel.
Voorzien van uitneembare geémailleerde overkookschalen.
Grote stabiel e kookroosters (35x35 cm).

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

oven met afzonderlijk regelbaar onder- en bovenverwarming.,
Thermostatisch regelbaar tot 330°C.
Fornuisinclusief 1 verchroomd rooster.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestellen.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug

en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-

zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.
Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.

Thermostatisch geregelde statische gasoven of statische el ektrische

Fourneau a gaz

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Des brlleurs puissants et arendement élevé (3.5/6/ 8 kW)
Brlleurs avec veilleuse et thermocouple.

Bacs de rétention émaillés vitrifiés, grands et amovibles.
Des grilles mono-feu (35x35 cm).

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four a gaz statique avec sécurité thermique ou four statique é ectrique
avec chauffage indépendant sol ou ciel.

Four réglable jusqu’ a 330°C
Fourni avec 1 grille chromée.

Lagamme d' appareils Mareno 900 est |a plus polyvalente.

Les ééments peuvent se combiner en ligne ou dos & dos, & pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme laplus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagamme laplusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Brander/bruleurskW  Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm 3,5 8 gas  electr. Euro
Gasfornuis op open onderstel / Fourneau a gaz sur soubassement ouvert
C-94-G+BV-94 40x90x85 1 1  Onder/Soub. 11,5 1.763,00 €
C-94-GP+BV-94 40x90x85 2 Onder/Soub. 16 1.831,00€
C-98-G+BV-98 80x90x85 1 1  Onder/Soub. 235 2.617,00€
C-98-GP+B-V-98 80x90x85 4 Onder/Soub. 32 2.718,00€
C-9-12-G+BV-9-12 120x90x85 2 2 2 Onder/Soub. 35 3.501,00€
Gasfornuis met gasoven / Fourneau gaz avec four a gaz.
C-9-FG-8-G 80x90x85 1 2 1 gas 8kwW 3.5 3.449,00€
C-9-FG-8-GP 80x90x85 4 gas 8kwW 40 3.549,00€
C-9-FG-12-G 120x90x85 2 2 2 gas 8kwW 43 4.743,00€
C-9-FGM-12-G 120x90x85 2 2 2 gas 10 kW 45 4.949,00€
C-9-FG-16-G 160x90x85 2 4 2 2 x gas 8kW 63 6.688,00 €
Gasfornuismet elektrische oven / Fourneau a gaz avec four électrique.
C-9-FE-8-G 80x90x85 1 2 1 Eltri 6kW 235 4.061,00€
C-9-FE-12-G 120x90x85 2 2 2 El tri 6 kW 35 5.392,00€
Toebehoren / Accessoires
XBFGGN-21 53x65x1 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43,00€
XBF-9-MG 93x62 Maxioven rooster / Grille fourmaxi 107,00€
XC-9-PL 35x35x3 Vlakke plaat / Plague lisse 126,00 €

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T
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Mareno 900

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Electric

K ookfornuis elektrisch

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermostatisch geregel de, statische e ektrische oven met afzonderlijk
regel bare onder- en bovenverwarming, Thermostatisch regelbaar tot
330°C, fornuis met oven geleverd met 1 x verchroomd rooster.

® Verschillende toebehoren op aanvraag.

4 traditionele platen (Model C9....E)

® Platen met groot vermogen (4 kW elk) op bovenblad met waterke-
ring.

® 6 standenschakelaar voor een perfecte regeling van de platen.

e Signalisatielamp als de platen onder spanning zijn.

“SOLID TOP”. (Model CT9...E)

® Zware gietijzeren plaat.

® 4 Verwarmingelement van 3,4 kW elk.

® FElke verwarmingszone kan afzonderlijk geregeld worden.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal

Fourneau éectrique.

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique électrique avec chauffage indépendant sol et ciel. Four
réglable jusqu’ a 330°C Four fourni avec 1 grille chromée.

® Accessoires sur demande.

4 Plaquestraditionnelles (Modéle C9...E)

® Des plagues de grande puissance (4 kW chacune) avec desjoints
étanches sur un plan embouti .

e Commutateurs de puissance des plaques a 6 positions

® | ampe témoin de signalisation des plagques sous tension.

«SOLID TOP »Model CT9...E)

® Plague en fonte épaisse.

® 4 Eléments de chauffe de 3.4 kW.

® Chaque zone de cuisson peut étre reglée indépendamment.

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyvalente.

Les éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des &l éments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail
au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagamme laplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné, fusions en
fonterobustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Platen / Plaques Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm 3.4 4 6 Tens electr. Euro

elektrisch fornuis op open onderstel / Cuisiniére électrique sur soubassement ouvert

C-%4-E+BV-94 40x90x85 2 Tri 400 8 2257.00€

C-9%4-EC+BV-94 40x90x85 2 Tri 230 8 2462.00€

C-98E+BV-98 80x90x85 4 Tri 400 16 3656.00€

C-98-EC+BV-98 80x90x85 4 Tri 230 16 3794.00€

elektrisch fornuismet oven / Cuisiniere électrique avec four

C-9-FE-8-E 80x90x85 4 1 Tri 400 22 4982.00€

C-9-FE-8-EC 80x90x85 4 1 Tri 230 22 5255.00€

elektrisch fornuis op open onderstel " Solid Top" Cuisiniere électrique sur soubassement ouvert

CT-98-EC+BV-98 80x90x85 4 Tri 400 13.6 3518.00€

elektrisch fornuismet oven " Solid Top" Cuisiniere éectrique avec four

CT-9-FE-8-EC 80x90x85 4 1 Tri 400 19.6 5131.00€

Toebehoren / Accessoires

XBFGGN-21 53x65x1 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43.00€
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Mareno 9

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

S Ceaamic & Induction Cookers

Vitro-keramische en inductie
fornuizen

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlS| 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Statische el ektrische oven met afzonderlijk regelbare onder- en bo-
venverwarming, thermostatisch regelbaar tot 330°C.

Verschillende toebehoren op aanvraag.
Sterke glasplaat van 6 mm dikte.

Vitro-keramisch

e Verwarmingse ementen 3,4 kW ek, om een temperatuur van 400°C
in 3 minuten te haen. Inclusief controlelampje en restwarmtelampje

Inductie

e Verwarmingselementen 5 kW ek. Fornuisinclusief 1 verchroomd
rooster.

e Modd IW = Wok inductie vermogen van 3,5 kW.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10.

Fourneau vitr o-céramique et
induction.

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique électrique avec chauffage indépendant sol et ciel. Four
réglable jusgu’a 330°C Four fourni avec 1 grille chromée.

Accessoires sur demande.
® Plague vitro-céramique incassable de 6 mm d’ épaisseur

Plaque vitr o-céramique.
e Elément de chauffe de 3,4 kW chaque, température maximum de
400° C pouvant étre atteinte en trois minutes. Témoin de chaleur
résiduelle mémelorsque |’ appareil est éteint.

Induction.

e Eléments de chauffe de 5 kW chaque, pour une montée rapide en
température.
e Modéle W = Wok induction puissance de 3,5 kW.

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyva ente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail
au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné.

Type Afm./Dim. Platen / Plaques Oven/Foul Verm./Puiss. Prijs/prix
cm 34 35 5 6 electr. Euro

Vitro-keramisch fornuis op open onderstel / Cuisiniere vitrocéramique sur soubassement ouvert

V-94-E+BV-94 40x90x85 2 Tri 400 7 2.867,00€

V-98-E+BV-98 80x90x85 4 Tri 400 14 4,097,00 €

Vitro-keramisch fornuis met oven / Cuisiniere vitrocéramique avec four.

V-98-E+BF-98-E 80x90x85 4 1 Tri 400 20 5.665,00 €

Inductie fornuis op gesloten onderstel / Cuisiniereinduction sur soubassement fermé.

1-9-4-E 40x90x85 2 Tri 400 10 9.812,00€

1-9-8-E 80x90x85 4 Tri 400 20 17.346,00 €

IW-9-4-E 40x90x85 1 M 230 35 4.92800€

Toebehoren / Accessoires

XBFGGN-21 53x65x1 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43,00 €




Mareno 900

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Solid Top Coo

Coup defeu

Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AlSI 304 18/10.
Regelbare inox poten.

Op open onderstel (afzonderlijk geleverd) of oven.

Thermisch beveiligde oven, thermostatisch regelbaar tot 330°C, for-

nuis met oven geleverd met 1 x verchroomd rooster.

e Dubbele kroonbrander van 11 kW voor de gietijzeren plaat, die een
temperatuur tot 500°C kan bereiken.

e Diktevan de gietijzeren plaat van 20 mm voor een goede warmtever-
deling.

® Versie“simple service” op gasoven GN2/1 + neutrae kast, en 2
branders waarvan de pottendragers op zelfde niveau as de plaat zijn.

® Gaskranen van plaat en openbranders met waakvlam en thermokoppel
beveiliging.

Verschillende toebehoren op aanvraag.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.

Coup de Feu

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Sur soubassement ouvert (livré non monté) ou sur four

Four statique électrique avec chauffage indépendant sol ou ciel. Four

réglable jusgu’a 330°C Four fourni avec 1 grille chromée.

e Brileur delaplague en fonte a double couronne de puissance élevée
(11 kW!) pour atteindre une température de 500° C au milieu.

® Epaisseur de laplague en fonte polie de 20 mm pour une bonne répar-
tition de lachaleur.

e Version“simpleservice" sur lefour agaz GN 2/1 + armoire neutre et
2 feux ouverts dont les grilles sont au méme niveau que la plague.

® Plague et feux ouverts dotés de robinets a gaz & sécurité avec thermo-

couple et flamme pilote.
Accessoires sur demande.

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyva ente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Brander/bruleurs kW Oven/Foul Verm./Puiss. KW Prijs/prix
cm 35 8 11 kw gas electr. Euro

" Coup de feu" plaat op open onderstel / Plaque " Coup de feu" sur soubassement ouvert

T-98-G+BV-98 80x90x85 1 11 2548.00€

" Coup defeu" plaat op gasoven / Plaque" Coup defeu" sur four a gaz.

T-9-FG-8-G 80x90x85 1 gas8 19 3651.00€

T-9-FG-12-G 120x90x85 1 1 1 gas8 225 5118.00€

Toebehoren / Accessoires

XBFGGN-21 53x65x1 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromé 43.00€

XC-9-PL 35x35x3 Vlakke plaat / Plague lisse 126.00€

XC-9-PR 35x35x4 Geribde plaat / Plaque nervurée 126.00€
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Mareno 900

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

~NOoOoN Hn—rmrmO—X7T

Friteuse

e Zichtbaredeen vervaardigd ininox AlSI 304 18/10.
® Regelbareinox poten.

® De kuipen met groot bakoppervlakte hebben een koude zone en een
aftapkraan voor olieverversing in een opvangbak (niet inclusief)

® \/oor een beter rendement en een betere kwaliteit van het eindproduct
is het vermogen hoog (circa 1 kW / liter) en dit zowel voor de el ektri-

sche als voor de gas toestellen.
® De gastoestellen zijn voorzien van een piézo-elektrische ontsteking.

o DeK-versie heeft een elektronische temperatuurcontrole, die een
gelijkmatige en progressieve opwarming (ideaal voor vetten) en een
precieze olietemperatuur garanderen.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10.

Friteuse

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10
Pieds en inox réglables.

® Lescuvesagrande surface de chauffe sont munies d' une zone froide
et d'un robinet de vidange pour la collecte de I huile dans un récipient
situé al’ extérieur de |’ appareil.(non inclus)

® | espuissances spécifiques sont élevées (environ 1 kW/litre)tant sur
les modeles électriques que sur les modeles a gaz, pour un plus grand
rendement et une meilleure qualité du produit fini.

L’ allumage s effectue par dispositif piézo-électrique.

Lesversions K sont a commande électronique, avec des programmes
différenciés de montée en température (idéal's pour les graisses soli-
des), ainsi qu’une détermination précise delatempérature .

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyva ente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme laplus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail au
méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné.

Type Afm./Dim. nKuipen inh.Kuip nmanden Deuren Verm./Puiss. Prijs/prix
cm nCuves Vol cuve npanniers Portes gas electr. Euro
Gasfriteusen met elektrische thermostaat/ Friteuses a gaz avec contr6le électrique
F-94-G-15 40x90x85 1 15 1 X 14 2490.00€
F-94-G-22 40x90x85 1 22 2 X 20 2798.00€
F-98-G-15 80x90x85 2 15+15 2 X 14+14 4163.00 €
F-98-G-22 80x90x85 2 22422 4 X 20+20 4914.00€
Gasfriteusen met electronische thermostaat/ Friteuses a gaz avec contrdle électronique
F-94-G-22-K 40x90x85 1 22 2 X 20 3139.00€
F-98-G-22-K 80x90x85 2 22422 4 X 20+20 5493.00€
elektrische friteusen met elektrische thermostaat/ Friteuses électrique avec contrdle électrique
F-94-E-10+BV-94 40x90x85 1 10 1 - Tri 400 9 2392.00€
F-94-E-12 40x90x85 1 12 1 X Tri 400 10.5 2251.00€
F-94-E-18 40x90x85 1 18 1 X Tri 400 17 2458.00€
F-96-E-10+BV-96 60x90x85 2 10+10 2 - Tri 400 9+9 3950.00€
F-98-E-12 80x90x85 2 12+12 2 X Tri 400 10.5+10.5 3959.00€
F-98-E-18 80x90x85 2 18+18 2 X Tri400 17417 4163.00€
elektrische friteusen met electronsche thermostaat/ Friteuses électrique avec contrdle électronique
F-94-E-18-K 40x90x85 1 18 1 X Tri 400 17 2866.00€
F-98-E-18-K 80x90x85 2 18+18 2 X Tri400 17417 5186.00 €
Toebehoren / Accessoires
XFR-9-C Kuip voor olie verversing van 16 Liters/ Bac de recolte des huile 16 litres 104.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Bain-Marie

® Bakken vervaardigd in roestvrij staal, zonder plooien en met hellende
bodem voor een gemakkelijke reiniging en voorzien van een bodem-
rooster.

e Afmetingen geschikt voor GN 1/1 inzetbakken van 150 mm.
(GN bakken niet inbegrepen)
e \/oorzien van een standpijp met afvoer aan de onderzijde.

® Elektrische versie voorzien van roestvrijstalen weestanden, schake-
laar en controlelampje.

® Gasversie voorzien van thermisch beveiligde roestvrijstalen buisbran-

ders met waakvlam, thermostaatkraan en piézo-elektrische ontsteking.

e \Watertemperatuur regelbaar van 30 tot 90°C

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.

Bain-Marie

® Bacsde grandes surfaces réalisées sans plis et afond incliné pour un
entretien aisé et équipés d’un double fond perforé.

e | esdimensions sont adaptées pour des bacs GN 1/1 de 150 mm de
profondeur.
(bacs GN non inclus)

Trop-plein avec décharge sous la cuve.

Version électrique avec résistances électriques en acier inox comman-
dés par thermostat, interrupteur et |ampe témoin.

e Versionsagaz avec brileur a gaz tubulaire en acier inox avec veuil-
leuse, robinet thermostatique et allumage piézo-électrique.

® Température d'eau réglable de 30 490°C.

Lagamme d appareils Mareno 900 est |a plus polyvalente.

L es ééments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des é éments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagamme laplusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 et satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. kW Prijs/prix
cm gas electr. Euro

Elektrische bain marie/ Bain marie éectrique

B-94-E+BV-94 40x90x85 2 1916.00€

B-98-E+BV-98 80x90x85 5 2600.00 €

Gasbain marie/ Bain marie a gaz

B-94-G+BV-94 40x90x85 3 1763.00€

B-98-G+BV-98 80x90x85 6 2308.00€

Toebehoren / Accessoires

XB-TB Universele dwardat/traverse universelle 36.00€
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Robuuste constructie.

Zichtbare delen vervaardigd in inox AISA 304 18/10.

Regelbare inox poten.

Stalen platen of © gechromeerde platen.

Gechromeerde toestellen : regelbare thermostaat 90° tot 300°C.

De gastoestellen hebben een piézo-el ektrische ontsteking.
Verschillende toebehoren op aanvraag .
Deuren in supplement.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.
De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.
Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.

Construction robuste.

Partie visible fabriquée en acier inox AlSI 304 18/10

Pieds en inox réglables.

Plaque de forte épaisseur en acier ou en acier chromé©.
Appareils en acier chromé : thermostat réglable de 90 a 300°C.

L’ allumage piézo-électrique sur les modeéles a gaz.
Accessoires sur demande.
Portes en suppléments.

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyva ente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des é éments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Afm/Dim.  Vlak geribd chromé Verm./Puiss. Prijs/prix

cm Plaat/plaque  Lisse nervuré chrome gas  electr. Euro
FT-9-4-GL+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X 7 2165.00€
FT-9-4-GLC+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X X 7 2889.00€
FT-9-4-GR+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X 7 2251.00€
FT-9-6-GL+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 X 11 2500.00€
FT-9-6-GLC+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 X X 11 3252.00€
FT-9-6-GM+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 2/3 13 11 2547.00€
FT-9-6-GMC+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 213 13 X 11 3318.00€
FT-9-8-GL+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X 14 3092.00€
FT-9-8-GLC+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X X 14 3604.00€
FT-9-8-GLT+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X 14 3299.00€
FT-9-8-GM+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 213 13 14 3140.00€
FT-9-8-GMC+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 2/3 13 X 14 3688.00€
FT-9-8-GMT+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 2/3 13 14 3332.00€
FT-9-8-GR+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X 14 3277.00€
FT-9-8-GRT+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X 14 3447.00€
FT-9-4-EL+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X 7 2394.00€
FT-9-4-ELC+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X X 7 3008.00€
FT-9-4-ER+BV-9-4 40x90x85 34.5x64 X 7 2475.00€
FT-9-6-EL+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 X 10 2893.00€
FT-9-6-ELC+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 X X 10 357400€
FT-9-6-EM+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 2/3 13 10 3108.00€
FT-9-6-EMC+BV-9-6 60x90x85 54.5x64 213 13 X 10 3724.00€
FT-9-8-EL+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X 13 3383.00€
FT-9-8-ELC+BV-9-8 80x90x85 74.5x64 X X 13 4099.00 €

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

[ava

Grill

Grill met lavastenen

Traditie en technol ogie voor een groots resultaat!

e Antispatboorden en in hoogte verstelbare rooster.

® Piézo-eektrische ontsteking en veiligheid gewaarborgd door thermo-
koppelbeveiliging en waakvlam.

e Gesmolten vet en olie worden opgevangen in een vergaarbak wat het
onderhoud ten goede komt.

® Roestvrijstalen branders met gestabiliseerde viam, veiligheidsgas-
kraan.

® Rooster voor vette vlieessoorten in optie

Het gamma Mareno 900 is de meest vedlzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staalplaat.

Grilleapierresdelave

Tradition et technologie pour de grands résultats!

® Rebords anti-éclaboussures et grille de cuisson réglable en hauteur.

® Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par vanne thermocou-
ple et veilleuse.

® Lesgraisses et les huiles sont évacuées dans des bacs de récupération
facilitant |’ entretien.

e Brileursen acier inox aflamme stabilisée, robinet a gaz de sécurité.
® Grille pour viandes grasses en option.

Lagamme d appareils Mareno 900 est |a plus polyvalente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix

cm kW Euro
GL9-4G+BV9-4 40x90x85 9 2753.00€
GL9-8G+BV9-8 80x90x85 18 4288.00€
XGL-9-GC 33x58 Vleesgril/Grille aviande 241.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Tilting Bratt Pan

Kantelbare braadpan

e Volledig afgeronde pan met zware stalen of roestvrijstalen (A1SI 304)
bodem .

Watervulkraan met bediening op de voorzijde.
Manuele of gemotoriseerd kantel mechanisme van de pan.
Thermostati sche temperatuurregeling van 50 to 300°C.

Elektrische versies voorzien van gepantserde roestvrijstalen weerstan-
den tegen de bodem.

® Degasversies zijn voorzien van gasbranders, specifiek ontwikkeld
voor de gelijkmatige verwarming van de bodem. V oorzien van piézo-
elektrische ontsteking en veiligheidsventiel.

® Zeer krachtige weestanden en branders op alle modellen.

BR9-...GF : stalen pan
BR9-...Gl : roestvrijstalen pan
BR9-...M : gemotoriseerd kantel mechanisme

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, af geronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd Al S| 304 roestvrijstaal 18/10,
robuust gietijzer, geémailleerd staalplaat.

Sauteuses basculantes

® Bac entiérement arrondi avec fond épais en acier ou en acier inox
AlSI 304.

Robinet d' eau commandé sur la face avant.
Basculement du bac manuel ou motorisé.
Réglage thermostatique de la température de 50 a 300°C.

Les versions électriques sont équipées de résistances blindées en acier

inox situés sur lefond du bac.

® Lesversionsagaz de brlleurs congu de fagon a chauffer uniformé-
ment le fond du bac. Soupape de sécurité et allumage piézo-
électrique.

® Puissance éevée des résistances et brleurs sur tous les modeles.

BR9-...GF : sauteuse acier
BR9-...Gl : sauteuse inox
BR9-...M : basculement motorisé

Lagamme d' appareils Mareno 900 est |a plus polyvalente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail
au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. kW Prijgprix
cm gas electr. Euro
Elektrische braadpan / Sauteuse électrique
BR-9-8-EF 80x90x85 12 4938.00€
BR-9-8-EFM 80x90x85 12 6190.00€
BR-9-8-El 80x90x85 12 5427.00€
BR-9-8-EIM 80x90x85 12 6921.00€
BR-9-12-EFM 120x90x85 18 6921.00€
BR-9-12-EIM 120x90x85 18 8555.00€
Braadpan op gas/ Sauteuse a gaz
BR-9-8-GF 80x90x85 20 4348.00€
BR-9-8-GFM 80x90x85 20 5773.00€
BR-9-8-GI 80x90x85 20 5286.00€
BR-9-8-GIM 80x90x85 20 6399.00€
BR-9-12-GFM 120x90x85 24 6 607.00€
BR-9-12-GIM 120x90x85 24 8485.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Boiling Pan

Kookketels

e Ketelsvolledig uitgevoerd in gepolierd roestvrij staal AISI 316 met
afgeronde bodem hellend naar de afvoerkraan.

e De versies met indirecte verwarming hebben een dubbele wand ge-
vuld met thermische olie voor snelle en gelijkmatige verhitting enis
onderhoudsvrij.

e Deautoclaaf versies zijn voorzien van 4 dekseldichtingen en een
siliconen afdichting om een hermetische afsluiting van de ketel te
garanderen.

e Koud-en warmwaterkraan op bovenzijde en een aftapkraan met af-
voerfilter in het front.

e Degasversies zijn uitgerust met een buisbrander en piézo-elektrische
ontsteking. Thermostaatregeling bij de indirecte verwarming.

® De elektrische versies zijn uitgerust met roestvrijstalen gepantserde
weerstanden.

e Bijkomende veiligheidsthermostaat met manuele herinschakeling en
controlelamp bij indirecte verwarming.

® Pl :indirecte verwarming
PD : directe verwarming
..A : autoclaaf versie

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestellen.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10.

M ar mites

e Cuves entiérement en acier inoxydable AlISI 316 brillant avec fond
arrondi et incliné versla goulotte d’ évacuation.

® | esversions achauffage indirect présentent une double paroi avec
chauffage a huile thermique pour une montée en température rapide et
uniforme et sans entretien.

® | esversions autoclaves sont dotées de 4 dispositifs de fermeture ra-
pide du couvercle et d’un joint en silicone pour assurer une fermeture
hermétique.

® Robinets d’ eau froide et chaude sur la face supérieure et de vidange
avec filtre sur laface avant.

® Modelesagaz abrileurstubulaires eninox et allumage piézo-
électrique. Réglage thermostatique pour les versions a chauffage indi-
rect.

® Modéles électriques a résistances blindées en inox.

Thermostat supplémentaire de sécurité a réarmement manuel et té-
moin lumineux de signalisation pour le chauffage indirect.

® Pl : chauffageindirect
PD : chauffage direct
...A : version autoclave

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyvaente.

Les éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des éléments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail
au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagammelaplusfiable: acier inox AlS| 304 18/10 satiné.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm | gas electr. Euro
K ookketel op gas/ Marmite a gaz
PD-9-6-G-5 60x90x85 50 11 3756.00€
Pl1-9-6-G-5 60x90x85 50 11 5843.00€
PD-9-8-G-10 80x90x85 100 20 4592.00€
Pl1-9-8-G-10 80x90x85 100 20 6120.00 €
PD-9-8-G-15 80x90x85 150 24 4870.00€
PD-9-8-G-15-A 80x90x85 150 24 5703.00€
Pl1-9-8-G-14 80x90x85 140 20 6852.00 €
Pl1-9-8-G-14-A 80x90x85 140 20 8243.00€
Elektrische kookketel / Marmite électrique
Pl--9-6-E-5 60x90x85 50 7 5703.00€
PD-9-8-E-10 80x90x85 100 12 5529.00 €
Pl1-9-8-E-10 80x90x85 100 12 6607.00 €
PD-9-8-E-15 80x90x85 150 12 5634.00€
Pl1-9-8-E-15 80x90x85 150 12 6886.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Pasta Cooker

Pastakoker
Volledig roestvrijstalen kuip met afgeronde hoeken.

Het bovenblad is voorzien van een waterkraan, een verzonken anti-
overloop gedeelte, een schuim expansie zone en een overloop.

e De aftapkraan is vanaf de voorzijde bedienbaar.

® De elektrische modellen zijn voorzien van weerstanden in de kuip,
kantelbaar opgesteld voor een viotte reiniging. Thermostatische vei-
ligheid in geval van gebruik met lege kuip.

e De gasmodellen hebben hoogrendementsbranders onder de kuip met
thermostatische regeling en piézo-elektrische ontsteking. Thermokop-
pelbeveiliging.

e Manden 3x XPC-C1/3 (GN 1/3) en deksels inbegrepen.

Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestel len.

De elementen zijn vrij combineerbaar in lijn, rug tegen rug, met een brug
en eveneens met elementen van de 700 reeks.

Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de-
zelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen.

Het meest betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal
18/10, robuust gietijzer, geémailleerd staal plaat.

Cuiseur a Pates

Cuves entiérement en acier inox poli afond arrondi.

® | esbords supérieurs sont emboutis, munis d’ un robinet de remplis-
sage, d' un renforcement anti-débordement, d' un trop-plein et d’une
zone d’ expansion des écumes.

® | ’évacuation del’eau est assurée par un robinet a bille depuisle pan-
neau frontal del’ appareil.

e Dansles modeles électriques les résistances sont situées dans la cuve
€t pivotent pour un nettoyage aisé. Sécurité thermostatique lorsque la
cuve est vide.

® | esmodeles agaz ont des bruleurs haut rendement sous la cuve et
equipés d' un réglage thermostatique et d’ un allumage piézo-
électrique. Sécurité par thermocouple.

® Paniers (GN 1/3) et couvercles compris.

Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyvaente.

L es éléments peuvent se combiner en ligne ou dos a dos, a pont également
avec des é éments de la série 700.

Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail

au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
Lagamme laplusfiable: acier inox AlSI 304 18/10 sating, fusions en
fonte robustes, acier émaillé.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijs/prix
cm I gas electr. Euro

Pastakoker op gas/ Cuiseur & patesa gaz

PC-9-4-G 40x90x85 42 14 3142.00€

PC-9-6-G 60x90x85 42 14 3994.00€

PC-9-8-G 80x90x85 2x42 25 5156.00 €

Elektrische pastakoker / Cuiseur a pates électrique

PC-9-4-E 40x90x85 42 85 3199.00€

PC-9-6-E 60x90x85 42 85 4069.00 €

PC-9-8-E 80x90x85 2x42 17 5136.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Multipla Multipla

Multifunctioneel apparaat : braadpan + fry-top. e Appareil multifonctions: sauteuse + fry-top.
Kuip volledig uit roestvrij staal met een diepte van 100 mm en afge- ® Cuve entierement en acier inox d'une profondeur de 100 mm et aux
ronde hoeken voor een eenvoudige reiniging. arétes arrondies pour un nettoyage aisé.
e Bakoppervlak gepolierd. e Surface de cuisson polie amiroir.
® Elektrische verwarmingsweerstanden met thermostatische regeling, e Chauffage par résistance électrique a réglage thermostatique avec
veilighei dsthermostaat en controlelampje. thermostat de sécurité et lampe témoin.
e Aftapopening met diameter 60 mm en overloop uit roestvrij staal. ® Orifice d' évacuation diamétre 60 mm avec trop-plein en acier inox.
e Kast voorzien van opvangbak GN 1/1 van 150 mm. ® Caisson équipé d une cuve de vidange GN 1/1 de 150 mm.
Het gamma Mareno 900 is de meest veelzijdige reeks toestellen. Lagamme d appareils Mareno 900 est la plus polyvalente.
De elementen zijn vrij combineerbaar inlijn, rug tegen rug, met eenbrug | es ¢éments peuvent se combiner en ligne ou dos & dos, & pont également
en eveneens met elementen van de 700 reeks. avec des ééments de la série 700.
Het meest functionele gamma: gesloten raakvlakken, werkbladen op de- Lagamme la plus fonctionnelle: jonctions sans fissures, plans de travail
zelfde hoogte, afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen. au méme niveau, arrétes arrondies, cheminées basses, dos fermés.
T;/tlrgm betrouwbare gamma: gesatineerd AlS| 304 roestvrij staal Lagamme laplus fiable: acier inox AlSI 304 18/10 satiné.
Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijg/prix
cm kW Euro
VB-9-6-E 60x90x85 81 4356.00 €
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Neutral & Accessories

e Neutraa bovenelement uit roestvrij staal met lade, gemonteerd op

neutraal onderstel, zonder deuren.
® Deuren en Laden voor onderstellen
® Verwarmingskit voor onderstel.
® Geleiders en gechromeerde stalen roosters.

Raadpleeg ons voor andere toebehoren of aanpassingen.

e  Elément supérieur neutre en inox avec tiroir, monté sur soubassement
neutre, sans porte.

® Portes et tiroirs pour soubassements.
® Elément chauffant.
® (Glissiereset grilles en acier chromé.

N’ hésitez pas & nous contacter pour toute autre accessoire

ou adaptation.

Type Afm./Dim. Verm./Puiss. Prijs/prix

cm kW Euro
Neutraal bovenelement / Elément supérieur neutre
EN-9-2+BV-9-2 20x90x85 852.00€
EN-9-4+BV-9-4 40x90x85 1107.00€
EN-9-6+BV-9-6 60x90x85 1302.00€
EN-9-8+BV-9-8 80x90x85 1489.00€
Deuren / Portes
XBV-P-4 39,5x3,6x39 183.00€
XBV-P-6 59x3,6x39 200.00€
Ladenblok / Tiroirs
XBV-C-4 39x55,8x21,5 407.00 €
XBV-C-6 59x55,8x21,5 498.00€
Verwarmingskit onderstel / Elément chauffant soubassement
XBV-9-FC-4 32x63,5%6 1 506.00 €
XBV-9-FC-8 61,5x63x6 2 712.00€
Geleidersvoor roosters/ Glissieres pour grilles
XBV-RG 5x56x38 134.00€
Roosters/ Grilles
XBV-GGN-1/1 32,5x53x1 32.00€
XBV-GGN-2/1 53x65x1 38.00€

~NOoOOoOoN HN—rmO—X 7T

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Gas Cookers

K ookplaat op gas

Kookvlak met 2 of 4 branders en gietijzeren roosters.
Veiligheidsthermostaat.

Piézo-el ektrische ontsteking.

Model ...L : Light versie

De Drop-in reeksis ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Taque de cuisson au gaz

Table de cuisson a2 ou 4 brlleurs et grilles en fonte.
Sécurité par vanne thermostatique.

Allumage piézo-électrique.

Modeéle...L : version Légéere

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéene par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Bran/Brul.  Verm./Puiss. Prijgprix

cm kW kW Euro
PCGD-41 40x60x25 3,5+5,5 9 637.00€
PCGD-41-L 40x60x25 2x3,5 7 601.00 €
PCGD-61 60x60x25 2x3,5+2x5,5 18 1016.00€
PCGD-61-L 60x60x25 4x3,5 14 994.00 €
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Elektrische en vitro-keramische
kookplaten

Kookvlak voorzien van 2 of 4 gietijzeren kookplaten met een diame-
ter van 22 en 18 cm, voorzien van een hermetische roestvrijstalen
boord.

Regelknoppen voor de temperatuurinstelling en controlelampjes.
Vitro-keramisch kookvlak met professionedl vermogen. Temperatuur-
regeling met automatische spaarfunctie, controlelampjes.

Model PCE-... : Gietijzeren kookplaten

Model PCVE-... : Vitro-keramisch kookvlak

Modd ....B : Met controle box met 6 ingestelde temperaturen per
verwarmingsel ement.

De Drop-In reeks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Plagues électriques et plan
vitro-céramique

Table de cuisson a2 ou 4 plaques en fonte, de diamétre 22 et 18 cm,
et abord hermétique en acier inox. Boutons de réglage de latempéra-
ture et témoins lumineux d’ allumage.

Table de cuisson vitro-céramique a puissance professionnelle. Ré-
glage de latempérature avec fonction auto-économisante, témoins de
chauffe.

Modele PCE-... : Plaques de cuisson en fonte

Modele PCVE-... : Table de cuisson vitro-céramique

Modéele ...B : Avec boitier de contréle pour 6 températures fixes pour
chaque é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéene par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Bran./Brul.  Verm./Puiss. Prijs/prix
cm kW kW Euro
Ronde platen / Plaques rondes
PCE-40-D 40x60x7,5 15+2,6 41 500.00 €
PCE-40-DB 40x60x7,5 1,5+2,6 41 564.00 €
PCE-60-D 60x60x7,5 2x2+2x1,5 7 737.00€
PCE-60-DB 60x60x7,5 2x2+2x1,5 7 770.00 €
Vitro-keramisch / Vitro-céramique
PCVE-40-D 40x60x7 1,8+2,4 42 1063.00 €
PCVE-40-DB 40x60x7 1,8+2,4 42 1126.00€
PCVE-60-D 60x60x7 2x2,4+1,8+1,2 7.8 1497.00€
PCVE-60-DB 60x60x7 2x2,4+1,8+1,2 7.8 1559.00 €
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Friteuse

e Diepgetrokken kuipen met hellende bodem voor een viot ledigen van
deolie.

® FElektrische modellen met thermostatische temperatuurcontrole tussen
100 en 190°C, veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden en
controlelamp voor werking.

® Modd ....B : Met controle box met 6 ingestelde temperaturen per
verwarmingsel ement.

De Drop-In regks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van af geronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Friteuse

® Cuves embouties afond incliné facilitant I’ évacuation de |’ huile.

o Modéles électriques avec contrdle thermostatique de la température
de 100 a 190°C, thermostat de sécurité, résistances blindées et té&-
moins lumineux d’ allumage.

e Modée...B: Avec boitier de contréle pour 6 températures fixes pour
chaque é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéene par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijg/prix

cm I kw Euro
FQE-40-D 40x60x38 10 5 1014.00€
FQE-40-DB 40x60x38 10 5 1076.00€
FQE-40-DSP 40x60x38 10 75 1063.00€
FQE-40-DSPB 40x60x38 10 75 1125.00€
FQE-60-D 60x60x38 2x10 10 1805.00€
FQE-60-DB 60x60x38 2x10 10 1866.00 €
FQE-60-DSP 60x60x38 2x10 15 1887.00€
FQE-60-DSPB 60x60x38 2x10 15 1948.00€
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Bain-Marie

Bain-Marie

e Voorzien voor GN bakken met een hoogte van 15 cm. (niet inbegre-
pen)

Hellende bodem voor volledige afwatering.

Geperforeerde dubbele bodem, aftapkraan op onderzijde.
Thermostati sche temperatuurcontrol e tussen 30 en 90°C.

Veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden en controlelampje
voor werking.

e Mode ...B : Met controle box met 6 ingestel de temperaturen per
verwarmingsel ement.

De Drop-In reeks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Bain-Marie

Concu pour bacs GN hauteur 15 cm. (non inclus)

Fond incliné pour un drainage complet de |’ eau.

Double fond perforé, robinet d’ évacuation en dessous.

Contréle thermostatique de la température entre 30 et 90°C.
Thermostat de sécurité, résistances blindées et témoins lumineux
d'alumage.

e Modéle...B : Avec boitier de contrdle pour 6 températures fixes pour
chague é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéne par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijs/prix

cm cm kw Euro
BME-40-DM 40x60x33,5 30,551 2 621.00€
BME-40-DMB 40x60x33,5 30,551 2 684.00 €
BME-60-DM 60x60x33,5 49x51 3 751.00€
BME-60-DMB 60x60x33,5 49x51 3 815.00 €
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Frytop

® De High Performance platen zijn vlak, geribd, gemixt of gechro-
meerd.

® FTE-...: Elektrische modellen met een thermostati sche temperatuur-
controle tot 300°C, veiligheidsthermostaat, gepantserde weerstanden
en controlelampjes voor de werking.

® FTVE-...: Modelen met vitro-keramische plaat zijn voorzien van
controlelampjes voor de werking, snelle opwarming en economische
werking.

e Modd ...B : Met controle box met 6 ingestel de temperaturen per
verwarmingselement.

De Drop-In reeks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van af geronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Frytop

®  Plagues hautes performances lisses, rainurées, mixtes ou chromées.

® FTE-...: Modéle électrique avec controle thermostatique de latempé-
rature jusqu’ & 300°C, thermostat de sécurité, résistances blindées et
témoins lumineux d’ allumage.

® FTVE-...: Modéle vitrocéramique avec témoins lumineux, montée
rapide en température et économique.

e Modéle...B : Avec boitier de contrdle pour 6 températures fixes pour
chague é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéne par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Viak geribd chromé  Verm./Puiss. Prijs/prix
cm Lisse nervuré chrome kw Euro
Stalen kookvlak / Surface de cuisson en acier
FTE-40-D 42 5x60x18 1 39 751.00€
FTE-40-DB 42,5x60x18 1 3.9 815.00€
FTE-40-DC 42,5x60x18 1 1 39 935.00€
FTE-40-DCB 42 5x60x18 1 1 39 998.00€
FTE-60-D 62,5x60x18 1 7.8 1131.00€
FTE-60-DB 62,5x60x18 1 7.8 1196.00€
FTE-60-DC 62,5x60x18 1 1 7.8 1843.00€
FTE-60-DR 62,5x60x18 12 12 78 1272.00€
FTE-60-DRB 62,5x60x18 12 12 7.8 1334.00€
FTE-60-DCRL 62,5x60x18 12 12 1 7.8 1606.00 €
FTE-60-DCRLB 62,5x60x18 12 12 1 78 1669.00€
Vitro-keramische plaat / Plaque vitro-céramique
FTVE-40-D 40x60x19,2 1 2 1117.00€
FTVE-40-DB 40x60x19,2 1 2 1179.00€
FTVE-60-D 60x60x19,2 1 4 1595.00 €
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Braadpan

e Volledig afgeronde pan met zware stalen bodem of gietijzeren pan.

® Thermostatische temperatuurregeling van 50 to 300°C en veiligheids-
thermostaat.

®  Gepantserde roestvrijstalen weerstanden tegen de bodem.

® Modd ..G: panin gietijzer.

® Mode ....B : Met controle box met 6 ingestelde temperaturen per
verwarmingsel ement.

De Drop-In regks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Sauteuse

® Bac entiérement arrondi avec fond épais en acier ou bac en fonte.

® Réglage thermostatique de la température de 50 a 300°C et thermostat
de sécurité.

® Résistances blindées en acier inox situés sur le fond du bac.

e Modéle...G: bac en fonte.

e Modele...B : Avec boitier de contrdle pour 6 températures fixes pour
chague é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéne par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijs/prix

cm I kw Euro
BRE-40-D 40x60x19 12 39 1120.00€
BRE-40-DB 40x60x19 12 39 1184.00€
BRE-40-DG 40x60x19 9 39 807.00€
BRE-40-DGB 40x60x19 9 39 869.00 €
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Pastakoker

Model met kuipinhoud van 28 liter.

Afgeronde hoeken, 4 manden en deksel.

Thermostatische temperatuurcontrole, veiligheidsthermostaat.
Gepantserde weerstanden en controlelampje voor werking.

De Drop-In regks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Cuiseur a pates

Modele avec cuve de 28 litres.

Coins arrondis, 4 paniers et couvercle

Contréle thermostatique de la température, thermostat de sécurité.
Résistances blindées et témoin lumineux de fonctionnement.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéene par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Inh./Cont. Verm./Puiss. Prijgprix
cm | kW Euro
CPE-60-DB 60x60x29,5 18 9 1794.00€
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Multipla

Multipla

® Multifunctioneel apparazat : braadpan + fry-top.

e Kuip volledig uit roestvrij staal met een diepte van 100 mm en afge-
ronde hoeken voor een eenvoudige reiniging.

e Bakoppervlak gepolierd.

® Elektrische verwarmingsweerstanden met thermostatische regeling,
veilighel dsthermostaat en controlelampje.

e Modd ....B : Met controle box met 6 ingestel de temperaturen per
verwarmingsel ement.

De Drop-In reeks is ontworpen voor inbouw in warmtebestendige opper-
vlakken. Alle aspecten werden in detail bestudeerd om een maximum aan
hygiéne te kunnen waarborgen door de toepassing van afgeronde hoeken
en eenvoudig reinigbare onderdelen.

Multipla

e Appareil multifonctions: sauteuse + fry-top.

Cuve entierement en acier inox d une profondeur de 100 mm et aux
arétes arrondies pour un nettoyage aisé.

e Surface de cuisson polie amiroir.

e Chauffage par résistance électrique a réglage thermostatique avec
thermostat de sécurité et lampe témoin.

e Modée...B: Avec boftier de contréle pour 6 températures fixes pour
chaque é ément de chauffe.

Lagamme Drop-In est congue pour étre incorporée dans des surfaces
résistantes ala chaleur. Tous les aspects sont étudiés en détail afin de
garantir un maximum d’ hygiéene par I’ utilisation de coins arrondis et de
piéces facilement démontable pour I’ entretien.

Type Afm./Dim. Inh./Cont.  Verm./Puiss. Prijs/prix

cm I kw Euro
VBE-40-D 40x60x32 13 4 1612.00€
VBE-40-DB 40x60x32 13 4 1673.00€
VBE-60-D 60x60x32 21 8.1 1993.00€
VBE-60-DB 60x60x32 21 8.1 2056.00€
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Mareno

onvection oven

Warme lucht ovens

Volledigin roestvrij staal Aisi 304 zijn de ovens uitgerust met gepa-
tenteerde veiligheidssystemen. Gemakkelijk te plaatsen, handig in
gebruik en eenvoudig tereinigen.

Foursaair chaid

Entiérement en acier inox Aisi 304, ils disposent de systemes de sécu-
rité brevetés. Faciles ainstaller, pratiques a utiliser et simples a net-
toyer.

Deur met dubbele wand. e Porte adouble paroi.

Automatische energie besparing. e Economiseur automatique d’ énergie.

Veiligheid op deuropening. ®  Sécurité ouverture porte.

Elektronische viamregeling bij gasuitvoering. e Contrdle électronique de laflamme (version gaz)

MASP onderstel met opslag voor platen ®  Soubassement MASP porte-plagues

M-versie met manuele bediening ® Version M acommande manuelle

manuele bevochtiger humidificateur manuel
Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. Prijs/Prix
(cm) kw euro

Elektrische ovens/ Fours électriques
MACE-04-M 64x59x54 4xGN2/3 325 2726.00€
MACE-05-M 85x62x63 5XGN1/1 6.25 3853.00€
MACE-07-M 95x80,5x79 TXGNV/1 8 4741.00€
MACE-10-M 95x85x101 10xGNV/1 16 5868.00 €
MACE-20-M 103x98x101 10xGN2/1 31 7824.00 €
Gasovens/ Foursa gaz
MACG-05-M 85x62x63 5XxGN1/1 79+ 0,25e 4859.00€
MACG-07-M 95x80,5x79 7XGN1/1 9g + 0,5e 6164.00 €
MACG-10-M 95x85x101 10xGNV/1 18g + 1e 7291.00€
MACG-20-M 103x98x101 10xGN2/1 27g+1e 9543.00€
Onderstel / Soubassement
MASP-05 81,4x48x91 937.00€
MASP-07 91,4x66,5x91 12xGNV/1 956.00 €
MASP-10 91,4x71x76 12xGNV/1 956.00 €
MASP-20 99,4x84x76 6XGN2/1 1083.00€
Accessoires
MKP-004 Regelbare Poten/Pieds Réglables 105.00€
MLD-25 Kit Douchette 268.00€
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ompact Combi-Steam

De Compacte Combi-ovens

Volledig in roestvrij staal AlS| 304, de ovenkamer is volledig water-
dicht en voorzien van afgeronde hoeken.

L es Fours Combi Compact

Entiérement en acier inox AlS| 304, la chambre de cuisson est étan-
che et acoins arrondis.

®  Deur met dubbele beglazing. e Porteadouble vitrage.
® Veiligheid op deuropening en druk/onderdruk kamer. ®  Sécurité ouverture porte et pression/dépression chambre.
®  Spatie tussen verschillende niveaus: 70 mm. e Espaceentreles niveau de 70 mm
®  Elektronische viamregeling bij gasuitvoering. i e Contrdle électronique de la flamme (version gaz)
* Soft touph keuze toetsef] voor programma_keuze, voor handbediende ® Touches affleurantes pour |a sélection du modes de cuisson, pour
bevochtiging, voor verlichting en aan en u.|t: ) o humidification manuelle, pour éclairage et on/off.
° Rege_l knop voor de temperaturen met precisie elektronische digitale e Réglage des température par bouton tournant et affichage d ectroni-
aflezing van de temperatu.ren. o ) o que digital de précision des température.
* Rege] knop voor de kooktijden mgt precisie dlektronische digitale e Réglage du temps de cuisson par bouton tournant et affichage électro-
aflezing Yan de reﬂerend.e kOOK.tUd' ) ) nique digital de précision du temps restant.
® Eenvoudige programmatie met invoeging van verschillende cyclus- e Programmation simple avec possibilité de mémoire de différents
sen.
. _ - cycles.
e Autoclimaprogramma: Elektronische controle van de vochtigheid. ® Programme « Autoclima» contrdle électronique de I’ humidité
In optie: - kerntemperatuur sonde En option: - sonde & coeur
- Muursteun voor MV E-041P - éagere murale pour MV E-042P
Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. Prijs/Prix
(cm) kw P
Elektrische ovens/ Fours électriques
MVE-042-P 64x59x55 4xGN2/3 3,25 3.557,00€
MVE-051-P 85x62x63 5XGN1/1 6,25 4.741,00 €
Gasovens/ Foursa gaz
MVG-051-P 85x62x63 5XGN1/1 79+ 0,25e 6.164,00 €
Opties/ Options
MSC Kerntemperatuur sonde a coaur. 355,00 €
MSM-042 Muursteun voor - Support murale pour MV E-042P 440,00 €




Mareno

Combi direct steam

Four s combi

Combi-ovens

Volledig in roestvrij staal AlS| 304, de ovenkamer is volledig water- ® Entierement en acier inox AlSI 304, lachambre de cuisson est é&an-
dicht en voorzien van afgeronde hoeken. che et acoins arrondis.

Deur met dubbel e beglazing waarvan de binnenste opendraaibaar. Porte a doubl e vitrage, avec ouverture a charniéres de la vitre interne.
Condensatie van de afgevoerde stoom. Condensation des vapeurs évacuées.

Automatische energiebesparing. Economiseur automatique d’ énergie.

Veiligheid op deuropening en druk/onderdruk kamer. Sécurité ouverture porte et pression/dépression chambre.
Elektronische viamregeling bij gasuitvoering. Contrdle éectronique de la flamme (version gaz)

Digitale versie D : automatisch omkeren van de ventilator, bevochti- Version digitale D : inversion automatique du ventilateur, humidifica-
ger, verluchting van de ovenkamer en verlichting. teur, aération de la chambre de cuisson et éclairage.

Programmeerbare versie P : 99 programma's en 9 cyclussen, numeri- e Version programmable P : 99 programmes et 9 cycles en séquence,
sche uitlezing, instelling van de vochtigheid, autodiagnose, automa- affichage numérique, réglage humidité, auto-diagnostique, inversion
tisch omkeren van de ventilator, kernsonde, verlichting van de oven- automatique du ventilateur, sonde a coeur, éclairage de lachambre de
kamer, optioned : reinigingsprogramma voor de kamer. Ccuisson, en option : programme de nettoyage de I’ enceinte de cuisson.
Opslaan van ale gegevens betreffende de uitgevoerde kookcycli vol- Mémorisation des cycles de cuisson conformément aux normes

gens de HACCP-normen en programmetie op afstand door de el ektro- HACCP et programmation a distance en raccordant un ordinateur ala
nische centrale van de oven te koppelen aan een computer. centrale électronique du four.

Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. Prijs/Prix

(cm) kw D P
Elektrische ovens/ Fours électriques
M EVT-06-D/P 89x82,5x166 6xGNL1/1 8 5571.00€  7349.00€
M EVT-10-D/P 95x82,5x179 10xGN1/1 16 7705.00€ | 9543.00€
MEVT-20-D/P 117x89,5x179 10xGN2/1 31 11143.00€ 12981.00€
MEVT-21-D/P 95x82,5x195 20xGN1/1 31.8 16121.00€ | 18135.00€
M EVT-40-D/P 129x89,5x195 | 40xGNV/1 61.8 22047.00€ 24063.00€
Gasovens/ Fours a gaz
M GVT-06-D/P 89x82,5x166 6xGNL1/1 9g +0,5e 7231.00€  9010.00€
M GVT-10-D/P 95x82,5x179 10xGN1/1 18g + le 9483.00€  11321.00€
M GVT-20-D/P 117x89,5x179 10xGN2/1 279+ 1e 13751.00€ 15587.00€
M GVT-21-D/P 95x82,5x195 20xGN1/1 27g+1,8e | 19322.00€ 21336.00€
M GVT-40-D/P 129x89,5x195 = 40xGNL/1 54g+1,8e | 27738.00€ 29751.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

ombi

Combi-ovens met boiler

Volledigin roestvrijstaal AlISI 304, de ovenkamer is volledig water-
dicht en voorzien van afgeronde hoeken.

Deur met dubbel e beglazing waarvan de binnenste opendraaibaar.
Stoomproductie door separate stoomketel.

Condensetie van de af gevoerde stoom.

Automatische energie besparing.

Veiligheid op deuropening en druk/onderdruk kamer en ketel.
Elektronische viamregeling bij gasuitvoering.

Ovenkar voor platen (MKST) of borden (MKPT)

Mechanische versie M : automatisch omkeren van de ventilator, be-
vochtiger, verluchting van de ovenkamer en verlichting.

Elektronische versie P : 99 programma's en 9 cyclussen, numerische
uitlezing, instelling van de vochtigheid, autodiagnose, automatisch
omkeren van de ventilator, kernsonde, verlichting van de ovenkamer,
optionee! : reinigingsprogramma voor de kamer en voor de boiler.
Opslaan van alle gegevens betreffende de uitgevoerde kookcycli vol-
gens de HACCP normen et programmetie op afstand door de electro-
nische centrale van de oven te koppel en aan een computer.

stecamer

Four s combi avec boiler

e Entierement en acier inox AlSI 304, lachambre de cuisson est étan-
che et acoinsarrondis.

Porte a double vitrage, avec ouverture a charniéres de lavitre interne.

Production de vapeur par chaudiére séparée.

Condensation des vapeurs évacuées.

Economiseur automatique d’ énergie.

Sécurité ouverture porte et pression/dépression chambre et chaudiére.

Controdle électronique de la flamme (version gaz)

Chariot pour plagues (MKST) ou pour assiettes (MKPT)

Version mécanique M : inversion automatique du ventilateur, humidi-
ficateur, aération de la chambre de cuisson et éclairage.

® Version éectronique P: 99 programmes et 9 cycles en séquence,
affichage numérique, réglage humidité, auto-diagnostique, inversion
automatique du ventilateur, sonde a coeur, éclairage de la chambre de
cuisson, en option : programme de nettoyage de I’ enceinte de cuisson
et de lavage dela chaudiere.
Mémorisation des cycles de cuisson conformément aux normes
HACCP et programmation a distance en raccordant un ordinateur ala
centrale électronique du four.

Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. Prijs/Prix

(cm) kw D P
Elektrische ovens/ Fours électriques
MEMT-06-D/P 89x82,5x166 6XGN1/1 8 6519.00€ 8771.00€
MEMT-10-D/P 95x82,5x179 10xGNV/1 16 9839.00€ 12210.00€
MEMT-20-D/P 117x89,5x179 10xGN2/1 31 14223.00€ 16594.00€
MEMT-21-D/P 95x85,5x195 20xGNV/1 318 19440.00€ 21929.00€
MEMT40-D/P 129x89,5x195 20xGN2/1 61.8 27619.00€ 30107.00€
Gasovens/ Foursa gaz
MGMT-06-D/P 89x82,5x81 6XxGN1/1 9g + 0,5e 8587.00€ 10787.00€
MGMT-10-D/P 95x82,5x109 10xGNL/1 18g + 1le 11617.00€ 13988.00€
MGMT-20-D/P 117x89,5x109 10xGN2/1 279+ le 17188.00€ 19558.00€
MGMT-21-D/P 95x85,5x195 20xGN1/1 27g+1,8e 21929.00€ 2441800€
MGMT-40-D/P 129x89,5x195 20xGN2/1 54g + 1,8e 32240.00€ 34730.00€
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Accessoires Combi

i

Accessoiresvoor combi-ovens

MFXT.. Vetfilter : te plaatsen voor de ventilator.

MKLT.. Reinigingskit : enkel voor de P- modellen met boiler.

MACT.. Warmkast : voorzien van een elektromechanische thermo-

Staat en een verwarmingsel ement van 2.5 kW.

MDL-010 Alkalisch detergent voor ontkalking van de ovenwanden.

M DS-010 Zuurhoudende ontkalker voor boiler.
M SPT onderstel voor combi direct steam

M SRT onderstel voor combi-steamer

MKST kar

MKPT kar

Accessoires pour fourscombi

e MFXT.. Filtreagraisse: aplacer devant le ventilateur.

e MKLT..KitdeLavage : uniquement pour les modeles P munis d'un
boiler.

e MACT.. Armoire chaude : muni d'un thermostat é ectromécanique et
d'une résistance de chauffe de 2.5 kW.

MDL-010 Détergent alcalin pour I’ entretien du four.
e MDS-010 Décacifiant acide pour boiler.

Accessoire Type Prijs/ Prix (euro)
Grootte van de Oven/ Taille du Four

06 10 20 21 40
Open onderstel / soubassement ouvert MSRT... 737.00€ 795.00 € 902.00€
Onderstel met grill geleiders/ soub. Avec porte grilles MSPT.. 1056.00€ 1161.00€ 1340.00€
Vetfilter / Filtre agraisse MFXT.. 141.00€ 190.00€ 255.00€ 506.00 €
Kit Reiniging / Lavage (only M*MT-**P) MKLT.. 866.00 € 866.00 € 866.00 € 984.00€
Warmkast / Armoire Chaude MACT.. 2324.00€ 232400€ 2726.00€
Neutrale kast / Armoire neutre MANT.. 1980.00€ 1980.00€ 238200€
Andere draaizin deur / Porte contraire MPST-01 373.00€ 373.00€ 373.00€
Kernsonde / Sonde a coeur MSC 355.00€ 355.00€ 355.00€ 355.00€
Kit Douchette MLD-25 268.00€ 268.00 € 268.00 € 268.00€
Kar / Chariot Detergent MCD-002 414.00€ 414.00€ 414.00€ 414.00€
Inrijkar voor / chariet pour 20 x GN1/1 MKST-21
Inrijkar voor / chariet pour 60 borden/assiettes MKPT-21
Inrijkar voor / chariet pour 20 x GN2/1 MKST-40 2294.00€
Inrijkar voor / chariet pour 100 borden/assiettes MKPT-40 2626.00€
Alkalisch detergent / Détergent alcalin (10L) MDL-010 61.00€ 61.00€ 61.00€ 61.00€
Ontkalker zuur / Décalcifiant acide (10L) MDS-010 61.00€ 61.00€ 61.00€ 61.00€

~NOoOOoOoN HN—rmO—X 7T

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Elektrische friteuse, tafelmodel..

Professionele modellen met koude zone.

Dubbelwandige kuip.

Afgeronde kuip zonder dode hoeken, aangepast aan de HACCP.
Afloopkraan.

Volledig in roestvrij staal.

Regelbare thermostaat tot 180°C.

Veiligheidsthermostaat.

Verwijderbaar weerstandbl ok voor een eenvoudig onderhoud

Manden vervaardigd uit stevige stalen draad met warmte-isol erend
handvat.

In hoogte regelbare weerstandbl ok (niet op modellen EB-6 en EB-
6+6)
Uitneembare filter (niet op modellen EB-6 en EB-6+6)

Friteuse électrique, modéle a poser.

Modéles professionnels a zone froide.

Cuve double paroi.

Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.
Robinet de vidange.

Entiérement en acier inoxydable.

Thermostat de réglages jusqu’ a 180°C.

Thermostat de sécurité.

Bloc de résistance facilement amovible pour un nettoyage aisé.
Panier en fil d’acier trempé avec poignéesisolé.

Bloc de résistance réglable en hauteur (sauf sur modéle EB-6 et EB-
6+6)

® Filtre amovible (sauf sur modéles EB-6 et EB-6+6)

ELF-EB-12+12-(2x6kW) 700 600 460
ELF-EB-12+12-2x9kW) 700 600 460

SUPL. Tri 220

Type Afmetingen/ Dimensions Inh Kuip Inh. olie Volt Vermogen Prijs/prix

L B/PH Vol.Cuve Cap.huile Voltage  Puissances Euro
ELF-EB-6-MONO 255 400 380 6 Mono 220 3kW 497,00€
ELF-EB-8 300 600 460 8 Tri 400 4 kW 680,00 €
ELF-EB-12-(6 kW) 400 600 460 12 Tri 400 6 kW 771,00€
ELF-EB-12-(9 kW) 400 600 460 12 Tri 400 9 kW 846,00 €
ELF-EB-6+6-MONO 500 400 380 10+10 6+6 Mono220 3+3kW 933,00€

20+20  12+12  Tri 400 6+6 kW 1.361,00€
20420  12+12 Tri 400 9+9kW 1512,00€

6%
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model ES

Thermostat de sécurité.

Bloc de résistance facilement amovible pour un nettoyage aisé.
Panier en fil d’acier trempé avec poignéesisolé.

Bloc de résistance réglable en hauteur .

Bac de récupération des huiles avec filtre amovible.

Veiligheidsthermostaat.
Verwijderbaar weerstandbl ok voor een eenvoudig onderhoud

Elektrische friteuse, staand model. Friteuse électrique, modéle haut.

® Professionele modellen met koude zone. Modéles professionnels a zone froide.

e Dubbelwandige kuip. Cuve double paroi.

e Afgeronde kuip zonder dode hoeken, aangepast aan de HACCP. Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.
e Afloopkraan. Robinet de vidange.

e Volledigin roestvrij staal. Entiérement en acier inoxydable.

® Regelbare thermostaat tot 180°C. Thermostat de réglages jusqu’ a 180°C.

[ )

[ )

[ )

Manden vervaardigd uit stevige stalen draad met warmte-isolerend
handvat.

In hoogte regelbare weerstandbl ok .
Uitgietbakken voor olieverversing met uitheembare filter.

L B/P H Vol.Cuve Cap.huile Voltage Puissances Euro
ELF-ES-12 (6kW) 400 600 850 20 12 Tri 400 6000 W 1038.00€
ELF-ES-12 (9kW) 400 600 850 20 12 Tri 400 9000 W 1124.00€
ELF-ES-20 (10kW) 400 700 850 26 18 Tri 400 10000 W 1129.00€
ELF-ES-20 (16,5kW) 400 700 850 26 18 Tri 400 16500 W 1308.00€
ELF-ESD-12+12 (2 x 6kW) 700 600 850 20+20 12+12 Tri 400 2 x 6000 W 1789.00€
ELF-ESD-12+12 (2 x 9kW) 700 600 850 20+20 12+12 Tri 400 2x9000W  1947.00€
ELF-ESD-20+20 (2 x 10kW) 700 700 850 26+26 18+18 Tri400 2x10000W  2024.00€
ELF-ESD-20+20 (2 x 16,5kW) 700 700 850 26+26 18+18 Tri4d00 2x16500W  2384.00€
ELF-220 Volt Voltage 220 tri volt / voltage 220 tri volt 6%
ELF-Basket-12 L. 290 215 120 102.00 €
ELF-Basket-20 L. 375 215 120 106.00 €
ELF-Set-1/2x 12 L. 290 105 120 131.00€
ELF-Set-1/2x 20 L. 375 105 120 154.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

GB-10T

Gasfriteuse, tafelmodel, met snel reagerende ther-
mostaat.

® 6 professionele modellen met koude zone.
® Capaciteit 10, 12 en 17 liters
Brander met hoog rendement (65%)
Gestampte kuip zonder dode hoeken, aangepast aan de HACCP.
e Afloopkraan.
e Volledigin roestvrij staal.

e Analoge thermostaat met sneller reactie regelbaar tot 180°C en veilig-
heidsthermostaat 210°C.

® Manden vervaardigd uit stevige stalen draad met isolerend handvat.
® Hoogte schouw : 285 mm

Friteuse a gaz, modéle de table avec thermostat a
réaction rapide.

® 6 modéles professionnels azonefroide.
® Capacitéde 10, 12 et 17 litres..
Brdleur a haut rendement (65%)
Cuve emboutie sans angle mort, adaptée aux normes HACCP.
® Robinet de vidange.
e Entierement en acier inoxydable.
® Thermostat anal ogique aréaction rapide et réglable jusqu’ & 180°C,
avec thermostat de sécurité, 210°C.
® Panier construit en fil d'acier trempé avec poignée isolée.
e Hauteur cheminée : 285 mm

Type Afmetingen/ Dimensions  Inh Kuip  Inh. olie Vermogen Prijs/prix
L B/P H Vol.Cuve Cap.huile Puissances Euro

ELF-GB-10-T 400 600 360 10 Gas/gaz 6500 W 1.230,00€
ELF-GBD-10+10-T 700 600 360 10+10 Gaslgaz 2x6500W  2.085,00€
ELF-GS12-T 400 600 510 195 12 Gadgaz 9000 W 1.711,00€
ELF-GS-20-T 400 700 510 24,5 17 Gas/gaz 12000 W 1.850,00 €
ELF-GSD-12+12-T 700 600 510 195+195 12+12 Gasgaz  2x9000W  2.994,00€
ELF-GSD-20+20-T 700 700 510 245+245 17+17  Gaslgaz 2x12000W  3.240,00€
ELF- Basket -12 Li 290 215 120 102,00€
EL F-Basket-20 Li 375 215 120 106,00 €
ELF-Set-1/2 Baskets-12 Li 290 105 120 131,00€
ELF-Set-1/2 Baskets-20 Li 375 105 120 154,00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model GW(D)...T

alfesmnn

Gas friteuse, met snel reagerende thermostaat.

5 professionele modellen met koude zone.

Model GW(D) 12-20-..
Brander met hoog rendement (65%)
Gestampte kuip zonder dode hoeken, aangepast aan de HACCP.

Model GM-35
Gelaste kuip met buizen.

Friteuse & gaz, avec thermostat a réaction rapide.

® 5 modéles professionnels a zone froide.
e Modéle GW(D) 12-20-..
Braleur a haut rendement (65%)
Cuve emboutie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

e Modele GM-35
Cuve soudée avec buse

Afloopkraan. ® Robinet de vidange.

Volledig in roestvrij staal. ® Entiérement en acier inoxydable.

Analogische thermostaat met snelle reactie en regelbaar tot 180°C ® Thermostat anal ogique a réaction rapide et réglablejusqu’ a 180°C

Veiligheidsthermostaat. ® Thermostat de sécurité.

Manden vervaardigd uit stevige stalen draad met isolerend handvat. ® Panier construit en fil d’acier trempé avec poignée isolée.

Uitgietbakken voor olieverversing met uitneembarefilter. ® Bac de récupération des huiles avec filtre amovible.

Hoogte schouw : 285 mm e Hauteur cheminée: 285 mm.

Type Afmetingen/ Dimensions Inh Kuip  Inh. olie Vermogen Prijgprix
L B/P H Vol.Cuve Cap.huile Puissance Euro

ELF-GW-12T 400 600 850 195 12 Gas/gaz 9000 W 1711.00€

ELF-GW-20-T 400 700 850 245 17 Gas/gaz 12000 W 1850.00€

ELF-GWD-12+12-T 700 600 850 195+ 19,5 12+12 Gas/gaz 2x 9000 W 2994.00 €

ELF-GWD-20+20-T 700 700 850 245+ 245 17+17 Gaslgaz  2x 12000 W 3240.00€

ELF-GM-35-T 700 700 850 60 35 Gas/gaz 19000 W 2252.00€

ELF-GW-9-20-T 400 900 850 24.5 17 Gas/gaz 12000 W 2298.00€

ELF-GWD-9-20+20-T 800 900 850 245+ 245 17+17 Gas/gaz  2x 12000 W 3980.00€

ELF-Basket-12 L. 290 215 120 102.00€

ELF-Basket-20 L. 375 215 120 106.00 €

ELF-Set-1/2 Baskets-12 L. 290 105 120 131.00€

ELF-Set-1/2 Baskets-20 L. 375 105 120 154.00€




GLASSWASHERS

Glazenwasmachine met frontale deur

4 modellen
Programma van 2 minuten + spoeling
Volledigin roestvrij staal

Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de
HACCP-normen

e Model BD: Dubbelwandige waskamer voor een betere thermische en
akoestische isolatie

® Was- en spoelarmen in roestvrij staal
e Pompfilter en afloopfilter op alle modellen

® Voorkeurmechanisme op de e ektrische verwarming van de spoelwa-
terboiler

® Gegarandeerde spoelwatertemperatuur van 85°C

Lave verres a ouverture frontale

4 modéles.

Programme de 2 minutes + rincage.

Intérieur et extérieur en acier inox (partie visible)

Cuve arrondie sans angle mort, adaptée aux normes HACCP.

Modéle BD: Chambre a double paroi, pour une isolation thermique et
acoustique

Bras de lavage et de ringage en acier inox.

Filtre de pompe et de décharge sur tous les modéles.

® Mécanisme de priorité pour |le chauffage électrique du surchauffeur
deringage.

e Température d eau de rincage garantie a85°C

e Hauteur utile

® Invoeghoogte e BE-35=23cm
e BE-35=23cm e BE-40=26cm
e BE-40=26cm e BD-14=29cm
e BD-14=29cm e BD-22=32cm
e BD-22=32cm e Enoption:

e afvoerpomp enkel voor BD-14 en BD-22
e naspoel pomp enkel voor BD-14 en BD-22

® pompe de vidange pour BD-14 et BD-22
e pompe deringage pour BD-14 et BD-22

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model Afmetingen/Diemensior| Spanning| Vermogen Pomp Mand Invoeghoogte Prijs

Modéle L W H |Tensions | Puissance | Pompe Panier Hauteur d'entrée Prix
ELF-BE-35 420 | 450 | 640 [Mono 320Kw | 0.19Kw 2x (34 x34) 230 mm 1082.00 €]
ELF-BE-40 468 | 510 | 700 |Mono 3.30Kw | 0.30 Kw 2 X (40 x 40) 260 mm 1381.00€
ELF-BD-14 480 | 500 | 720 [Mono 3.30Kw | 0.27Kw 2 x (40 x 40) 290 mm 174200€
ELF-BD-22 550 | 570 | 790 |Mono 3.30Kw | 0.30 Kw 2X (47 x 47) 325 mm 2004.00€
ELF-PDV Afvoerpomp / Pompe de vidange 138.00 €
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DISHWASHERS-FRONT DOOR

i |

Vaatwasmachine met frontale deur

Lave-vaisselle a ouverture frontale

In- en uitwending in roestvrij staal (zichtbare delen)
Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de
HACCP-normen
Was- en spoelarmen in roestvrij staal
V oorkeurmechanisme op de el ektrische verwarming van de spoelwa-
terboiler.
Alle modellen hebben een pomp- en afloopfilter.
BE-50 heeft één programma van 3 minuten + spoeling.
Op de D modellen:
2 of 3 programma’ s van 1, 2 of 3 minuten + spoeling
Dubbelwandige waskamer voor een thermische en akoestische
isolatie.
Gegarandeerde spoel watertemperatuur van 85°C
Model D-40-ELT isvolledig el ektronisch..

Intérieur et extérieur en acier inox (partie visible)

Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

Bras de lavage et de rincage en acier inox.

Filtre de protection de pompe et de décharge sur tous |es modeles.

Mécanisme de priorité pour le chauffage éectrique du surchauffeur
deringage.

Le BE-50 a1 programme de 3 minutes + ringage.

Lesmodéles D:
2 ou 3 programmes de 1, 2 et 3 minutes + ringage.
Chambre a double paroi pour une isolation thermique et acousti
que.
Température d’ eau de ringage garantie 2 85°C.
® Modéle D-40 ELT est entiérement électronique.

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Opties: En option :
e afvoerpomp, naspoel pomp e pompe de vidange, pompe de ringage.
o gpoeltafel 1 of 2 kuip(en) met nis voor D-30/40 e plongeavec 1 ou 2 évier(s) pour encastré D-30/40
Model Afmetingen/Diemensior| Spanning| Vermogen Pomp Mand Invoeghoogte Prijs
Modéle L W H |Tensions | Puissance | Pompe Panier Hauteur d'entré&f  Prix
ELF-BE-50 570 | 600 | 820 |Mono 3,60 Kw | 0,59 Kw 2x (50 x 50) 330 mm 1.909,00 €
ELF-D-35 600 | 600 | 820 |Tri 350Kw | 0,48 Kw 2x (50 x 50) 350 mm 2.21500€
ELF-D-35+P 600 | 600 | 820 |Tri 350Kw | 0,48 Kw 2x (50 x 50) 350 mm 2.338,00€
ELF-D-40I 600 | 600 | 850 |Tri 540Kw | 0,53Kw 2x (50 x 50) 390 mm 2534,00 €
ELF-D-401+P 600 | 600 | 850 |Tri 540Kw | 0,53 Kw 2x (50 x 50) 390 mm 2.656,00 €
ELF-D-40 Elt BA-BT 600 | 600 | 850 |Tri 540Kw | 0,53Kw 2x (50 x 50) 390 mm 3.047,00 €
ELF-D-80 595 | 620 | 1365 |Tri 580 Kw | 1,00Kw 2x (50 x 50) 390 mm 3.031,00€
ELF-D-120 650 | 750 | 1400 |Tri 9,00Kw | 1,50Kw 3x (55 x 55) 450 mm 3.904,00 €
ELF-PDV Afvoerpomp / Pompe de vidange 138,00 €
ELF-BI-80 (D-30/D-40) | 600 | 600 | 475 |Verhoog voor tafelmodel / Rehausse pour modéle de table 257,00 €
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Vaatwasmachine kapmodel

e 4 modellen

® Programma svan 2 en 3 minuten + spoeling.
e Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de

HACCP-normen

e Voorkeurmechanisme op de e ektrische verwarming van de spoelwa-

terboiler

Volledig in roestvrij staal
Was- en spoelarmen in roestvrij staal

Lave-vaisselle a capot

4 modéles.
Programmes de 2 et 3 minutes + ringage.
Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

Mécanisme de priorité pour le chauffage é ectrique du surchauffeur
deringage.
Intérieur et extérieur en acier inox (partie visible)
Bras de lavage et de rincage en acier inox.

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Montage droit ou en angle.

Chambre a double paroi, pour uneisolation thermique et acoustique
sur C-44/66/77.

Filtre de surface sur C-44/66/77 et filtre de protection de pompe et de
décharge sur tous les modéles.

Température d' eau de ringage garantie a 85°C (C-44/66/77).
Modele ELT sont complétement électronique.

Mogelijkheid voor opstelling in rechtelijn of onder hoek
Dubbelwandige waskamer voor een thermische en akoestische isola-
tie (C-44/66/77) °
e Alle modellen hebben een pomp- en afloopfilter. De modellen C-

44/66/77 zijn tevens uitgerust met een kuipfilter
®  Gegarandeerde spoelwatertemperatuur van 85°C (C-44/66/77)
® Modellen ELT zijn volledig € ektronisch.

En option :
e Opties: e table d’entrée et de sortie de plusieurs dimensions.
® in- en uitgangtafels met verschillende maten e tabled entrée avec évier et trou poubelle
¢ ingangtafel met spoelbak en afvalopening e préflush pour un prélavage manuel.

® handsproeier voor manuele voorspoeling

M odel Afmetingen/Diemensior| Spanning| Vermogen Pomp Mand Invoeghoogte Prijs

Modéle L W H |Tensions | Puissance | Pompe Panier Hauteur d'entré Prix
ELF-C-33 765 | 660 | 1435 Tri 6,20 Kw 1,00 Kw 2 x (50 x 50) 400 mm 3.446,00 €
ELF-C-44 800 | 750 | 1455 Tri 6,20 Kw 1,00 Kw 3 x (50 x 50) 400 mm 4.113,00€
ELF-C-66 800 | 750 | 1455 Tri 6,30 Kw 1,50 Kw 3 x (50 x 50) 400 mm 4.400,00 €
ELF-C-77 800 | 750 | 1455 Tri 6,30 Kw 1,50 Kw 3x (55x 55) 450 mm 4.827,00 €
ELF-C-44 EIt-BA-BT 800 | 750 | 1455 Tri 6,20 Kw 1,00 Kw 3 x (50 x 50) 400 mm 4.747,00 €
ELF-C-66 Elt BA-BT 800 | 750 | 1455 Tri 6,30 Kw 1,50 Kw 3 x (50 x 50) 400 mm 5.021,00€
ELF-T-645 500 540 850 |In- of uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie 284,00 €
ELF-T-645 (u-77) 500 | 540 | 850 |In-of uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie 364,00 €
ELF-T-120 1200 | 540 850 |In- of uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie 488,00 €
ELF- L-120+PF 1200 | 710 | 1050 |ing.tafel met spoelb.+pre-flush / Table d'entrée avec évier+préflush. 1.993,00 €
ELF-L-120+PF (C-77) 1200 | 710 | 1050 |Ing.tafel met spoelb.+pre-flush / Table d'entrée avec évier+préflush. 2.422,00€
ELF-L-150+PF 1500 | 710 | 1050 |Ing.tafel met spoelb.+pre-flush / Table d'entrée avec évier+préflush. 2.395,00 €
ELF-L-180+PF 1800 | 710 | 1050 |Ing.tafel met spoelb.+pre-flush/ Table d'entrée avec évier+préflush. 2.735,00 €
ENC-K-55 Tussenkraan met zwenkhals/ Robinet intermediaire avec col de cygne. 125,00 €
ELF-PP 0 400 650 |Vuinisbak met deksel in inox / Poubelle avec couvercle en inox 410,00 €
ELF-220 Tri 0 0 0 | \ 6%
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Model LP

7 eieanD

1.

Pottenwasser Lave casseroles
e A modellen. e 4 modéles.
® Programma‘svan 3, 6 en 9 minuten + spoeling. ® Programmesde 3, 6 et 9 minutes + ringage.
® \Waspomp in roestvrij staal ® Pompe eninox.
e Pompfilter en afloopfilter in roestvrij staal ® Filtre de pompe et de décharge sur tous les modéles.
® Voorkeurmechanisme op de e ektrische verwarming van de spoelwa- ®  Mécanisme de priorité pour le chauffage électrique du surchauffeur
terboiler. de rincage.
® |n- enuitwendigin roestvrij staal ® |ntérieur et extérieur en acier inox (partie visible)
Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken aangepast aan de e Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.
HACCP-normen e Porte a guillotine contre balancée.(modéle 60-70-130)
®  Guillotinedeur met tegengewichten (model 60-70-130) e Porterelevable a piston.(modéle 100)
® In de hoogte opengaande deur met piston.(model 100) e  Panier extractible.(modéle 60-70-130)
®  Uitneembare mand.(model 60-70-130) ®  Panier oscillant pour un parfait lavage (modée 10)
® Oscillerende mand voor een perfecte was (model 100) e Chambre adouble paroi, pour uneisolation thermique et acoustique.
e Dubbelwandige waskamer voor een thermisch en akoestische isolatie. (modéle 60-70-130)
(model 60-70-130) e Brasdelavages et de ringage en acier inox.(mod&le 60-70-130)
Ronddraaiende was- en spoelarmen in roestvrij staal (model 60-70- Hauteur utile 68 cm
130)
Invoeghoogte 68 cm
Type Afmetingen/ Dimensions ~ Spanning  Vermogen Pomp Manden Prijzen/Prix
L B/P H Voltage  Puissance  Pompe Paniers Euro
ELF-LP-61 675 800 1850 400V Tri 890kwW  2,10kW (630 x 550) 6507.00€
ELF-LP-70 835 890 1860 400V Tri 11,20kwW 2,20 kW (700 x 700) 9604.00 €
ELF-LP-130 1520 840 1770 400V Tri  24,00kW 2x22kwW 14974.00€
ELF-LP-100 1000 1064 2025 400V Tri 17,00kW 2x2,2kwW 12713.00€
ELF-220Volt 220V Tri/ 220V Tri 6%




Compacte automatische vaatwasmachine voor man-
den.

Tot 75 manden per uur.

Omkasting volledig in roestvrij staal AlSI-304.

Gestampte kuip met afgeronde hoeken

Volledig bereikbare was— en spoel kamer zodat geen afval zich kan
ophopen

Dubbelwandig guillotinedeur met ruime afmetingen en veiligheids-
schakelaar.

Elektrisch bord met gemakkelijk te gebruiken bedieningsknoppen
Elektrisch sturingscircuit op laagspanning (24 V)

Digitale thermometers.

Spatgordijnen scheiden de verschillende waszones

Filters.

Uitneembare was- en spoelarmen uit roestvrij staal

Centraal tractiesysteem in roestvrij staal met een oscillerende bewe-
ging uitgerust met een reductiekast en een veiligheidsuitrusting.

Alle onderdelen zijn gemakkelijk frontaal te bereiken

Lave-vaisselle compact a avancement automatique a
paniers.

Capacité de 75 paniers par heure.
Structure complétement en acier inox AlSI-304.
Cuve emboutie avec des angles arrondis

Chambre de lavage/ringage complétement libre pour éviter rétamages.

Porte a guillotine contrebal ancée, a double paroi, de larges dimen-
sions, avec micro interrupteur de sécurité.

Tableau électrique avec commandes simplifiées.

Circuit électrique a basse tension (24V).

Thermomeétres digitaux.

Rideaux et zone "pare-giclées' pour séparer les zones de travail
Filtres.

Bras de lavage et ringage escamotables en acier inox.

Systeme d'avancement avec guide central en acier inox équipé de
moto-réducteur avec mécanisme oscillant et micro interrupteur de
sécurité.

Facilité d'accés aux composants.

Type Afmetingen/ Dimensions Spanning Vermogen Pomp Prijzen/Prix
L B/P H Voltage Puissance Pompe Euro

ELF-ETS-15 1100 756 1446 400V Tri 19.3 kw 1300 W 9617.00€

ELF-ETS/TI-65 650 Ingangstafel / Table dentrée 509.00 €

ELF-ETSITU-65 650 Uitgangstafel / Table de sortie 608.00 €

Anderetafels zie prijzen ETE/autres tables voir ETE
Splachguard Spatgordijn aan in of uitgang/Rideau garde giclées pour entrée/ou sortie 142.00€
ELF-220 Volt 220V Tri / 220V Tri 6%
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Model ETE

Automatische vaatwasmachine voor korven Lave-vaisselle a avancement automatique a paniers
Standaardlijn. Ligne standard.

Dubbelwandige omkasting volledig in roestvrij staal AlSI-304. ® Structure a double paroi complétement en acier inox A1SI-304.
Gestampte kuip met afgeronde hoeken ® Cuveemboutie.aangles arrondis

Volledig bereikbare was- en spoelkamer zodat geen afval zich kan ® Chambre de lavage/ringage complétement libre pour éviter rétamages.
ophopen e Porte aguillotine contre balancée, a double paroi, de grandes dimen-
Dubbelwandige guillotinedeur met ruime afmetingen en veiligheids- sions, avec contacteur de securité.

schakelaar. Tableau électrique avec commandes simplifiées.

Circuit électrique & basse tension (24V).

Rideaux et zone anti-éclaboussures pour séparer les zones de travail
Filtres en inox.

Pompe de lavage en acier inox.

Bras de lavage et de ringage escamotabl es en acier inox.

Elektrisch bord met gemakkelijk te gebruiken bedieningsknoppen
Elektrisch sturingscircuit op laagspanning (24 V)

Spatgordijnen scheiden de verschillende waszones
Roestvrijstalen filters

Elektrische waspomp in roestvrij staal.

Uitneembare was- en spoelarmen in roestvrij staal

Centraal tractiesysteem in roestvrij staal met een oscillerende bewe-
ging uitgerust met een reductiekast en een veiligheidsuitrusting.

Systéme d'avancement avec guide central en acier inox, commandé
par moto-réducteur avec mécanisme oscillant et contacteur de sécuri-
té.

Energiebegrenzer aan de ingang ° I?oonomi seur al'entrée

Energiebegrenzer bij de naspoeling ®  Economiseur de rincage.

Drukbegrenzing van het spoelwater ® Réducteur de pression sur leringage.

Alle onderdelen zijn gemakkelijk frontaal te bereiken ®  Facilité d'acces aux composants.
Type Afmetingen/ Dimensions Spanning Vermogen Pomp Prijzen/Prix

L B/P H Voltage Puissance Pompe Euro

ELF-ETE-020-E 1600 840 1650 400V Tri 29 kW 2200 W 12 335.00 €
ELF-ETE-021-E 1600 840 1650 400V Tri 29 kW 2200 W 13001.00€
ELF-ETE-025-E 2100 840 1650 400V Tri 30 kW 2200 W 17 326.00 €
ELF-ETE-027-E 2300 840 1650 400V Tri 30 kW 2200 W 18711.00€
ELF-TI-55 550  Ingangstafel / Table d'entrée 579.00€
ELF-TI-100 1000 Ingangstafel / Table d'entrée 910.00€
ELF-TU-55 550  Uitgangstafel / Table de sortie 673.00€
ELF-TU-100 1000 Uitgangstafel / Table de sortie 1031.00€
ELF-MPF-120+Flush 1200  Ingangstafel met spoelbak en flush / Table d'entrée avec évier et pré-flush 1997.00€
ELF-MPF-150+Flush 1500 Ingangstafel met spoelbak en flush / Table d'entrée avec évier et pré-flush 2292.00€
ELF-MPF-180+Flush 1800 Ingangstafel met spoelbak en flush / Table d'entrée avec évier et pré-flush 2733.00€
ENC-K-55 Tussenkraan met zwenkhals/ Robinet intermédiaire avec col de cygne 118.00€
ELF-1A-60.05.08 600  Droogtunnel / Tunnel de sechage 8,40 kW 4692.00€
ELF-CA-10 Afzuiging / Extraction 1,00 kW 1946.00€
ELF-220 Volt 220V Tri [ 220V Tri 6%
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ETE25
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PRE-WASHING+WASHING+RINSING
LAVAGGIO+RISCIACQUO » WASHING+RINSING PRE-LAVAGE+LAVAGE+RINCAGE
LAVAGE+RINGAGE » WASCHGANG+NACHSPULUNG VORWASCHGANG+WASCHGANG+NACHSPULUNG
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150 700 1300 1150
s
8| t 0] 1]
PRELAVAGGIO+LAVAGGIO+RISCIACQUD /0>
PRE-WASHING+WASHING+RINSING
PRE-LAVAGE+LAVAGE+RINGAGE
VORWASCHGANG+WASCHGANG+NACHSPULUNG
MODELLO - MODEL - MODELE - MODELL | ETE 20| FTE 21|ETE 25 ETE 27
Produzione (C/H) - Production (D/H) - Production (A!H) Produkhon (T /S) | 95 60/95 | 69/108 | 86/135
Pot. motore avanzamento - Feed motor pwr - Puis. moteur avance - Leistg. Vorschubmotor | Kw | 037 | 037 | 037 0,37
Tensione di alimentazione - Std input voltage - Tension d'alimentation - Stromspannung Vi 400/3 | 400/3 | 400/3 | 400/3
ﬂ@e_r_\}_ai acqua - Feed vgaigr [Eau d'alimentation - Wasserzulauf °C T e 55
Pres. aliment. acqua - ‘Water feed. pressure - Pression aliment. eau - Wasserdruck bar | 1,5+6 | 1,65+6 | 1,5+6 | 1,5+6
Pres. aliment. vapore - Steam feed. pressure - Pression aliment. vap. - Dampfdruck bar 03+06/0,3+0,6/0,3+0,6/0,3+0,6
PRELAVAGGIO - PRE-WASH - PRELAVAGE - VORSPULUNG 0 e
Capacita vasca - Tank capacity - Capacite cuve - Tankfiillung | - - 30 50
Potenza pompa - Pump power - Puissance power - Pumpenleistung K = - 0,55 0,55
Temperatura - Temperature - Temperatur °C - - 50 50
LAVAGGIO - WASH - LAVAGE - SPULUNG ol R
Cap. vasca - Tank capacity - Capacite cuve - Ta_r]_l_cfullung I 70 70 70 70
Potenza pompa - Pump power - Puissance power - Pumpenleistung LW ey, — b sl i 22
Riscaldamento vasca - Tank heating - Rechauffement cuve - Tankheizung Kw-Kg 9-15/h | 9-15/h | 9-15/h | 9-15/h
Temperatura - Temperature - Temperatur 5 °C 55 55 = |==58D 55
Portata pompa - Pump capacity - Débit de pompe - Pumpenkapaz I/min’ | 900 900 | 900 900
RISCIACQUO - RINSE - RINGAGE - NACHSPULUNG 9 o e
'Capacita - Capacity - Capacité - Leistung _ I 24 24 24 24 |
Temperatura - Temperature - Temperatur e 8 | 85 85 85
Riscaldamento boiler - Boiler heating - Surchauffeur - Boilerheizung —te Kw-Kg| 18-25 | 18-25 | 18-30 | 18-30
Consumo acqua Water consumptmn Consommatlon eau - Wasserververbrauch | 300 300 300 300
Capacita vasca - Tank capacity - Capacﬂe cuve’ - Tankfillung | = = S
Pot. pompa - Pump power - Puissance pompe - Pumpenleistung Kw 5 £ - [ -
POT. TOT. - TOTAL POWER - PUISSANCE TOTALE - GESAMTVERBRAUCH | |
Versione el. - Electric version - Version électrique - Elektrische Ausfiihrung Kw 29 |
Versione vapore - Steam version - Version vapeur - Ausfuhrung Dampf Kw-Kg | 2,4+40/h | 2,4+40/h | 3,1+45/h|3,1+45/h
Dotazione cestelli - Std supplied baskets - Dotation paniers - Ausstattung Kérbe Ak SE 4 4 4
Peso netto - Net weight - Poids net - Netto Gewicht __ | Kg |
Passaggio utile cesto - Basket useful passage - Passage utile panier - Durchschubhoehe mm | 500x440 | 500x440 500)(440{500){440
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Manden / Paniers

Code Afmetingen Type machine Prijs
Dimensions Type appareil Prix
b Univer sle manden / Panier s univer sels
ELF-00206711 345x345  BD-11 52,00€
ELF-00206712 400x400  BD-13/14- BE-40 5200€
ELF-00206713 470X 470 BD-22 52,00€
ELF-00007120 500x500  D-30/40/80 - C-33/44/66 86,00€
ELF-00007140 550x550  D-120 93,00€
Manden voor borden / Paniersa assiettes
ELF-00007000 470x 470  BD-22 (16 borden/assiettes) 78,00€
ELF-00007020 500x500  D-30/40 (16 borden/assiettes) 86,00 €
ELF-00007040 500x 500  D-80- C-33/44/67 (22 bord/ass) 86,00 €
ELF-00007060 550x550  D-120 (26 borden/assiettes) 9300€

Manden voor ondertassen / Paniers a sous-tasses
ELF-00006920 500 x 500 D-30/40/80 - C-33/44/66 86,00 €
ELF-00006940 550 x 550 D-120 93,00€

Manden voor GN-1/1/ Paniersa plateaux GN
ELF 00007720 500x600  D-120(7 stuks/pieces) 155,00€

Inleg voor ondertassen / Support pour sous-tasses
ELF 00206751 BD-11/13/14/22 - BE-35/40 1500€

Bestekmanden / Paniersa couverts
ELF 00206721 500€

Universele manden / Paniersuniver sals

ELF 00206701 350x350  BE-35 42,00€
ELF 00206702 400x 400  BE-40 4500€
ELF FAA100 500x 500  D-30/40/80 - C-33/44/66 7800€

Manden voor borden / Paniersa assiettes
ELF FAA101 500x500  D-30/40/80 - C-33/44/66 78,00 €
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Een hoogtechnologisch eiland ten dienste van
het kookplezier.

Verkrijgbaar zowel in monoblok alsin brug op-
stelling vereenvoudigd het 1250 gamma alle acti-
viteiten van de chef.

De mogelijkheid om aan beide zijden te werken
en de brede keuze aan uitrusting en accessoires
laten u toe om uw persoonlijk eiland samen te
stellen op de meest rationele manier die zeker ten
goede zal komen aan uw kookkunst.

Zelf keukens met beperkte afmetingen laten een
volledige installatie toe.

e gasvuren,
e (Qasovens,
e coup-de-feu
o fry-top

o multipla

o pastakoker
e bain-marie
o friteuse
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Mareno 1250

Uneile de haute technologie pour le plaisir de
cuisiner.

Disponible en version monobloc et a pont, la
gamme 1250 facilite latache du chef de cuisine
dans toutes ses activités.

Lapossibilité de travail sur deux cotés et le vaste
choix d’ éguipements et d’ accessoires permettent
de réaliser votre bloc de cuisine de fagon ration-
nelle et personnalisée alafois, le tout pour vous
donner le plaisir de mitonner de savoureux mets.

Elle trouve facilement sa place, méme dans les
cuisines de dimensions réduites.

o fourneaux agaz,
o foursagaz

e coup-de-feu

o fry-top

o multipla

e CUiseur apétes
e bain-marie

o friteuse



Mareno

~NOoOOoOoN HN—rmO—X 7T

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Dankzij een systematisch en doorgedreven on-
derzoek om alle details zoveel mogelijk te ver-
eenvoudigen, bekleedt de Mareno Self-Service
een vooraanstaande plaats in het europees aan-
bod in deze sector.

Alle parameters zijn bij de ontwikkeling van dit
project aan bod gekomen: de duurzaamheid, het
gebruiksgemak, de hygiénische aspecten en de
lange levensduur van het product. Het resultaat is
een systeem bestaande uit elementen die onover-
treffelijk zijn qua doeltreffendheid en inbouw-
mogelijkheden en de beste omstandigheden bie-
den om de maaltijden tot hun recht te laten ko-
men.

 Volledigin roestvrijstaal uitgevoerd AlSI 304;

o Werkbladen van 60mm dikte, versterkt en met
afgeronde boorden;

« Bakken en uitsparingen

« in hoogte verstelbare poten;

 Voorpanelen standaard geleverd;

« Geisoleerde deuren van alle gekoelde delen
voorzien van een magnetische dichting;

« Installatie mogelijk op gemetselde sokkel.

Het gamma bestaat o.a. uit:

« verschillende dispensers;
 bain-marie elementen;

 gekoelde elementen;

« inbouw van het Drop-In gamma;

« aanbouw van het Snack 600 gamma;
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Self Service

Gréce aun travail de recherche systématique et
approfondi visant a simplifier tous les détails, le
Self-Service Mareno se place, dans son ensem-
ble, au plus haut niveau de I’ of fre européenne du
secteur.

L es parametres utilisés pour |e développement du
projet on été lasimplicité, larobustesse, lafacili-
té d utilisation, I’ hygiene et lalongue durée du
produit. Le résultat consiste en un systéme d’ élé-
ments imbattable au niveau des performances, de
I’ efficacité et de la capacité d’ insertion dans tous
les environnements en mesure d’ of frir aux gé-
rants le meilleur instrument pour mettre leurs ali-
ments en valeur.

o Rédlisation en acier inoxydable AlSI 304.

« Plans de 60mm de hauteur, renforcés, avec
bord arrondi.

« Bacs et loges a angles rayonnés.

« Pieds ahauteur réglable.

« Panneaux de devant fournis en série.

« Portes des loges réfrigérées a battant, isol ées et
ajoint magnétique.

« Installation possible sur socle en magonnerie.

La gamme comprends entre autres:

des distributeurs divers;

o des ééments bain-marie;

o deséléments réfrigéreés,

logements pour la gamme Drop-In;
logements pour la gamme Snack 600;



Glazen— en tassenwasmachine.

e 5modellen.
® Programmavan 2 minuten + spoeling.

HACCP-normen.

e Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de

® Voorkeurmechanisme op de elektrische verwarming van de spoel-

Lave verres tasses

® 5modées.
® Programmesde 2 minutes + rincage.
® Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

M écanisme de priorité pour le chauffage éectrique du surchauffeur de
rincage.

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des maodifications ne sont pas exclues.
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) waterboiler - o

_% e Volledig in roestvrij staal (zichtbare delen) ® |ntérieur et extérieur en acier inox (partie visible)

N e Vastewasarmen in kunststof. ® Brasdelavage fixe en matiére synthétique

E e Spoelarmen in roestvrij staal, vast boven en roterend beneden. ® Brasderingage en acier inox. Fixe au dessus et rotatif en dessous.
2 e Dubbelwandige waskuip en waskamer waardoor minder warmte- ® Chambre et cuve adouble paroi, pour une isolation thermique et
& :

3 verlies en geluidshinder. acoustique.

= e Pomp en afloopfilter. e Filtre de protection de pompe et de décharge.

é e Invoerhoogte vanaf 300 mm ® Hauteur utile & partir de 300 mm

s P e Alle modellen met spoel productdispenser. ® Tousles modéles avec doseur de produits de rincage

g e Model GS-7 met wasproductdispenser. ® Modéle GS-7 avec doseur pour produit de lavage.

§) R e Thermometers (niet op GS-2) ® Thermomeétres (Pas sur le GS-2)

©

E) e Opties: ® Enoption:

S I e Afvoerpomp e Pompe de vidange.

2 e Verhoog voor tafeimodellen. *  Rehausse pour moddle de table.

EC

(O]

©

©

E ‘ Merk Modd  Afmetingen/Diemensions  Spanning Vermogen Pomp Mand Invoegh. Prijs
N Marque  Modéle L w H  Tensions Puissance Pompe  Panier  H.Passage  Prix

[2]

g JEMI GS-2 430 490 625 M230v 2,71kW 0,11kW 2x(35x35) 220 mm 1.217,00€
c JEMI GS-6 475 550 670 M230v 297kW 0,37kW 2x(40x40) 220 mm 1.465,00 €
g JEMI GS-6-AF 475 550 740 M230v 297kW 0,37kW 2x(40x40) 290 mm 1.851,00 €
=4 I JEMI  GS-7 mono 615 630 725 M230v 334kW 0,74kW 2x(50x50) 300 mm 2.318,00€
= JEMI GS-7 Tri 615 630 725 400V3 524Kw 0,74Kw 2x(50x50) 300 mm 2.653,00 €
é JEMI Drain pomp Afvoerpomp , max 500 mm, pompe de décharge 260,00€
2 JEMI Stand 25 250 Onderstel voor GS 2 en 6/ Pietment pour GS 2 et 6 275,00 €
g JEMI  Tri 230 6%
5
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues

NOON O~ MO

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

. DihwashersHront door.

-
L m—

Vaatwasmachine met frontale deur.

® 6 modellen.
® Programmavan 2 minuten + spoeling.

e Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de
HACCP-normen

e Voorkeurmechanisme op de elektrische verwarming van de spoel-

waterboiler

Lave-vaisselle & ouverture frontale

® 6 modées.
® Programmesde 2 minutes + rincage.
® Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

M écanisme de priorité pour le chauffage éectrique du surchauffeur de
rincage.

e Volledig in roestvrij staal (zichtbare delen) ® Intérieur et extérieur en acier inox (partie visible)

® Vaste wasarmen in kunststof ® Brasdelavage fixe en matiére synthétique

® Spoelarmen in roestvrij staal, vast boven en roterend beneden. ® Brasderingage en acier inox. Fixe au dessus et rotatif en dessous.

e Dubbelwandige waskuip en waskamer waardoor minder warmte- @  Chambre et cuve a double paroi, pour une isolation thermique et

verlies en geluidshinder. (GS-30 enkelwandig kamer) acoustique. (GS-30 chambre simple paroi)

e Pomp en afloopfilter.. e Filtre de protection de pompe et de décharge.

® |nvoerhoogte vanaf 300 mm e Hauteur utile apartir de 300 mm

e Alle modellen met spoel productdispenser. ® Tousles modeles avec doseur de produits de ringage

e Model GS-7 met wasproductdispenser. ® Modéle GS-7 avec doseur pour produit de lavage.

® Thermometer. ® Thermométre.

® Opties: ® Enoption:

e Afvoerpomp ® Pompe de vidange.
® Verhoog voor tafelmodellen. e Rehausse pour modéle de table.

Merk Model  Afmetingen/Diemensions  Spanning Vermogen Pomp  Mand Invoegh. Prijs

Marque Modéle L W H  Tensons Puissance Pompe  Panier  H.Passage Prix
JEMI GS7+Bmono 615 630 725 M230v 334kW 0,74kwW2x(50x50) 300 mm 2.376,00€
JEMI GS-7+B Tri 615 630 725  400V3 524kW 0,74kwW2x(50x50) 300 mm 2.566,00 €
JEMI GS-18 575 630 775 M230v 334kW 0,74kW2x(50x50) 300 mm 2.31800€
JEMI GS-19 575 630 775 400V3 524kW 0,74kW2x(50x50) 300 mm 2.653,00€
JEMI GS-20 575 630 1250 400V3 524Kw 0,74Kw 2x(50x50) 300 mm 2912,00€
JEMI GS-30 565 610 1330 400V3 7,10Kw 1,10Kw 2x(50x50) 385mm 3.506,00€
JEMI Drain pomp Afvoerpomp , max 500 mm, pompe de décharge 260,00 €
JEMI Stand 25 250  Onderstel voor GS2 en 6/ Pietment pour GS2 et 6 275,00€
JEMI Stand 40 400 Onderstel voor GS 18 en 19/ Pietement pour GS-18 et 19 275,00 €
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Vaatwasmachine kapmodel Lave-vaisselle a capot

e 4 modellen, 83= 480/960 Borden/u en 102=960/1920 borden/u. ® 4 modeéles. 83= 480/960 ass’h et 102 = 960/1920 ass’h
® Programmavan 1 en 2 minuten + spoeling. ® Programmesde 1 et 2 minutes + ringage.

e Kuip volledig afgerond zonder dode hoeken, aangepast aan de

Cuve arrondie sans angle mort, adapté aux normes HACCP.

HACCP-normen

® Voorkeurmechanisme op de el ektrische verwarming van de spoel-

M écanisme de priorité pour e chauffage électrique du surchauffeur de

waterboiler ringage.

e Volledigin roestvrij staal (zichtbare delen) ® Intérieur et extérieur en acier inox (partie visible)

® Vaste wasarmen in kunststof e Brasdelavage fixe en matiére synthétique

® Spoelarmen in roestvrij staal, vast boven en roterend beneden. ® Brasderingage en acier inox. Fixe au dessus et rotatif en dessous.
™ ® Mogelijkheid voor opstelling in rechte lijn of onder hoek. e Montage droit ou en angle.
© e Dubbelwandige waskuip waardoor minder warmteverliesenge- @  Chambre a double paroi, pour une isolation thermique et acoustique.
po luidshinder. ® Filtre de protection de pompe.
o'?; * Pompfilter. e Hauteur utile de 400 mm
© P ®  Invoerhoogte 400 mm e Moddle « Auto » avec capot motorisé.
/c«o)\ e Modellen “Auto” met gemotoriseerde kap. e Enoption:
(\\l" R ¢ Opties: e tabled entrée et de sortie de plusieurs dimensions.
C_"’_) ® in- en uitgangstafelsin verschillende maten e table d entrée avec évier et trou poubelle
=< ® ingangstafel met spoetbak en afvalopening e pré-flush pour un prélavage manuel.
3 I e handsproeier voor manuele voorspoeling e trémie pour cuve de plonge.
o e zeef voor spoelkuip
= C
©
o'?) E Merk Model Afm/Dim Spanning  Vermogen Pomp Mand Invoeghoogte Prijs
2 Marque Modéle L w H Tensions  Puissance Pompe Panier Hauteur d'entrée Prix
8 JEMI GS83 665 735 1440 400V3 7.50 kW 150kwW  2x (50 x 50) 400 mm 4 838.00€
: L JEMI GS-83 Auto 665 735 1440 400V3 7.50 kW 150kwW  2x (50 x 50) 400 mm 5565.00€
c:_) JEMI  GS-102 1316 735 1440 400V3 15.00 kw 3.00kW  2x(50x 50) 400 mm 10081.00€
5 I JEMI GS102Auto 1316 735 1440 400V3 15.00 kw 3.00kW  2x(50x 50) 400 mm 10806.00€
g JEMI  T-57 575 735 850 In-uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie 381.00€
) S JEMI T-115 1150 735 850 In-uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie 485.00 €
-.GC_J‘ JEMI  T-Corner 700 700 850 Hoekin-uitgangtafel / Table d'entrée ou de sortie d'angle. 439.00€
e T JEMI L-57 575 735 850 Ingangtafel met spoelkuip / Table d'entrée avec évier 1258.00€
% JEMI L-115 1150 735 850 Ingangtafel met spoelkuip / Table d'entrée avec évier 1425.00€
8 JEMI  L-Corner 700 700 850 Hoekingangtafel met spoelkuip / Table d'entrée avec évier d'angle. 1315.00€
é 2 JEMI LD-115 1150 735 850 Ingangtafel met spoelkuip+afvalgat / Table d'entrée avec évier+trou déchets 1788.00€
g JEMI  L2-115 1150 735 850 Ingangtafel met 2 spoelkuipen / Table d'entrée avec 2 éviers 1846.00€
8 0 JEMI  L-Corner 700 700 850 Ingangtafel met spoelkuip / Table d'entrée avec évier 1315.00€
© JEMI  PreFluch Complete spoeldouche / Douche complete 419.00€
3 JEMI  Perf. Scrap Spoelkuip zeef / Panier & déchet. 297.00€
é 0 JEMI Tri 230 6%
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CB

Golosn 4 GN-2/ 3

Elektrische convectieoven 4 x GN-2/3 Four électriqueaajr pu|$f4x GN-2/3

Gebouwd in roestvrij staal AlSI 304. Consiruit en acier inox AlS| 304.

Capaciteit 4 niveaus, GN-2/3 (325 x 355 mm), met een onderlinge
afstand van 65 mm.

Optimale ventilatie dankzij een aangepaste ventilator.

Laterale steunen en grillhouders zijn eenvoudig te verwijderen.
Deur met glas.

4 modellen

Capacité 4 niveaux GN-2/3 (325 x 355 mm), distance entre les
guides de 65 mm.

Ventilateur adapté pour une ventilation optimale.

Supports latéraux porte-plats facilement démontables

Porte avec vitre.

) 4 modellen
Goloso 4 = Convect!e o Goloso 4 = Convection
Goloso 4 UM = Convect!e met _bevoch_tl ging. Goloso 4 UM = Convection + humidification.
Goloso 4 Grill = Convectie + grillfunctie _ Goloso 4 Grill = Convection + fonction grill
Goloso 4 UM+Grill = Convectie + Bevochtiging+ grill Goloso 4 UM+Grill = Convectie + humidi.+ grill

Geleverd zonder grillen of platen. Livre sans grilles ou plagues

Type Niveaus Bevochtiging Afmetingen/ Dimensions ~ Vermogen Prijs/Prix
Niveaux Humidificateur L B/P H Puissance PR.40

CB Gol. 4 GN-2/3 4 Nee/non 605 580 450 2.6 kW 1342.00€
CB Gol. 4 GN-2/3UM 4 X 605 580 450 2.6 kW 1611.00€
CB Gol. 4 GN-2/3 Grill 4 Nee/non 605 580 450 2.6 kW 1513.00€
CB Gol. 4 GN-2/3UM+ Grill 4 X 605 580 450 2.6 kW 1767.00€
CB Cav-Golosso Onderstel /Soubassement 605 570 1100 762.00 €
BlaGR-2/3 Grill - Grille 325 355 10 Tarief GN Tarif
GN-2/3-20 Gastro 20mm 325 355 20 Tarief GN Tarif
GN-2/3-40 Gastro 20mm 325 355 40 Tarief GN Tarif

NOON O~ MO~

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

79




10 Chef

Goloso Chef

J

Elektrische GN-1/1 convectieovens Foursélectriquesa air pulsé Gastronorm
Construit en acier inox AlSI 304.

Gebouwd in roestvrij staal AlSI 304. Capacité 5 ou 10 niveaux (530 x 325 mm), distance entre

Capaciteit 5 of 10 niveaus, GN-1/1 (530 x 325 mm), met een les guides de 65 mm

onderlinge afstand van 65 mm. Illumination intérieure (n° 2 lampes)

Inwendige verlichting (2 lampen per kamer). N° 2 ventilateurs pour une ventilation optimale.

Optimale ventilatie dankzij 2 ventilatoren per kamer. Supports latéraux porte-plats facilement démontables

Laterale steunen en grillhouders zijn eenvoudig te verwijderen. Porte avec double vitre: la vitre extérieure se maintient
Deur met dubbel glas. Het buitenglas blijft “koud” dankzij een froide gréce au passage d'air entre les deux vitres sépara-

luchtcirculatie tussen de dubbele beglazing. De binnenruit is ble pour un simple nettoyage

klapbaar en eenvoudig te reinigen. Triphasé 400 volt (230 volt sur demande)

Drijfkracht 400 volt (230 volt op aanvraag) Modéle Gol.10, 2 chambres indépendantes, pour des cuis-
Het model Gol.10 heeft 2 aparte kookkamerswat de flexibiliteit  son différentes, et une économie si I’ utilisation réduite.
van verschillende kookprocessen ten goede komt en bij matig Avec ou sans humidificateur.

gebruik een grote energiebesparing tot gevolg heeft. Livré sans grilles ou bacs

Met of zonder luchtbevochtiger.
Geleverd zonder grillen of bakken.

Type Niveaus Bevochtiging Afmetingen/ Dimensions Vermogen Prijs/Prix

Niveaux Humidificateur L B/P H Puissance PR.40
CB Gol. 5GN-1/1 5 Nee/Non 935 680 560 5.3kw 2635.00€
CB Gol. 5GN-1/1 +UM 5 X 935 680 560 5.3 kW 2920.00€
CB Gol. 10 GN-1/1 10 Nee/Non 935 705 1130 10.6 kW 5852.00 €
CB Gol. 10 GN-1/1 +UM 10 X 935 705 1130 10.6 kW 6417.00€
CB Cav-Goloso Onderstel /Soubassement 935 650 1100 789.00€
CB Sup. Portateglie Onderstel met grill geleidersSoubas 935 650 790 1355.00€
Set voor 40-60 support prijsper kamer - Set de support pour 40-60 prix par chambre 205.00 €
Dampkap met motor/Hotte avec moteur pour dito 724 m3 2053.00€

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

NOON W~ MO~

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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an

Elektrische convectieovens (400 x 600) Foursélectriquesaair pulseé (400 x 600)
Gebouwd in roestvrij staal AlSI 304. Construit en acier inox AlS| 304.

Capaciteit 4 of 8 niveaus, 600 x 400 mm, met een onderlinge Capacité 4 ou 8 niveaux 600 x 400 mm (distance entre les
afstand van 80 mm. guides de 80 mm)

Inwendige verlichting (2 lampen per kamer). Illumination intérieure (n° 2 lampes)

Optimale ventilatie dank zij 2 ventilatoren per kamer. N° 2 ventilateurs pour une ventilation optimale.

Laterale steunen en grillhouders zijn eenvoudig te verwijderen. Supports latéraux porte-plats facilement démontables
Deur met dubbel glas. Het buitenglas blijft “koud” dank zij een Porte avec double vitre: la vitre extérieure se maintient
luchtcirculatie tussen de dubbele beglazing. De binnenruit is froide gréce au passage d' air entre les deux vitres sépara-
klapbaar en eenvoudig te reinigen. ble pour un simple nettoyage.

Drijfkracht 400 volt (230 volt op aanvraag) Triphasé 400 volt (230 v sur demande)

Het model Gol.8 heeft 2 aparte kookkamers wat de flexibiliteit Modéele Gol.8, 2 chambres indépendantes, pour des cuis-
van verschillende kookprocessen ten goede komt en bij matig son différentes, et une économie si I’ utilisation réduite.
gebruik een grote energiebesparing tot gevolg heeft. Avec ou sans humidificateur.

Met of zonder luchtbevochtiger. Livré sans grilles ou plagues

Geleverd zonder grillen of platen.

Type Niveaus Bevochtiging Afmetingen/ Dimensions ~ Vermogen  Prijg/Prix
Niveaux Humidificateur L B/P H Puissance PR.40

CB Gol. 4 Bake 4 Nee/Non 935 680 560 5.3 kw 2635.00€
CB Gol. 4 Bake-UM 4 X 935 680 560 5.3 kw 2920.00€
CB Gol. 8 Bake 8 Nee/Non 935 705 1130  10.6 kw 5852.00 €
CB Gol. 8 Bake-UM 8 X 935 705 1130 10.6 kw 6417.00€
CB Cav-Bake tel /Soubassement 935 650 1100 789.00€
CB Sup. Portateglie  Jers/Soubassement avec porte grilles 935 650 790 1355.00€
Patisserieplaat-plaque patisserie 400 600 10 46.00€
Baguetteplaat - plaque baguette 400 600 40 79.00€
Grille40x 60 grill 400 600 6 31.00€
Set voor GN-support prijs per kamer - Set de support pour GN prix par chambre 205.00€
Dampkap met motor/Hotte avec moteur pour dito 724 m? 2053.00€

NOON O~ MO~
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Electrical wall

M ChickenSpits
- J——

Elektrische kippenspitten wandmodel. Rétissoire éectrique verticale.
Elektrische kippenspitten met onafhankelijke beweging ROtissoires électriques a paroi, avec mouvement des
van de spitten. broches indépendantes et superposées.
Snel braden in een compact toestel met een Optimale pre- Cuisson rapl de , dimensionsrestrei ntes, visibilité et
P sentatie van de producten. Grote flexibiliteit in de produc- gxlét?gtion optimale du produit, flexibilité de pro-
i uction.
g?éden van kippen in een onafgebroken cyclus. Production horaire des poulets a cycle continu.
R Mogelijkheid van braden met gedeeltelijke lading en ver- Possibilité de cuissons avec chargement partiel et
laagd energieverbruik. consommeation réduite
I Constructie in roestvrij staal AlSI 304. Construction en acier inox AlSI 304
Eenvoudig en snel terei mgen Facilité et rapldlté de nettoyage.
Optimale zichtbaarheid van kippen, gebraad enz tijdensde ~ Bonne visibilité et exposition optimale des poulets,
C bereiding. rétis etc. pendant la cuisson
E Type Spitten  min/max kippen Afmetingen/ Dimensions ~ Vermogen Prijs/prix
Broches  min/max poulets L B/P H Puissance  PR.40
L CB E-6P-S2 2 6 700 360 530 28kw  1614.00€
CB E-15P-S5 5 15 705 450 1250 80kw  3219.00€
I CB E-20P-S5 5 20 880 450 1250 10.7kw  3540.00€
CB E-30P-S5 5 30 1160 450 1250 150kw 4654.00€
S CB Cav-E-6  Mob.onderstel/Soubassementm 700 360 740 813.00€
T CB VR-15 Mob.warmkast/Armoire chauf.n 705 450 740 21kw  1787.00€
CB VR-20 Mob.warmkast/Armoire chauf.n 880 450 740 21kwW  1877.00€
2 CB VR-30 Mob.warmkast/Armoire chauf.n 1160 450 740 21kw  2044.00€
6P 15P 20P 30P
0 CBO.1. Normale spit - Broche normale 74.00€ 7400€ 88.00€ 118.00€
CBO.2 Lang spit - Broche longue 149.00€ 149.00€ 193.00€ 252.00€
0 CBO.3. Tang spit - Broche pince 271.00€ 271.00€ 301.00€  410.00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Hot Air Chicken Spits

Standaard /
Standart.

Optie/ Option

Elektrische hetelucht-kippenspitten. Rétissoire éectrique ventilé

Construction en acier inox 18/10
Chauffage aair ventilé.
Résistance halogene.

Eclairage halogéne

e Vollediginroestvrij staal (AlSI 304)
® Verwarming met luchtcirculatie.

e Halogeenweerstand .

® |icht met halogeenlampen

[ )

[ )

[ )

o Utilisation manuelle ou programmable
P Manude of programeerbare bediening Timer de 24 heures pour chauffage et/ou éclairage.
24-uren timer voor verwarming en/of verlichting Livré avec broches longues. Paniers en supplément.
R Geleverd met lange spitten. Manden in supplement.
GV model met gesloten zijwand GV moddleavec coté fermé
GVP  model met één glazen panoramische zijwand. GVP  modéle avec 1 coté panoramique
I . . Option: soubassement mobile
Optie:  mobiel onderstel ] .
mobide warmkast. armoire chauffante mobile
C Type Spitten min/max kippen Afmetingen/ Dimensions Vermogen Prijg/Prix
Broches min/max poulets L B/P H Puissance PR.40
E CB GV-16/20 4 16/20 830 510 750 4,9 kW 4.480,00 €
CB GV-24/28 5 24/28 990 510 750 6,7 kW 4.994,00 €
CB GVP-24/28 5 24/28 990 510 750 6,7 kW 5.022,00€
L CB GV-35/42 7 35/42 990 805 1010 9,0 kW 7.218,00€
CB GV-48/54 10 48/54 990 510 1620 134kwW  10.614,00€
I CB GVP-48/54 10 48/54 990 510 1620 13,4kW  10.846,00€
CB GV-70/84 14 70/84 990 805 2140 18,0kwW  14.023,00€
S CB Cav-16/20 M ob.onderstel/Soubassement mobile 830 510 960 603,00 €
T CB Cav-24/28 Mob.onderstel/Soubassement maobile 990 510 960 647,00 €
CB Cav-35/42 Mob.onderstel/Soubassement maobile 990 805 900 725,00 €
CB EV-16 Mob.warmkast/Armoire chauf.mob. 830 510 1000 1,8kwW 2.256,00 €
2 CB EV-24 M ob.warmkast/Armoire chauf.mob. 990 510 1000 1,8kw 2.326,00 €
0 CB EV-35 Mob.warmkast/Armoire chauf.mob. 990 805 1030 1,8 kW 3.240,00 €
CB mand/pan 16 mand / panier 4x 81,00€
0 CB mand/pan 24 mand / panier 5x 96,00 €
7 CB mand/pan 35 mand / panier 7x 83,00€
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

NOON O~ MO~

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Hot Counters

Verwarmde togen Vitrine chaude

Verwarming met luchtcircul atie.

Bevochtiging voor het niet uitdrogen van eetwaren.
Thermostaat regel baar tussen 30 en 110°C.

Volledigin RVS

Gebogen voorruit

Klapbare achterruit.

Inclusief nylon achtersnijplank

Voorzien van GN Bakken.

Verlichting van eetwaren en van publiciteit als aanwezig.

Chauffage aair ventilé.
Humidification pour garder toute la saveur des mets.

Thermostat réglable entre 30 et 110°C.
Corps en inox

Vitre avant bombée.

Vitre arriere rabattable.

Inclus planche en nylon.

Pourvue de bacs GN

Eclairage des mets et publicité si présente

Optie: onderstel ENP-T

Option: ENP-T
Type Afmetingen/ Dimensions Vermogen  Prijs/prix
L B/P H Puissance PR.40

CB-ECV-1050+Rip 1xGN 11 550 770 550 1.7 kw 2362.00€
CB-ECV-2076+Rip 2xGN 11 755 770 550 2.1 kw 2866.00 €
CB-ECV-3110+Rip 3xGN 11 1092 770 550 3.7 kw 3607.00€
CB-ECV-4143+Rip 4xGN 11 1430 770 550 3.7 kw 4253.00€
ENP-T-1050 550 700 850 832.00€
ENP-T-2076 755 700 850 960.00 €
ENP-T-3110 1092 700 850 1117.00€
ENP-T-4143 1430 700 850 1312.00€




CB

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Grill met lavastenen
5 sterren voor de smaak!

Volledig vervaardig in rvs,
In hoogte verstelbare rooster.

Piézo-el ektrische ontsteking en veiligheid gewaarborgd door thermo-
koppelbeveiliging en waakvliam.

Gesmolten vet en olie worden opgevangen in een vergaarbak wat het
onderhoud ten goede komt.

branders met gestabiliseerde viam en veiligheidsgaskraan.
Model “MOB” = open onderstel.

Geleverd met nieuwe univer selerooster, (brevet CB)
door unieke vor mgeving heeft de volgende voor delen
Zelfderooster voor al uw grillades
Geen vlammen meer
Vermindering van roken
Beter rendement
Eenvoudiger tereinigen
Sneller opwar mtijden

Grilleapierresdelave
5 étoiles pour le godt!

Fabriqué en acier inoxydable

Grille de cuisson réglable en hauteur.

Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par vanne thermocou-
pleet veilleuse.

Les graisses et |es huiles sont évacuées dans des bacs de récupération
facilitant | entretien.

Brileurs aflamme stabilisée, robinet a gaz de sécurité.
Modéle « MOB » = Sur soubassement ouvert.

Livréavec lanouvelle grille universelle (brevet CB)
grace alaforme unique a les avantages suivants:
Mémegrille pour touteslesgrillades
Elimination desflammes
Diminution des fumées
Rendement supérieure
Facilité d’entretient
Temps de chaufferapide.

Type Grill viakte Afmetingen/ Dimensions Vermogen Prijs/prix
Surface grill L B/P H Puissance PR.40

CB-I-47 365x535 470 700 430 13.0 kw 1533.00€
CB-I-65 550x535 650 700 430 13.0 kw 2051.00€
CB-1-80P 695x535 800 700 430 17.5 kw 2597.00€
CB-1-104 935x535 1040 700 430 3445.00€
CB-1-47-MOB 365x535 470 700 850 13.0 kw 1949.00 €
CB-1-65-MOB 550x535 650 700 850 13.0 kw 2400.00€
CB-1-80-MOB-P 695x535 800 700 850 17.5 kw 2880.00€
CB-1-104-MOB 935x535 1040 700 850 3768.00€
CB-Lavastenen 46.00 €




Valko

Vacutimmachines, tafelmodel.

Machines sous-vide, modéle de table

g

NOON O~ MO~

9 modellen. ® 9 modeles.
Elektronische kaart voor automatisch vacuiimcontrole. e Carte électronique avec controle automatique du vide
Kuip volledig in roestvrij staal. e Cuve entierement en acier inox
Gestampte inox kuip met afgeronde hoeken in model 315 en ® Lesmodéle 315 et 415 ont une cuve emboutie avec angle
415 arrondit.
Gebombeerd deksel. e Couvercle bombé.
Vacutimeren buiten de kamer mogelijk mits speciale zakken. e Emballage sous vide en dehors de la chambre avec sachets
In optie: unit voor injectie van inerte gassen. spéciaux.
In optie: polyethyleen inlegplanken. ® Enoption: Unité d'injection de gaz inerte.
e Enoption: Planche en polyéthyléne
Type Afmet./Dims Kamer/Chambre Las Vermogen pomp Prijs/prix
L BP H L B/P H  Scellage Puissance pompe PR.40
FAVOLA 253 320 535 280 256 370 80+60 250 250 W/Mono  3m3fu.h 2.408,00 €
FAVOLA 256 320 535 280 256 370 80+60 250 450 W/Mono 6 m¥/u.h 2.649,00 €
VALKOFAVOLA 315/06 386 475 345 322 367 80+80 315 600 W/Mono 6 m3/u.h 2.807,00€
VALKOFAVOLA 315/10 386 475 345 322 367 80+80 315 600 W/Mono 10 m¥u.h 3.045,00€
VALKOFAVOLA 315/16 386 475 345 322 367 80+80 315 700 W/Mono 16 m¥/u.h 3.289,00€
VALKOFAVOLA 31520 386 475 345 322 367 80+80 315 900 W/Mono 20 m¥u.h 3.585,00€
VALKO FAVOLA 415/16 486 612 360 422 503 120+100 415 700 W/Mono 16 m¥u.h 4.001,00€
VALKOFAVOLA 41520 486 612 360 422 503 120+100 415 900 W/Mono 20 m¥u.h 4.253,00€
VALKO FAVOLA 415/25 486 612 360 422 503 120+100 415 1100 W/Mono 25 m¥/u.h 4.651,00€
VALKOFAVOLA 500120 570 725 360 506 558 120+100 500 900 W/Mono 20 m¥/u.h 4.679,00€
VALKOFAVOLA 50025 570 725 360 506 558 120+100 500 1100 W/Mono 25 m¥/u.h 5.118,00 €
VALKO FAVOLA 1408v014 Gasinjectie Injection du gaz 597,00 €
VALKO FAVOLA 1408Vv015 Soft-air Soft air 194,00 €
VALKO FAVOLA 1408v018 Schuinliggende plaat  Plateau incliné 102,00 €
VALKO FAVOLA 1408v019 Schuinliggende plaat  Plateau incliné 110,00 €
VALKO CAVALETTO Mobiele tafel/Table mobile 521,00 €

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Valko

Vacuimmachines.

Machines sous-vide.

NOON O~ MO~

e 11 modellen. e 11 modéles.

e FElektronische kaart voor automatisch vacuiimcontrole. e Carte électronique avec controle automatique du vide

e Kuip volledig in roestvrij staal. e Cuve entierement en acier inox

® Gestampteinox kuip met afgeronde hoeken in model 415 ® Lesmodele 415 ont une cuve emboutie avec angle arrondit.

e Gebombeerd deksel. e Couvercle bombé.

® Vaculimeren buiten de kamer mogelijk mits speciale zakken. @  Emballage sous vide en dehors de la chambre avec sachets

® Inoptie: unit voor injectie van inerte gassen. spéciauix.

e |noptie: polyethyleen inlegplanken. ® Enoption: Unité d'injection de gaz inerte.

En option: Planche en polyéthylene
Type Afmet./Dims Kamer/Chambre Las Vermogen pomp Prijgprix
L B/P H L B/P H Scellage  Puissance pompe PR.40

VALKO FAVOLA 415/20 Mob 486 612 900 422 503 120+100 415 900 W/Mono 20 m¥/u.h 4.737,00€
VALKO FAVOLA 415/25 Mob 486 612 900 422 503 120+100 415 1100 W/Mono 25 m3/u.h 4.983,00€
VALKO FAVOLA 415/40 Mob 486 612 900 422 503 120+100 415 1800 W/Mono 40 m3/u.h 6.303,00 €
VALKO FAVOLA 525 570 725 907 506 558 120+140 500 1100 W/Mono 25 m¥/u.h 5.722,00 €
VALKO FAVOLA 540 570 725 907 506 558 120+140 500 1800 Witri - 40 m¥/u.h 6.891,00 €
VALKO FAVOLA 560 570 725 907 506 558 120+140 500 2000 Witri 60 m3/u.h 7.525,00 €
VALKO FAVOLA 84040 910 725 907 846 340 120+140 840+500 1800Witri 40 m¥u.h 10.595,00 €
VALKO FAVOLA 84060 910 725 907 846 340 120+140 840+500 2000Witri 60 m3u.h 12.118,00 €
VALKO FAVOLA 84070 910 725 907 846 340 120+140 840+500 2200Wi/tri 70 m¥u.h 12.572,00 €
VALKO FAVOLA 84100 910 725 907 846 340 120+140 840+500 2800Wi/tri 100 m¥u.h  13.467,00 €
VALKO FAVOLA 84160 910 725 907 846 340 120+140 840+500 4200Witri 160 m¥uh  17.943,00 €
VALKO FAVOLA 1408Vv014 Gasinjectie 597,00 €
VALKO FAVOLA 1408V015 Soft-air 194,00 €
VALKO FAVOLA 1408v018 Schuinliggende plaat 4** 102,00 €
VALKO FAVOLA 1408Vv019 Schuinliggende plaat 5** 110,00 €
VALKO FAVOLA 1408v023 Dubbele lassing 820,00 €
VALKO FAVOLA 1408V026 Kit bijkomende las 820,00 €

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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ESPRESSO

LSM-105

LSM-85

Elektronisch espresso-koffiemachine. Machine a café espresso électronique.

e Modern design. e Ligne moderne.

e Kwaliteitsmaterialen, alle stukken diein contact e  Construction en matériaux de qualité : toutes les pié-
komen met koffie zijn in roestvrij staal. ces en contact le café sont en acier inoxydable.

° InS%epotU\;Vde motor pomp (enkel bij model “1P" en e Pompe moteur incorporé dans modéle 1P et sprint.
“Sprint”). .

Débit du café préréglé (6 positions par bec)
Prise d’ eau et de vapeur.

Remplissage automatique du niveau d’ eau.
Nettoyage facile, démontage rapide.
Dépurateur OBLIGATOIRE.

Koffiedebiet in te stellen (6 standen per bek.)
Water- en stoomhendels

Eenvoudig te reinigen, Snelle demontage.

Een water ontharder isSONONTBEERLI1JK.

Professionele koffiemolen Moulin a café.

e Materiden: e Matériaux :
Sokkel in een aluminiumlegering. Koffiereservoir Socle en aliage d'aluminium. Réservoirs en plastique
in plastiek. alimentaire

e Capaciteit: 1,5 kg e Capacité 1.5kg

Dosage de café entre 5 et 9 gramme
Compteur de doses.

Avec un mouvement |a bonne dose

e Dosering tussen 5 en 9 gram.
Dosisteller
Met één handgreep de juiste dosis.

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

NOON O~ MO~

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Type Afmet./Dims Vermogen Prijs/prix
L B/P H Puissance Euro

LSM 95-22/1P 1 bek/bec 360 550 535 Mono 2,5Kw 2922.00 EUR
LSM 95-22/SPRINT ~ 2bekken/becs 605 550 535 M/Tri 4,5Kw 3291.00 EUR
LSM 95-22/2 2bekken/becs 695 550 535 M/Tri 3Kw 4443.00 EUR
LSM 95-22/3 3bekken/becs 935 550 535 M/Tri 4,5Kw 5504.00 EUR
LSM 95-22/4 4 bekken/becs 1170 550 535 Tri 6Kw 6 824.00 EUR
LSM 105-22/1 1 bek/bec 430 535 518 Mono 2,5Kw 3361.00 EUR
LSM 105-22/SPRINT 2 bekken/becs 670 535 518 M/Tri 4,5Kw 3785.00 EUR
LSM 105-22/2 2bekken/becs 790 535 518 M/Tri 3Kw 5110.00 EUR
LSM 105-22/3 3bekken/becs 1030 535 518 M/Tri 4,5Kw 6 328.00 EUR
LSM 105-22/4 4 bekken/becs 1270 535 518 Tri 6Kw 7 847.00 EUR
LSM AD-1/2 groepen/ Dépurateur pour 1 ou 2 groupes 104.00 EUR
LSM AD-3/4 groepen/ Dépurateur pour 3 ou 4 groupes 118.00 EUR
LSM SMm/91 210 312 545 350 watt 526.00 EUR
LSM SM/9%6 210 312 545 460 watt 776.00 EUR
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Onze gastro-norm inzetten, grillen en deksels zijn volledig in
RV'S 18/10, behalve de plast. grillen deze zijn in rilsan.

Gastro-norm
Nos cuves, grilles et couvercles gastro-norm sont en acier inoxydable

18/10 sauf les grilles plast qui sont en Rilsan.

2/3

19 119 179

Model Inox grill Plast grill 20 40 55 65 100 150 200 Deksel | Inlegbodem
Modéle Afm/Dim | Grilleinox | Grilleplas H20mm| H40mm| H5 mm | H65mm | H100mm| H 150 mm| H 200 mm| Couv. Fond perf.
PR.20 PR.20 PR20 | PR20 PR.20 PR.20 PR.20 PR.20 PR.20 PR.20 PR.20

GN-2/1 | 650x530 | 46.70€ 32.70€ | Vollpleine] 42.10€ | 53.10€ 56.10€ | 7330€ | 10590€ | 14540€
GN-I/1 | 325x530 | 31.20€ 2340€ | Vol/pleine | 2340€ | 28.10€ | 29.70€ | 30.40€ | 3430€ 5450€ | 70.10€ | 31.20€ 42.10€
GN-2/3 | 325x354 | 2490€ Vol/pleine | 2490€ | 28.10€ 29.70€ | 3200€ | 4370€ | 6850€ | 28.10€ 33.60€
GN-1/2 | 325x 265 Vol/pleine | 18.70€ | 23.40€ 21.90€ | 2490€ | 3430€ | 49.90€ | 2340€ 28.10€
GN-2/4 | 162x 530 Vollpleine | 23.40€ | 33.60€ 3430€ | 60.70€ 79.50€ 31.20€
GN-1/3 | 325x 176 Vollplene | 1410€ | 17.20€ | 20.30€ | 20.30€ | 2340€ | 36.60€ | 4050€ | 21.10€ 24.20€
GN-1/4 | 265x 162 Vollpleine | 12.50€ 21.10€ | 2340€ | 4210€ | 46.70€ | 1950€ 20.30€
GN-2/8 | 325x132 Vol/pleine 28.10€ | 4050€ | 5310€ 2260€
GN-1/6 | 176x 162 Vol/pleine 18.00€ | 21.90€ 2810€ | 3750€ | 16.40€
GN-1/9 | 108x 176 Vol/pleine 20.30€ | 2490€ 18.70€

GNP-2/1 | 650x 530 (Ge)perforé(eerd)] 71.70€ | 91.90€ 11050€ | 115.30€ | 170.20€ | 225.80€

GNP-I/1 | 325x530 (Ge)perforé(eerd)] 48.30€ | 49.90€ | 53.10€ | 56.10€ | 63.90€ | 87.30€ | 11370€

GNP-2/3 | 325x 354 (Ge)perforé(eerd) 42.10€ 4530€ | 60.00€ | 8410€ | 105.90€

Steg lang 530 1259€

Steg kort 325 721€
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ALGEMENE VERKOOPSVOORWAARDEN
1. TOEPASSING VAN DE VERKOOPSVOORWAARDEN.
Deze factuurvoorwaarden maken deel uit van alle met onze firma aangegane hetzij
schriftelijke, hetzij mondelinge overeenkomsten. Behoudens schriftelijk en
voorafgaand anders overeengekomen handelen wij alleen onder de hierna vermelde
voorwaarden. Zo ook verwerpen wij ale andere voorgestel de voorwaarden van de
medecontractant. Deze algemene voorwaarden zijn oorspronkelijk opgesteld in het
Nederlands, De Franse vertaling geldt enkel ter informatie. Indien er een
tegenstrijdige tekst zou zijn in deze vertaling, dan is dit zonder gevolg.
2. BESTELLINGEN.
Het aanvaarden van bestellingen zal steeds afhankelijk zijn van de
leveringsmogelijkheden. De verkoper heeft het recht de bestelling te weigeren,
en dit per aangetekend schrijven. De ontvangen voorschotten zullen als dan
terugbetaald worden. Alle offertes gelden slechts binnen de perken van de stocks
en zijn slechts geldig voor een termijn van één maand. De leveringstermijnen zijn
tenindicatieve titel en niet bindend. In geval van annulatie van de bestelling is de
koper een forfaitaire schadevergoeding verschuldigd ten belopen van 10 % van de
waarde van de bestelling.
3. BETALING.
Alle facturen zijn contant betaalbaar te Antwerpen, het zij aan de kassa, hetzij aan de
financiéle instelling zoals vermeld op de officiéle documenten van de vennootschap.
Ingeval van niet-betaling of gedeeltelijke betaling op de vervaldag zijn, van
rechtswege en zonder ingebrekestelling, een jaarlijkse verwijlintrest van 12%
verschuldigd vanaf de vervaldatum en een forfaitaire vergoeding van 10 % van het
factuurbedrag, met een minimum van 40.€, als schadebeding. Onkosten verbonden
aan onbetaal de wissels of cheques evenals andere inningkosten zijn in deze forfaitaire
schadevergoeding niet inbegrepen en worden de koper afzonderlijk aangerekend.
De niet-betaling van één enkel verschuldigd factuurbedrag op de vervaldatum, doet
de eisbaarheid ontstaan van rechtswege en zonder voorafgaande ingebrekestelling
van alle facturen zelfs indien zij nog niet vervallen zouden zijn. Bij niet-betaling
behouden wij ons het recht voor om verdere leveringen stop te zetten. De waarborg
vervalt voor het niet-betaal de artikel. Tevens behouden wij ons het recht voor om de
overeenkomst van rechtswege en zonder voorafgaande ingebrekestelling a's
ontbonden te beschouwen voor het geheel of het nog niet uitgevoerde gedeelte
4. EIGENDOMSVOORBEHOUD.
Zolang de geleverde goederen,niet integraal werden betaald, blijven zij eigendom van
de verkoper. Het risico gaat echter over op de koper bij de contractsluiting. De
geleverde goederen kunnen in geval van niet-betaling zonder verdere verwittiging
worden teruggenomen. De reeds ontvangen bedragen of voorschotten zullen
eigendom blijven van de vennootschap ten titel van schadel oosstelling.
5. LEVERINGEN — AFHALING.
Tenzij vervoer door onze,eigen vrachtwagens, gebeuren alle verzendingen op risico
en op kosten van de koper of bestemmeling. Vertraging in de levering geeft geen
recht op schadevergoeding noch op ontbinding van de overeenkomst. Het
aanvaarden en ondertekenen van de verzendingsnota door de koper, betekent in zijn
hoofde de erkenning de goederen te hebben ontvangen conform en in goede staat.
Klachten dienen op straffe van verval schriftelijk worden ingediend binnen de 5
kalenderdagen na de levering, en aleszins voor het gebruik of de voortverkoop van
de goederen. Elke terugzending van goederen zal moeten gebeuren franco aan ons
adres en vereist ons voorafgaandelijk en geschreven akkoord bij middel van een
"retour- bon". De goederen moeten ons worden teruggegeven in de oorspronkelijke
verpakking of indien dit niet mogelijk is, in een degelijke beschermingsverpakking
teneinde alle transportschade te voorkomen. De ontbrekende originele verpakking zal
worden aangerekend. De goederen zullen geen verandering, demontage noch
herstelling mogen ondergaan hebben.
Indien de koper de goederen niet afhaalt op de hem meegedeel de datum, behouden
wij ons het recht voor om na het verstrijken van een termijn van 15 kalenderdagen, de
overeenkomst al's ontbonden te beschouwen en dit zonder voorafgaande
ingebrekestelling. De bewaring van de goederen in afwachting van de levering of de
afhaling, geschiedt op risico van de koper.
6. WAARBORG.
Een waarborg van één jaar wordt verleend op materiaal- en constructiefouten van
nieuwe toestellen en zes maanden op constructiefouten van onderdelen. Die waarborg
slaat alleen op de effectief vervangen stukken (terug te geven aan verkoper).
Alleszins strekt de vrijwaringplicht m.b.t. gebreken in de geleverde goederen, zich
niet verder uit dan deze van onze leveranciers. Werk- en verplaatsingskosten
ingevolge materieel- en constructiefouten worden aangerekend aan de geldende
tarieven, zelfstijdens het eerste jaar, tenzij anders schriftelijk overeengekomen. Bij
defect ontstaan door foutief gebruik van de toestellen, door gebrekkige opstelling of
installatie of door een gebrek aan onderhoud, is de herstelling steeds ten laste van de
koper.
Vallen ook buiten de garantie
Schade veroorzaakt door gebrekkige herstellingen, die niet door
onze techniekers werden uitgevoerd
Transportschade,en schade veroorzaakt door vallen of stoten.
Wij zullen nooit aansprakelijk worden gesteld wegens schade aan zaken of derden
veroorzaakt door een verkocht toestel, zelfs indien deze schade zijn oorzaak vindt in
een defect dat onder de dekking van de waarborg valt.

7. BEEINDIGING OVEREENKOMST.
Wanneer wij, ten gevolge, van overmacht, staking, lock-out, e.d. niet in de
mogelijkheid verkeren de overeenkomst uit te voeren, behouden wij ons het recht
voor om de overeenkomst te begindigen zonder dat enige schadevergoeding kan
worden geéist.
Wij behouden ons het recht voor om de overeenkomst van rechtswege en zonder
voorafgaande ingebrekestelling al's ontbonden te beschouwen in geval van
faillissement, kennelijk onvermogen alsook bij om het even welke wijziging aan
dejuridische toestand (vereffening, fusie, splitsing, ...) van de koper.

8. FACTUUR.
Het protest tegen de factuur dient schriftelijk te gebeuren binnen de 8
kalenderdagen na factuurdatum, Men wordt verzocht steeds de datum en het
nummer van de factuur te vermelden.

9. BEVOEGDHEID.
In geval van betwisting zijn uitsluitend de rechtbanken van Antwerpen bevoegd.
Uitsluitend Belgisch recht is van toepassing.
ASOGEM EQUIPMENT

CONDITIONS GENERALES:

1. APPLICATION DESCONDITIONSDE VENTE.

Ces conditions générales sintegrent & tous les contrats écrits ou oraux
établis avec notre firme. Sauf dérogation préalable et écrite, nous traitons
unigquement conformément aux conditions mentionnés ci-aprés. De méme
nous rejetons toutes autres conditions qui seraient proposées par le co-
contractant. Ces conditions générales sont rédigées en néerlandais. La
traduction frangaise ne vaut qu’ atitre d'information. En cas de
contradiction entre les deux, celle-ci seraalors sansincidence.

2. COMMANDES.

L’ acceptation des commandes dépendra toujours des possibilités de
livraison. Le vendeur ale droit de refuser lacommande et ceci par pli
recommandé. L es acomptes regus seront alors remboursés. Les offres ne
sont valables que dans les limites des stocks et durant un délai d'un mois.
Les prix et les délais de livraison sont indicatifs en sans engagement. En
cas d’annulation de la commande, |e vendeur est redevable d'une indemnité
forfaitaire de 10%, du montant de la commande.

3. PAIEMENT.

Toutes les factures sont payables au comptant & Antwerpen, soit &la caisse,
soit aux institutions financiéres mentionnées sur les documents officiels de
lasociété. En cas de non-paiement d'une ou d'une partie de facture, des
intéréts moratoires seront comptés de plein droit et sans mise en demeure,
aux taux de 12 % an depuis |'échéance, ainsi qu'une indemnité forfaitaire de
10% du montant avec un minimum de 40.€, comme dédommagement
forfaitaire. Lesfrais relatifs aux traites, |ettre de change et chéque impayés
et les frais de perception ne sont pasinclus dans cette indemnité forfaitaire
et seront portés en comptes séparément &' acheteur. Le non-paiement de
I'intégralité d'une seule facture & son échéance rend exigible de plein droit
en sans mise en demeure au préalable e solde di sur toutes |es factures,
méme non échues. En cas de non-paiement, nous nous réservons le droit
de stopper les autres livraisons.

Lagarantie est déchue pour I'article impayé. Aussi, nous nous réservonsle
droit de considérer le contact comme résolu, de plein droit et sans mise en
demeure préalable, dans sa totalité ou pour la partie, non encore exécutée.
4. RESERVE DE PROPRIETE.

Tant que les biens livrés n'ont pas entiérement été payés, ils restent la
propriété du vendeur. Le risque passe toutefois & I'acheteur dés te
conclusion du contrat. En cas de non-paiement, elles peuvent étre reprises
sans autre avertissement; dans ce cas les montants ou acomptes déja regus
restent la propriété &titre de dédommagement.

5. LIVRAISON —ENLEVEMENT

Sauf en cas de transport par nos propres camions, |es expédition de
marchandises seffectuent aux risques et périlsainsi qu'aux frais de
I'acheteur ou destinataire. Un retard de livraison ne donne droit ni &une
indemnité ni & une annulation de la convention. En acceptant la
marchandise et en signant la note d’ envoi qui I'accompagne, |'acheteur
reconnait avoir regu la marchandise conforme et en bon état. Toute
réclamation doit étre faite par écrit, sous peine de nullité, endéansles 5
jours calendriers de lalivraison et en tout cas avant utilisation ou larevente
de l'objet. Tout retour de marchandises se fera franco notre adresse. |l fera
objet d'un accord préalable et écrit de notre part sous forme d'un "bon de
retour”. La marchandise nous sera restituée dans I'emballage d'origine, &
défaut de ce dernier, elle sera protégée afin d'éviter toute dégradation lors
du transport. Les emballages d'origine manquants seront facturés. Les
biens ne devront avoir subi ni transformation, démontage ni réparation
quelconque. Au cas ol I'acheteur n'enléve pas les biens 4la date qui lui est
communiguée, Nous nous réservons le droit, aprés 5 jours calendriers, de
considérer le contrat comme résolu et ceci sans mise en demeure préalable.
La conservation des biens en attendant |a livraison ou |'enlévement se fait
aux risques de |'acheteur.

6. GARANTIE

Une garantie d'un an est accordée sur le matériel et les défauts de
construction des nouveaux appareils et de six mois sur les défauts de
construction des pieces. Cette garantie ne porte que sur les pieces
effectivement remplacées (4 restituer au vendeur). En tout cas, I'obligation
de garantie concernant |es défauts des biens livrés ne sétend pas au dela de
lagarantie de nos fournisseurs. Lesfrais sy rapportant, tels que frais de
déplacement et de main d’ cauvre sont facturés au tarif en vigueur, méme
durant la premiére année, sauf dérogation écrite. Les pannes émanant d'un
mauvais emploi de |'appareil ou de fausses mancauvres d'utilisation sont
toujours & charge de I'acheteur.

Sont également exclus de la garantie

- Lesdégéts survenus suite & de mauvaises réparations, qui n‘ont pas été
exécuter par nos techniciens

- Lesdommages survenus durant |e transport et les dommages causés
par un choc ou une chute.

Nous déclinons toute responsabilité pour dégéts occasionnés aux objet ou
aux tiers, provoqués par un appareil vendu, méme si celui-ci a été
occasionné par une panne couverte par la garantie.

7. RESILIATION DE LA CONVENTION

En cas de force majeur, gréve, lock-out, etc ... si nous ne sommes plus en
mesure d'exécuter la convention, nous nous réservons le droit de mettre fin
au contrat sans qu'aucune indemnité ne puisse étre exigée. Nous nous
réservons le droit de considérer te contrat comme résolu, de plein droit et
sans mise en demeure, en cas de faillite, déconfiture, et aussi en cas de
modification quelconque de la situation juridique de I'acheteur (liquidateur,
fusion, scission,...)

8. FACTURE.

Lacontestation d'une facture doit avoir lieu dans les 8 jours calendriers &
partir de ladate de lafacture. I est demandé de toujours mentionner la date
et le numéro de lafacture.

9. COMPETENCE.

En cas delitige, seulsles tribunaux d'’Anvers sont compétents. Seul le droit
belge est d'application.

ASOGEM EQUIPMENT



En nog.../Et encore...

Naast ons uitgebreid aanbod aan kwaliteitsgrootkeukenappara-
tuur stellen wij u eveneens onze andere afdelingen voor:

Onze afdeling Plug-In levert u een groot aanbod aan superieu-
re koel— en vriestoestellen .

Daarnaast beschikt onze firma over een eigen studiebureau dat
opdrachten op niveau van koeling en grootkeukens kan reali-
seren en dit vanaf de voorstudie tot de volledige afwerking
van grootkeukens, self-services, vaatwassystemen, koudeate-
liers, koel- en vriescellen, winkels, supermarkten, enz.
Uiteraard wordt er altijd met zorg een top-prij/kwaliteits-
verhouding voorgesteld. Onze klanten zijn hospitalen, bejaar-
dentehuizen, fabrieken, scholen, bakkerijen, patisserieén,
beenhouwerijen, supermarkten, grote voedingconcerns en
uiteraard de betere restaurants en hotels.

ASOGEM EQUIPMENT
Boomsesteenweg 58
B-2630 AARTSELAAR
Belgium
Tel: +32(0)3 887.31.60
Fax: +32(0)3 887.31.63

iInfo@asogem-equipment.be

A coté de notre offre en appareils pour Grandes Cuisines, nous
avons égaement d’ autres divisions:

Notre divisions Plug-1n vous propose une gamme important

d' appareils de qualité supérieure, pour laréfrigération et la
congélation professionnelle.

Notre société possede un bureau d’ études renommé et ceci
aussi bien en réfrigération qu’ en cuisine professionnelle. Dela
pré-étude alafinition nous réalisons votre cuisine, self-service,
systeme de lave vaisselles, ateliers réfrigérés, chambres froides
ou de congélations, magasins, supermarchés, etc. Et ceci tou-
jours avec le soucis de vous livrer une installation d'un niveau
prix-qualité supérieur. Notre clientéle se compose d' hopitaux,
maisons de repos, usines, écoles, boulangeries pétisseries, bou-
cheries, supermarchés, multinationales alimentaires, et il vade
s0i, les meilleures restaurants et hotels.


http://www.asogem-equipment.be

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

LSM-105

LSM-100
Elektronisch espressokoffiemachine. Machine a café espresso électronique .
®  Modern design. e Ligne moderne.
e Kwaliteitsmaterialen, alle stukken die in contact e  Construction en matériaux de qualité : toutes les pié-
komen met koffie zijn in roestvrij staal. ces en contact le café sont en acier inoxydable.
* Ingebouwde motor pomp (enkel bij model “1P” en ® Pompe moteur incorporé dans modele 1P et sprint.
Sprint”). e Débit du café préréglé (6 positions par bec)
e Koffiedebiet in te stellen (6 standen per bek.) .
® Prise d’eau et de vapeur.
®  Water- en stoomhendels . . . ,
e Remplissage automatique du niveau d’eau.

e Eenvoudig te reinigen, Snelle demontage.
¢ Een waterontharder is ONONTBEERLIJK.

e Nettoyage facile, démontage rapide.
o Dépurateur OBLIGATOIRE.

R Professionele koffiemolen Moulin a café.
e  Materialen : e Matériaux :
I Sokkel in een aluminiumlegering. Koffiereservoir Socle en alliage d'aluminium. Réservoirs en plastique
in plastiek. alimentaire
C ® (Capaciteit: 1,5 kg e Capacité: 1.5 kg
e Dosering tussen 5 en 9 gram. e Dosage de café entre 5 et 9 gramme
E e Dosisteller e  Compteur de doses.
e o e . [ ]
[ o  Met én handgreep de juiste dosis. Avec un mouvement la bonne dose
Type Afmet./Dims Vermogen Prijs/prix
I L B/P H Puissance Euro
LSM 100-22/1P 1 bek/bec 410 570 515 Mono 2 Kw 3 354.00 EUR
LSM 100-22/SPRINT 2 bekken/becs 650 570 515 M 3kw /Tri4,5Kw 3 850.00 EUR
LSM 100-22/2 2 bekken/becs 735 570 515 M/Tri3.5-4.5Kw 5 195.00 EUR
LSM 100-22/3 3 bekken/becs 975 570 515  M/Tri4,5-7Kw 6 435.00 EUR
’ LSM 100-22/4 4 bekken/becs 1215 570 515 Tri 7-9Kw 7 977.00 EUR
LSM 105-22/1 1 bek/bec 430 535 518 Mono 2 Kw 3 746.00 EUR
LSM 105-22/SPRINT 2 bekken/becs 670 535 518 M 3 kw /Tri4,5Kw 4 218.00 EUR
LSM 105-22/2 2 bekken/becs 790 535 518 M/Tri3.5-4.5Kw 5444.00 EUR
LSM 105-22/3 3 bekken/becs 1030 535 518  M/Tri4,5-7Kw = 6 707.00 EUR
0 LSM 105-22/4 4 bekken/becs 1270 535 518 Tri 7-9Kw 8 290.00 EUR
LSM AD-1/2 roepen/ Dépurateur pour 1 ou 2 groupes 118.00 EUR
1 LSM AD-3/4 roepen/ Dépurateur pour 3 ou 4 groupes 133.00 EUR
LSM SM/92 T 210 312 545 350 watt 612.00 EUR
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Vacuiimmachines, tafelmodel.

9 modellen.
Elektronische kaart voor automatisch vacutimcontrole.

Kuip volledig in roestvrij staal.

Gestampte inox kuip met afgeronde hoeken in model 315 en
415

Gelaste kuip voor model 214 et serie 500;
Gebombeerd deksel. (Vlak voor 214)
Vacuiimeren buiten de kamer mogelijk mits speciale zakken.

In optie: unit voor injectie van inerte gassen.

In optie: polyethyleen inlegplanken.

/

Machines sous-vide, modéle de table

9 modéles.
Carte ¢lectronique avec controle automatique du vide
Cuve entiérement en acier inox

Les modéle 315 et 415 ont une cuve emboutie avec angle
arrondit.

Cuve soudée pour la 214 et la serie 500.
Couvercle bombgé. (plat pour le 214)

® Emballage sous vide en dehors de la chambre avec sachets
spéciaux.
® En option: Unité d’injection de gaz inerte.

® En option: Planche en polyéthyléne

L BP H L

Type Afmet./Dims Kamer/Chambre Las Vermogen pomp Prijs/prix

B/P H  Scellage Puissance pompe PR.40

VALKO FAVOLA 214-V 266 395 260 216
VALKO FAVOLA 254 320 535 280 256
VALKO FAVOLA 258 320 535 280 256
VALKO FAVOLA 315/08 386 475 345 322
VALKO FAVOLA 315/10 386 475 345 322
VALKO FAVOLA 315/16 386 475 345 322
VALKO FAVOLA 315/20 386 475 345 322
VALKO FAVOLA 415/16 486 612 360 422
VALKO FAVOLA 415/20 486 612 360 422
VALKO FAVOLA 415/25 486 612 360 422
VALKO FAVOLA 500/20 570 725 360 506
VALKO FAVOLA 500/25 570 725 360 506

310 80 210 250 W/Mono 4 m*uh 2019.00 €
370  80+60 250 250 W/Mono 4 m*u.h 2591.00 €
370  80+60 250 450 W/Mono 8 m*uh 2 850.00 €
367 80+80 315 600 W/Mono 8 m*%uh 3064.00 €
367 80+80 315 600 W/Mono 10 m*u.h 3274.00 €
367 80+80 315 700 W/Mono 16 m*u.h 3535.00 €
367 80+80 315 900 W/Mono 20 m*u.h 3 856.00 €
503 120+100 415 700 W/Mono 16 m*uh 4304.00 €
503 120+100 415 900 W/Mono 20 m*uh 4573.00 €
503 120+100 415 1100 W/Mono 25 m*uh 5000.00 €
558 120+100 500 900 W/Mono 20 m*uh 5174.00 €
558 120+100 500 1100 W/Mono 25 m*uh 5502.00 €

VALKO FAVOLA 1408V014 Gasinjectie Injection du gaz 642.00 €
VALKO FAVOLA 1408V015 Soft-air Soft air 194.00 €
VALKO FAVOLA 1408V018 Schuinliggende plaat  Plateau incliné 120.00 €
VALKO FAVOLA 1408V019 Schuinliggende plaat  Plateau incliné 120.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

OQ=ON —HO~NFMO-=XTU

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

mart Misti Direct Steam

De Compacte Combi-ovens

Les Fours Combi Compact

® Volledig in roestvrij staal AISI 304, de ovenkamer is volledig water- ® Entiérement en acier inox AISI 304, la chambre de cuisson est étan-
dicht en voorzien van afgeronde hoeken. che et a coins arrondis.
® Deur met dubbele beglazing. ® Porte a double vitrage.
® Veiligheid op deuropening en druk/onderdruk kamer. ® Sécurité ouverture porte et pression/dépression chambre.
® Spatie tussen verschillende niveaus: 70 mm. ® Espace entre les niveau de 70 mm
® Elektronische vlamregeling bij gasuitvoering. ® Controle électronique de la flamme (version gaz)
®  Soft touch keuze toetsen voor programma keuze, voor handbediende ® Touches affleurantes pour la sélection du modes de cuisson, pour
bevochtiging, voor verlichting en aan en uit. humidification manuelle, pour éclairage et on/off.
® Regelknop voor de temperaturen met precisie elektronische digitale ® Réglage des température par bouton tournant et affichage électroni-
aflezing van de temperaturen. que digital de précision des température.
® Regelknop voor de kooktijden met precisie elektronische digitale ® Réglage du temps de cuisson par bouton tournant et affichage électro-
aflezing van de resterende kooktijd. nique digital de précision du temps restant.
® 99 programma’s, 2 regenereer programma’s, Eenvoudige programma- @ 99 *programmes, 2 programme de régérations. Programmation sim-
tie met invoeging van verschillende cyclussen.. ple avec possibilité de mémoire de différents cycles.
® Autoclima programma: Elektronische controle van de vochtigheid. ® Programme « Autoclima » contrdle électronique de I’humidité
In optie: Zie hieronder En option: - Voir ci dessous
Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. = Prijs/Prix Onderstel Filter
(cm) kW Oven/four Soubassement  Filtre
Elektrische ovens / Fours électriques Met grillgeleiders/avec porte grilles
LAINOX SVE-042-S/M VS-042-P 64x59x55 4xGN2/3 3.25 4 060.00 € -
LAINOX SVE-051-S 85x63x63 SxGN1/1 6.25 4959.00 € 981.00 € 104.00 €
LAINOX SVE-071-S 92x75x77 7xGN1/1 9.5 5478.00 € 1038.00€ 150.00 €
LAINOX SVE-101-S 92x79x96 10xGN1/1 16 7035.00 € 1038.00€ 150.00 €
LAINOX SVE-A20-S 104x100x96 10xGN2/1 31 9918.00 € 1142.00€ 173.00€
LAINOX SVE-055-S 85x66x170 2 x (5xGN1/1) 12.5 11 302.00 € - 208.00 €

LAINOX Gasovens / Fours a gaz

LAINOX SVG-051-S 85x63x63 S5xGN1/1 8.5 +¢0.25 6574.00 € 981.00 € 104.00 €
LAINOX SVG-071-S 92x75x77 7xGN1/1 10 +¢0.50 7 266.00 € 1038.00€ 150.00 €
LAINOX SVG-101-S 92x79x96 10xGN1/1 18+el 8938.00 € 1038.00€ 150.00 €
LAINOX SVG-A20-S 104x100x96 10xGN2/1 27+el 12 225.00 € 1142.00€ 173.00€
Opties / Options
LAINOX SC Kerntemperatuur sonde a cceur. 370.00 €
LAINOX MSM-042 Muursteun voor - Support murale pour M VE-04 462.00 €
LAINOX VR Ventilatie met 2 snelheden/Ventilation 2 vitesses 404.00 €
LAINOX LM Automatic washing system 554.00 €
LAINOX CAV Verbrande gas klep /Clapet anti retour gaz brulé 173.00 €
LAINOX LD-25 Hand douche / Douchette 289.00 €
LAINOX KP004 Set voetjes / Set pietement 107.00 €
LAINOX PS001 Deur scharnier rechts/Porteayec scharniere a droi 410.00 €
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onvection ovens

Warme lucht ovens

gebruik en eenvoudig te reinigen.

Fours a air chaid

nettoyer.

Volledig in roestvrij staal Aisi 304 zijn de ovens uitgerust met gepa- ® Entiérement en acier inox Aisi 304, ils disposent de systeémes de

tenteerde veiligheidssystemen. Gemakkelijk te plaatsen, handig in sécurité brevetés. Faciles a installer, pratiques a utiliser et simples a

® Deur met dubbele wand. ® Porte a double paroi.
® Automatische energie besparing. ® FEconomiseur automatique d’énergie.
® Veiligheid op deuropening. ®  Sécurité ouverture porte.
® Elektronische vlamregeling bij gasuitvoering. ® Controle électronique de la flamme (version gaz)
® MASP onderstel met opslag voor platen ® Soubassement MASP porte-plaques
® M-versie met manuele bediening ® Version M a commande manuelle
manuele bevochtiger humidificateur manuel
Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. = Prijs/Prix = Onderstel  Filter
(cm) kW Oven/four Soubassemc Filtre

Elektrische ovens / Fours électriques Met grillgeleiders/avec porte grille
LAINOX SCE-042-M 64x60x55 4xGN2/3 3.4 3137.00 €

LAINOX SCE-051-M 85x63x63 5xGN1/1 6.25 3921.00€ 981.00€ 104.00 €
LAINOX SCE-071-M 92x75x77 7xGN1/1 9.5 4959.00 € 1038.00 € 150.00 €
LAINOX SCE-101-M 92x79x96 10xGN1/1 16 6 170.00 € 1038.00 € 150.00 €
LAINOX SCE-A20-M 104x100x96 10xGN2/1 22 8073.00€ 1142.00€ 173.00 €
LAINOX SCE-201-M 101x86x195 20xGN1/1 31.8 14 762.00 € 300.00 €
LAINOX SCE-202-M 129x90x195 20xGN2/1 61.8 20 874.00 € 346.00 €
Gasovens / Fours a gaz

LAINOX SCG-051-M 85x63x63 5xGN1/1 8.5+¢e0.25 5421.00€ 981.00€ 104.00 €
LAINOX SCG-071-M 92x75x77 7xGN1/1 10 +¢0.50 6574.00 € 1038.00 € 150.00 €
LAINOX SCG-101-M 92x79x96 10xGN1/1 18+el 7785.00 € 1038.00 € 150.00 €
LAINOX SCG-A20-M 104x100x96 10xGN2/1 27+el 9918.00€ 1142.00 € 173.00 €
LAINOX SCG-201-M 101x86x195 20xGN1/1 36 +el.8 18221.00 € 300.00 €
LAINOX SCG-202-M 129x90x195 20xGN2/1 54+e1.8 24564.00 € 346.00 €
Opties / Options

LAINOX M SM-042 Muursteun voor - Support murale pour MVE-04  462.00 €

LAINOX VR Ventilatie met 2 snelheden/Ventilation 2 vitesses 404.00 €

LAINOX LM Automatic washing system 554.00 €

LAINOX CAV Verbrande gas klep /Clapet anti retour gaz brulé 173.00 €

LAINOX LD-25 Hand douche / Douchette 289.00 €

LAINOX KP004 Set voetjes / Set pietement 107.00 €

LAINOX PS001 Deur scharnier rechts/Porte avec scharniere adroi ~ 410.00 €

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

OQ=ON —HO~NFMO-=XTU

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.
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Cooking Hob

=%
s |

Laagbranders

Deze laagbranders met groot vermogen zijn een onmisbare hulp
in iedere gemeenschapskeuken. Ze zijn stevig, de hoogte is be-
perkt en het thermisch vermogen is aanzienlijk.

Laagbranders op gas uitgevoerd in roestvrij staal AISI 304.
In hoogte regelbare poten.

Gietijzeren pijp-branders met gestabiliseerde vlam.
Pottendragers in zwart ge€mailleerd gietijzer.

Gaskranen met veiligheidsklep, waakvlam en thermokoppel.

Modellen :
® FB... laag model voor op werkvlak of onderstel.
® FP... model op poten.

® SF... onderstel in gelakt staal.

Uitneembare ge€mailleerde stalen lekbak voor eenvoudige reiniging.

Réchauds

Les réchauds surpuissants sont un auxiliaire indispensable dans
une cuisine collective. Ils sont robustes, la hauteur limitée et la
puissance thermique remarquable.

Réchauds a gaz réalisés en acier inoxydable AISI 304.
Pieds réglables en hauteur.

Braleurs-pipe en fonte a flamme stabilisée.

Grille de réduction en fil d’acier chromé.

Robinets avec soupape de sécurité, veilleuse et thermocouple.

Bac d’égouttement en acier émaillé amovible pour un nettoyage faci-
le.

Modgles:
® FB... modéle bas pour pose sur plan de travail ou support.
® FP... modele a pattes pour pose au sol.

® SF... Support réchaud en acier laqué.

Type Afm./Dim. Brander/bruleurs Prijs/prix

cm kW Euro
FP-1-GS 55x55x50 9 1158.00€
FB-1-GS 40x47x23 3.5 609.00 €
FB-2-GS 80x47x23 35+5,5 1019.00€
FB-3-GS 120x47x23 2x3,5+5.,5 1436.00€
SF-2 81x36x65 214.00 €
SF-3 121x36x65 239.00 €




Mareno Preparation

SPOELTAFELS

Spoeltafels met 1 of 2 kuipen, met of zonder verlek(ken) en met
een muurboord.

Kuipen beschikbaar in verschillende afmetingen uitgerust met
een overlooppijp.
Roestvrijstalen draagstructuur op in hoogte regelbare poten. De
kuipen zitten verborgen achter een schortpaneel.
S/D — Op te geven bij de bestelling :

S : verlek links

D : verlek rechts

Model ELI ... : voor onderbouw van vaatwasser

PLONGES

Bacs de plusieurs dimensions, avec ou sans égouttoir droite ou
gauche, équipées de dosseret postérieur.

Structure portante sur pieds avec cache des bacs, entiérement
réalisée en acier inox AISI 304.

Equipées de bonde et de trop plein pour chaque bac et de pieds
réglables en hauteur.

S/D — A préciser a la commande
S = égouttoir a gauche
D = égouttoir a droite

Modele ELL... : pour lave-vaisselle encastrable

OQ=ON —HO~FMO-=XTU

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model Afm./Dim. Afm. kuip nkuipen = n verlek Prijs/ Prix
cm Dim. cuve n cuves négout. euro

Diepte 600 mm Profondeur
ELN-6615 60x60x85h. 50x40x28,5 1 0 646.00 €
ELN-61215-S/D 120x60x85h. 50x40x28,5 1 1 769.00 €
ELN-61225 120x60x85h. 50x40x28,5 2 0 908.00 €
ELN-61825-S/D 180x60x85h. 50x40x28,5 2 1 987.00 €
ELN-62025-DS 200x60x85h. 50x40x28,5 2 2 1153.00€
Diepte 700 mm Profondeur - €
ELN-716 80x70x85h. 50x50x30 1 0 720.00 €
ELN-1215-S/D 120x70x85h. 50x50x28,5 1 1 851.00 €
ELN-1416-S/D 140x70x85h. 60x50x28,5 1 1 868.00 €
ELN-1426 160x70x85h. 60x50x28,5 2 0 1080.00 €
ELN-1625-S/D 160x70x85h. 50x50x28,5 2 1 1119.00€
ELN-2026-S/D 200x70x85h. 60x50x28,5 2 1 1253.00€
ELN-2025-DS 200x70x85h. 50x50x28,5 2 2 1274.00 €
ELN-2426-DS 240x70x85h. 60x50x28,5 2 2 1342.00€
- €
ELI-1416-S/D 140x70x85h. 60x50x28,5 1 1 858.00 €
ELI-1624-S/D 160x70x85h 40x50x28,5 1 1032.00€
ELI-2026-S/D 200x70x85h. 60x50x28,5 2 1 1219.00€
P-SSP Reukafsluiter (per kuip) / Syphon (par cuve) 25.00 €
P-EBM Dubbelgatsmengkraan 1/2" / Robinet double trou 1/2" 121.00 €
ENC-K-50 Pré-flush 596.00 €
ENCK-55 Tussenkraan voor K50 / Robinet intermédiair pour K50 118.00 €
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Mareno Preparation

SPOELTAFELS

Spoeltafels met 1 of 2 kuipen, met of zonder verlek(ken) en met
een muurboord.

Kuipen beschikbaar in verschillende afmetingen uitgerust met
een overlooppijp.
Roestvrijstalen draagstructuur op in hoogte regelbare poten. De
kuipen zitten verborgen achter een schortpaneel.
S/D — Op te geven bij de bestelling :

S : verlek links

D : verlek rechts

Model ELI ... : voor onderbouw van vaatwasser

PLONGES

Bacs de plusieurs dimensions, avec ou sans égouttoir droite ou
gauche, équipées de dosseret postérieur.

Structure portante sur pieds avec cache des bacs, entiérement
réalisée en acier inox AISI 304.

Equipées de bonde et de trop plein pour chaque bac et de pieds
réglables en hauteur.

S/D — A préciser a la commande
S = égouttoir a gauche
D = égouttoir a droite

Modele ELL... : pour lave-vaisselle encastrable

OQ=ON —HO~FMO-=XTU

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model Afm./Dim. Afm. kuip nkuipen = n verlek Prijs/ Prix
cm Dim. cuve n cuves négout. euro

Diepte 600 mm Profondeur
ELN-6615 60x60x85h. 50x40x28,5 1 0 646.00 €
ELN-61215-S/D 120x60x85h. 50x40x28,5 1 1 769.00 €
ELN-61225 120x60x85h. 50x40x28,5 2 0 908.00 €
ELN-61825-S/D 180x60x85h. 50x40x28,5 2 1 987.00 €
ELN-62025-DS 200x60x85h. 50x40x28,5 2 2 1153.00€
Diepte 700 mm Profondeur - €
ELN-716 80x70x85h. 50x50x30 1 0 720.00 €
ELN-1215-S/D 120x70x85h. 50x50x28,5 1 1 851.00 €
ELN-1416-S/D 140x70x85h. 60x50x28,5 1 1 868.00 €
ELN-1426 160x70x85h. 60x50x28,5 2 0 1080.00 €
ELN-1625-S/D 160x70x85h. 50x50x28,5 2 1 1119.00€
ELN-2026-S/D 200x70x85h. 60x50x28,5 2 1 1253.00€
ELN-2025-DS 200x70x85h. 50x50x28,5 2 2 1274.00 €
ELN-2426-DS 240x70x85h. 60x50x28,5 2 2 1342.00€
- €
ELI-1416-S/D 140x70x85h. 60x50x28,5 1 1 858.00 €
ELI-1624-S/D 160x70x85h 40x50x28,5 1 1032.00€
ELI-2026-S/D 200x70x85h. 60x50x28,5 2 1 1219.00€
P-SSP Reukafsluiter (per kuip) / Syphon (par cuve) 25.00 €
P-EBM Dubbelgatsmengkraan 1/2" / Robinet double trou 1/2" 121.00 €
ENC-K-50 Pré-flush 596.00 €
ENCK-55 Tussenkraan voor K50 / Robinet intermédiair pour K50 118.00 €
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OQ=ON —HO~NFMO-=XTU

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Handenwasser Lave-mains
® Kuip en rugplaat in roestvrij staal AISI 304. ® Plan de cuve et dosseret en acier inoxydable AISI 304.
® Vast instelbare mengkraan warm/koud water en sifon. ® M¢élangeur pré réglable eau chaude/froide et siphon.
® Mengkraan met terugslagklep. ® Me¢langeur avec clapet anti-retour.
® Roestvrijstalen muurbevestiging inbegrepen. ®  Visserie inox fournie pour la fixation murale.
® Aansluiting met 15/21 koppelstukken. ® Branchement réseau avec raccords 15/21.
® Standaard modellen met kniebediening. ®  Modeles standard avec commande fémorale.
Model 8504 Modele 8504
® Ronde kuip, afzonderlijke rugplaat. ® Cuve ronde, dosseret séparé
Model 85... Modéle 85...
® Ovalekuip en rugplaat uit een stuk. ® Cuve ovale et dosseret emboutis d’une seule piéce.

8507 : met mengkraan 8507 : avec mélangeur

° °
® 8508 :+ zeeppomp en borstel ® 8508 : + pompe  savon et brosse a ongle
° °

8517 : + elektronische bediening door fotocel. 8517 : + commande par cellule électronique

Type Afm./Dim. Kuip/Cuve Prijs/Prix

cm cm Euro
BOU-8504.00 34x36,5x53 dia 27,5x12,5 341.00
BOU-8507.00 43x37,5x58 43x37,5x59 469.00
BOU-8508.00 43x37,5x58 43x37,5x59 581.00
BOU-8517.01 43x37,5x58 43x37,5x59 977.00
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Mareno Preparation

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

OQ=ON —HO~FMO-=XTU

Shelves

Rekken

®  Rekken met volle bladen beschikbaar in 3 hoogtes: 155, 180 en 200

cm en twee dieptes: 50 en 60 cm.

®  De beschikbaarheid van losse staanders en legbladen maakt het
mogelijk om aan al uw noden te voldoen.

®  Staanders en legbladen uit roestvrij staal AISI 304.

®  De verstevigde legbladen laten een belasting toe van 150 kg/m. (bij
een gelijkmatige belasting)

®  SC: vol model legborden

Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aansluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Etagéres

® FEtageres a plans lisses proposées en 3 hauteurs différentes: 155, 180 et
200 cm et deux profondeurs: 50 et 60 cm .

® [a disponibilité des montants et étageres séparément offre des possibi-
lités supplémentaires pour toute adaptation a vos besoins.

® Montants et étageres en acier inox AISI 304.

® FEtagéres renforcées pour supporter un poids de 15 kg/m2 (pour une
charge uniforme sur toute la surface).

® Etageres pleines (Modele SC...) ou perforées (Modele SCF...)

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygieéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
més, pieds réglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs / Prix Model Afm./Dim. Prijs / Prix

cm euro cm euro
SC-126 117x46x155h. 485.00 € SC-12 117x56x155h. 533.00 €
SC-156 147x46x155h. 699.00 € SC-15 147x56x155h. 755.00 €
SC-186 177x46x155h. 835.00 € SC-18 177x56x155h. 897.00 €
SC-216 107x46x155h. 902.00 € SC-21 207x56x155h. 990.00 €
SC-18126 117x46x180h. 511.00 € SC1-812 117x56x180h. 560.00 €
SC-18156 147x46x180h. 725.00 € SC1-815 147x56x180h. 781.00 €
SC-18186 177x46x180h. 861.00 € SC1-818 177x56x180h. 922.00 €
SC-18216 207x46x180h. 929.00 € SC-1821 207x56x180h. 1016.00€
SC-20126 117x46x200h. 526.00 € SC-2012 117x56x200h. 574.00 €
SC-20156 147x46x200h. 740.00 € SC-2015 147x56x200h. 795.00 €
SC-20186 177x46x200h. 875.00 € SC-2018 177x56x200h. 937.00 €
SC-20216 207x46x200h. 943.00 € SC-2021 207x56x200h. 1030.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

all Cabinets / Shelves

Wandkasten en —rekken

®  Wandkasten van 80 tot 210 cm breedte, open of voorzien van schuif-
deuren, volledig uitgevoerd in roestvrij staal AISI 304. Draagstruc-
tuur met beugels voor muurbevestiging.

Model PS-... : wandkasten.

Model AA-... : hoekkasten.

Model EPA : open kast.

Model EPP : kast met schuifdeuren.

Model PX-R... : Open rekken, gladde legborden, in hoogte verstelbare
muurbevestiging.

® Model PX-RM... : Open rekken, gladde legborden, vaste muurbeves-
tiging.

Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aansluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Model Afm./Dim. Prijs / Prix
cm euro
EPA-608-PS 80x40x66h. 358.00 €
EPA-610-PS 100x40x66h. 388.00 €
EPA-612-PS 120x40x66h. 439.00 €
EPA-614-PS 140x40x66h. 483.00 €
EPA-616-PS 160x40x66h. 535.00 €
EPA-618-PS 180x40x66h. 585.00 €
EPA-620-PS 200x40x66h. 627.00 €
EPA-607-AA 70x70x66h. 537.00 €
EPP-608-PS 80x40x66h.
EPP-610-PS 100x40x66h. 603.00 €
EEP-612-PS 120x40x66h. 670.00 €
EEP-614-PS 140x40x66h. 735.00 €
EEP-616-PS 160x40x66h. 812.00 €
EEP-618-PS 180x40x66h. 887.00 €
EEP-620-PS 200x40x66h. 958.00 €
EPP-607-AA 70x70x66h. 630.00 €
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Armoires et Etageres murales

® Armoires murales de 80 a 210 cm de largeur, ouvertes ou avec portes
coulissantes, entiérement réalisées en acier inox AISI 304. Structure
portante avec étriers pour la fixation murale fournis.

Modele PS-... : armoires.
Mode¢le AA-... : armoire de coinarmoires a portes coulissantes.
Mode¢le EPA : armoire ouverte.

Modele EPP : armoire a portes coulissantes.

Modele PX-R... : Etagéres murales a surface lisse, avec supports a
crémaillére .

® Modele PX-RM... : Etagéres murales a surface lisse, avec supports
fixes.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygieéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
més, pieds réglables, ...

Model Afm./Dim. Prijis / Prix

cm euro
PX-R-830 80x30x4h. 196.00 €
PX-R-1230 120x30x4h. 208.00 €
PX-R-1530 150x30x4h. 225.00 €
PX-R-1830 180x30x4h. 271.00 €
PX-R-2030 200x30x4h. 283.00 €
PX-R-835 80x35x4h. 206.00 €
PX-R-1235 120x35x4h. 223.00 €
PX-R-1535 150x35x4h. 241.00 €
PX-R-1835 180x35x4h. 290.00 €
PX-R-2135 210x35x4h. 300.00 €
PX-R-840 80x40x4h. 219.00 €
PX-R-1240 120x40x4h. 232.00 €
PX-R-1540 150x40x4h. 241.00 €
PX-R-1840 180x40x4h. 304.00 €
PX-R-2140 210x40x4h. 315.00 €
PX-RM-8 80x35x4h. 171.00 €
PX-RM-12 120x35x4h. 189.00 €
PX-RM-15 150x35x4h. 209.00 €
PX-RM-18 180x35x4h. 260.00 €
PX-RM-21 210x35x4h. 271.00 €




Cabinets

Kasten

® Verticale kasten, volledig uitgevoerd in roestvrij staal AISI 304.

® De legborden (3) en het onderste legbord zijn verstevigd om een
belasting van 150 kg/m2 op te vangen, gelijkmatige belasting ver-
deeld over het ganse oppervlak.

® Schuifdeuren.
® In hoogte verstelbare poten.

® Bijkomende legborden in optie.

Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aansluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Armoires

Armoires verticales, entiérement réalisées en acier inox AISI 304.

Les étageres intérieures (3) et 1”étagére de fond sont renforcées pour
supporter une charge de 150 kg/m2, charge uniforme sur toute la
surface.

Portes coulissantes.
Pieds réglables en hauteur.

® FEtagéres supplémentaires en option.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
més, pieds réglables, ...

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix

cm euro
EAV-71215 120x70x155h. 2180.00 €
EAV-71415 140x70x155h. 2436.00 €
EAV-71615 160x70x155h. 2627.00€
EAV-71815 180x70x155h. 2878.00 €
EAV-72015 200x70x155h. 3095.00 €
EAV-71218 120x70x180h. 2339.00€
EAV-71418 140x70x180h. 2584.00 €
EAV-71618 160x70x180h. 2738.00 €
EAV-71818 180x70x180h. 3052.00 €
EAV-72018 200x70x180h. 3273.00 €
EAV-71220 120x70x200h. 2491.00 €
EAV-71420 140x70x200h. 2743.00 €
EAV-71620 160x70x200h. 2990.00 €
EAV-71820 180x70x200h. 2150.00 €
EAV-72020 200x70x200h. 3464.00 €
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

O

S Etageres “chef” rekken

Accessoires voor tafels Accessoires pour tables

Mareno Preparat

® Ter aanvulling of aanpassing aan uw wensen van de werktafels en lage ® Pour compléter et adapter les tables et les tables armoires a vos exi-

kasten met werkblad. gences.
® Rekken met 1 of 2 niveaus. ® Présentoirsa 1 ou 2 étageres.
® ERA...: Verwarmingselementen onder de legborden te monteren. ® ERA...: Résistances chauffantes 2 monter sous les étageres.
Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn: nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ... boucherie, ...
Alle elementen zijn ontworpen om cen totale functionaliteit te garande- Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
ren: de randen van de legbladen, perfecte aansluiting, volledig gesloten plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
werkbladen, regelbare poten, ... més, pieds réglables, ...
Model Afm./Dim. Prijs / Prix
cm euro
P RA-10 100x30x30h. 1 niv. 211.00 €
RA1-2 120x30x30h. 1 niv. 228.00 €
R RA-14 140x30x30h. 1 niv. 248.00 €
RA-16 160x30x30h. 1 niv. 265.00 €
I RA-18 180x30x30h. 1 niv. 285.00 €
C RA-20 200x30x30h. 1 niv. 302.00 €
RA-210 100x30x60h. 2 niv. 367.00 €
E RA-212 120x30x60h. 2 niv. 396.00 €
RA-214 140x30x60h. 2 niv. 432.00 €
L RA-216 160x30x60h. 2 niv. 455.00 €
RA-218 180x30x60h. 2 niv. 497.00 €
I RA-220 200x30x60h. 2 niv. 520.00 €
S ERA-10 100x30x4h LR. 1 kW 686.00 €
ERA-12 120x30x4h LR. 1 kW 708.00 €
T ERA-14 140x30x4h LR. 1,5 kW 942.00 €
ERA-16 160x30x4h LR. 1,5 kW 958.00 €
ERA-18 180x30x4h LR. 2 kW 1184.00 €
2 ERA-20 200x30x4h LR. 2 kW 1201.00 €
ERA-210 100x30x60h. LR. 1 kW 844.00 €
o ERA-212 120x30x60h. LR. 1 kW 880.00 €
ERA-214 140x30x60h. LR. 1,5kW 1131.00€
1 ERA-216 160x30x60h. LR. 1,5kW 1160.00 €
ERA-218 180x30x60h. LR. 2 kW 1406.00 €
o ERA-220 200x30x60h. TR.2 kW 1435.00 €
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Mareno Preparation

Cupboards

Werktafel met kast

® Standaard beschikbaar in twee dieptes - 60 en 70 cm - en in verschillen-
de lengten. Zij kunnen eveneens in speciale afmetingen verwezenlijkt
worden om aan alle eisen van ruimte en indeling van alle keukens te
beantwoorden.

® Voorzien van schuifdeuren

® Volledig in roestvrij staal AISI 304 vervaardigd heeft het versterkt
werkblad een draagvermogen van 150 kg/lm, voorzien van een onderta-
blet en al of niet van een muurboord.

® Roestvrijstalen poten in hoogte regelbaar.

® PS zonder muurboord

® PA  met muurboord

® EAC... versie met 1 ladenblok.

Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidingsactiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn:
restaurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aansluiting, volledig gesloten

Tables armoires

® Disponibles en deux profondeurs standards — 60 et 70 cm — et en plu-
sieurs longueurs, elles peuvent également étre réalisées dans des dimen-
sions spéciales pour répondre a toutes les exigences d’espace et d’agen-
cement de toutes les cuisines.

® Portes coulissantes

® Réalisée en acier inox AISI 304 le plan renforcé supporte 150 kg/m,
avec ou sans dosseret, équipée d’une étagere basse.

® [ es pieds en acier inox AISI 304, sont réglables en hauteur.
® PS sans dosseret
® PA avec dosseret

® EAC... avec 1 rangée de tiroirs.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygieéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-

Diepte 600 mm Profondeur
Model Afm./Dim. Prijs / Prix
cm euro
EAP-610-PS = 100x60x85h. 917.00 €
EAP-612-PS = 120x60x85h. 1007.00 €
EAP-614-PS = 140x60x85h. 1124.00 €
EAP-616-PS = 160x60x85h. 1228.00 €
EAP-618-PS = 180x60x85h. 1342.00 €
EAP-620-PS = 200x60x85h. 1452.00 €
EAP-612-PA = 120x60x85h. 1031.00€
EAP-614-PA = 140x60x85h. 1152.00€
EAP-616-PA  160x60x85h. 1258.00€
EAP-618-PA  180x60x85h. 1373.00€
EAP-620-PA  200x60x85h. 1489.00 €
EAC-616-PA  160x60x85h. 1647.00 €
EAC-618-PA  180x60x85h. 1770.00 €
EAC-620-PA _ 200x60x85h. 1895.00€

OQ=ON —HO~FMO-=XTU

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Diepte/profondeur 700
M odel Afm./Dim. Prijs / Prix
cm euro
EAP-710-PS 100x70x85h. 946.00 €
EAP-712-PS 120x70x85h. 1040.00 €
EAP-714-PS 140x70x85h. 1161.00€
EAP-716-PS 160x70x85h. 1268.00 €
EAP-718-PS 180x70x85h. 1389.00 €
EAP-720-PS 200x70x85h. 1492.00€
EAP-712-PA 120x70x85h. 1064.00 €
EAP-714-PA 140x70x85h. 1188.00€
EAP-716-PA 160x70x85h. 1300.00 €
EAP-718-PA 180x70x85h. 1423.00€
EAP-720-PA 200x70x85h. 1529.00€
EAC-716-PA 160x70x85h. 1732.00€
EAC-718-PA 180x70x85h. 1862.00€
EAC-720-PA 200x70x85h. 1984.00 €




Mareno Preparation

Worktabels

WERKTAFELS

Standaard beschikbaar in twee dieptes - 60 en 70 cm - en in verschil-
lende lengten. Zij kunnen eveneens in speciale afmetingen verwe-
zenlijkt worden om aan alle eisen van ruimte en indeling van alle
keukens te beantwoorden.

De tafels zijn volledig in roestvrij staal AISI 304 vervaardigd en al
of niet voorzien van een ondertablet.

Het versterkt werkblad, heeft een draagvermogen van 150 kg/lm,

TABLES DE TRAVAIL

® Disponibles en deux profondeurs standards — 60 et 70 cm — et en plu-

sieurs longueurs, elles peuvent également étre réalisées dans des di-
mensions spéciales pour répondre a toutes les exigences d’espace et
d’agencement de toutes les cuisines.

Table réalisée en acier inox AISI 304 le plan renforcé supporte 150 kg/
m, avec ou sans dosseret, équipée d’une étagere basse pour certains
modeles.

met of zonder muurboord.

®  Roestvrijstalen poten in hoogte regelbaar.

Optie: 4 zwenkwielen waarvan 2 met rem.

Robuust en functioneel!

® ] es pieds en acier inox AISI 304, sont réglables en hauteur.

En supplément : 4 roues pivotantes dont 2 avec freins

Robustes et fonctionnelles !
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Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.

Diepte 600 mm Profondeur Diepte 700 mm Profondeur

Afmetingen [Zonder muurboord  [Met muurboord Afmetingen |Zonder muurboord Met muurboord
Dimensions |Sans rebord Avec rebord. Dimensions |Sans rebord Avec rebord.
60x60x85h. | ET-66 416.00 € ETA-66 = 438.00€ 60x70x85h. | ET-6 433.00 € ETA-6 459.00€
70x60x85h. | ET-76 454.00 € ETA-76  469.00 €| |70x70x85h. | ET-7 465.00 € ETA-7 495.00 €
80x60x85h. | ET-86 467.00 € ETA-86  492.00€ 80x70x85h. | ET-8 485.00 € ETA-8 517.00€
90x60x85h. | ET-96 486.00 € ETA-96  522.00 € 90x70x85h. | ET-9 517.00 € ETA-9 552.00€
100x60x85h.| ET-106 504.00 € ETA-106 537.00 € 100x70x85h.| ET-10  533.00 € ETA-10  570.00 €
110x60x85h| ET-116 540.00 € ETA-116  574.00 € 110x70x85h.| ET-11  563.00 € ETA-11  604.00 €
120x60x85h.| ET-126 557.00 € ETA-126  594.00 € 120x70x85h.| ET-12  589.00 € ETA-12  633.00€
130x60x85h.| ET-136 586.00 € ETA-136  625.00 € 130x70x85h.| ET-13  617.00 € ETA-13  664.00 €
140x60x85h.| ET-146 653.00 € ETA-146  696.00 € 140x70x85h.| ET-14  693.00 € ETA-14 635.00 €
150x60x85h.| ET-156 677.00 € ETA-156  722.00 € 150x70x85h{ ET-15  716.00 € ETA-15  770.00 €
160x60x85h.| ET-166 700.00 € ETA-166 747.00 € 160x70x85h.| ET-16  742.00 € ETA-16 799.00 €
170x60x85h.| ET-176 739.00 € ETA-176  793.00 € 170x70x85h.| ET-17  784.00 € ETA-17  844.00 €
180x60x85h.| ET-186 782.00 € ETA-186 824.00€ 180x70x85h.| ET-18  817.00 € ETA-18 880.00 €
190x60x85h.| ET-196 796.00 € ETA-196 851.00€ 190x70x85h.| ET-19  849.00 € ETA-19 9/3.00€
200x60x85h.| ET-206 817.00 € ETA-206 &§75.00 €| |200x70x85h] ET-20  874.00 € ETA-20 943.00€
210x60x85h| ET-216 848.00 € ETA-216  909.00 €| |210x70x85h.| ET-21  908.00 € ETA-21  981.00 €
Sup. wielen set roues @ 75 mm KR001 196.00 € Sup. wielen set roues @ 75 mm X-R 196.00 €
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